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Frozen Drink Maker
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Please make sure to read the
enclosed safety instructions
prior to using your appliance.
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CHIiATO
slushiePLAY

GAME ON

Welcome to the CHIATO game: this one’s all about
making frozen treats.

Powered by the Super Chill technology, slushiePLAY
is here to serve you with gorgeous soft ice cream and
silky-smooth slushies—no ice, no blending, no hassle.
Nothing but pure deliciousness ahead!

Turn the page for tasty recipes and playful ideas on how
to create perfectly chilled drinks and desserts
in 60 minutes or less.

Step into your kitchen, press PLAY, and let the game
begin!



TIPS & TRICKS

Minimum input = 2 cups (16 0z / 480 ml)

Maximum input = 8 cups (64 oz /1800 ml)

For the best dispensing experience, fill the container up to the
MAX mark (64 oz /1800 ml).

DO NOT add hot ingredients, ice, or solid

ingredients like fruit or frozen fruit.

When using the Spiked Slush preset, all
premade inputs must contain between
2.8% and 16% of alcohol.

@ 100000000000 @

For the ideal texture, feel free to adjust

the temperature.

NOTE:

All inputs must contain

at least 4% of sugar.

For the best results,
chill the liquid before pouring it into the
container.

*

For the frostiest results, chill the glasses
used before dispensing your slushie

creations.

Before freezing, ingredients taste sweeter. Afraid your drink might be too sweet?

Don't worry: it won't taste as sweet after you slush it into a frozen drink.



REQUIRED SUGAR CONTENT

All inputs must contain at least 4% of sugar.

SUGAR GUIDELINES

Refer to the nutrition label on the drink/liquid used to make sure that the sugar content meets

the recommmended minimum below:

SERVING SIZE MIN. TOTAL AMOUNT OF SUGAR
8 0z (240 ml) 89
12 oz (355 ml) g
20 0z (591 ml) 189
Too little sugar or too much alcohol prevents proper freezing. All inputs must contain at least
4% of sugar.

EXAMPLE: Apple juice

NUTRITION FACTS

8 Servings per Container

| Serving
Size

Serving Size 8 fl 0z (240 ml)q

Amount per Serving

Calories 120
% Daily Value*

Total FatO g 0%

Sodium 25 mg 1%

Total Carbohydrate 31g 1%

Total Sugars 26 g

Total sugars
(26 g meets

the minimum
requirement)

Protein 0 g
Potassium 251 mg 6%
Vitamin C 108 mg 120%

Not a significant source of saturated fat,
trans fat, cholesterol, dietary fiber, added
sugars, vitamin D, calcium and iron.

*The % Daily Value (DV) tells you how
much a nutrient in a serving of food
contributes to a daily diet. 2,000 calories

a day is used for general nutrition advice.

SUGAR CONTENT

Diet soda Drinks below this Fruit juice

point freeze too hard
to create slush

Min. sugar
content 4%

i

& Low-sugar alert: If the

sugar content of the input is

too low, the appliance detects

it and activates an alert. The
temperature LEDs flash, and the
error code “E4”" is displayed on the
screen.

If the sugar content of the drink
is too low:

Decrease the density by pressing
the snowflake icon @ on the left
until you reach level 1.

If the drink/liquid used does
not meet the minimum sugar
requirement:

Add 1-2 tbsp. of flavoured syrup,
juice, sugar, date sugar, coconut
sugar, maple syrup, agave syrup,
sugar syrup or honey per serving.
Combine the added sugar with
the liquid base before pouring

it into the container. Reset the
appliance by pressing the preset.
Restart by pressing the preset
again.

NOTE: Sugar-free substitutes or
artificial sweeteners do not aid
in meeting the minimum sugar
requirement.

Sports drinks Frappé Soda

E =



Alcohol Guidelines

When using the Spiked Slush preset, all pre-made inputs (wine, beer, etc.)
must contain between 2.8% and 16% of alcohol.

HARD ALCOHOL/SPIRITS GUIDELINES
To create frozen cocktails, see the chart below for the maximum hard alcohol/spirits (vodka,
tequila, etc.) content per total drink volume.

DRINK VOLUME MAX. AMOUNT OF ALCOHOL
3 cups (24 oz /700 ml) 1/2 cup (4 0z /110 ml)
41/2 cups (36 0z /1000 ml) 3/4 cup (6 0z/170 ml)
6 cups (48 0z /1400 ml) 1cup (8 0z/230 ml)
8 cups (64 0z /1800 ml) 11/4 cups (10 0z / 290 ml)

The chart above applies to hard alcohol/spirits (35%+) ONLY. If using other types of alcoholic
drinks, such as wine, beer, hard seltzer, or pre-made cocktails, refer to the Inspiration Guide.
When using the Spiked Slush preset, make sure that all pre-made inputs (wine, beer, etc.)
contain between 2.8% and 16% of alcohol.

& TROUBLESHOOTING

High-alcohol/high-sugar alert: If the alcohol or sugar content of the input is too high, the
appliance detects it and activates an alert. The temperature LEDs flash, and the error code “E5" is
displayed on the screen.

If the drink used exceeds the maximum amount of alcohol: Add 1/4 of a cup of water, soda,

tonic water, seltzer, or chilled coffee/tea per serving to dilute the input. Reset the appliance by
pressing the preset. Restart by pressing the preset again.

& This is NOT a blender.

Minimum input =2 cups (16 oz / 480 ml) DO NOT process solid blocks of ice or ice cubes.
Maximum input = 8 cups (64 0z /1800 ml) DO NOT make smoothies or process hard
ingredients.

DO NOT attempt to blend non-liquid ingredients.

TO CREATE
SLUSH,
ALCOHOL CONTENT the total amount
of alcohol must be
Light Hard below (or diluted
beer seltzer IPA Wine Margarita to) this limit Martini
— _ _ &
i JI & ' ‘?, ® 7
i ] T
Min. alcohol "é M Max. alcohol
content2.8% = = . - content 16% =




Frozen Cocktail Hour

Follow the steps below to mix and match ingredients, and become the ultimate
home bartender! For steps 1-3, see the table for the recommended quantities.

TOTAL TIME: 2-3 SERVINGS: 30 MIN
4-6 SERVINGS: 40 MIN | 6-8 SERVINGS: 50 MIN

1 2 3 4 5
Pick a base Add water Add alcohol Select the Dispense,
Spiked Slush  garnish if desired,
preset and enjoy!

The default/
optimal settings
are already
pre-selected. If
desired, adjust
the temperature
to obtain your
preferred texture.

Choose a base for
your cocktail.

2-3 4-6 6-8
SERVINGS SERVINGS SERVINGS
1. DRINK MIX
Strawber::i);quum Add1cup +2/30ofa Add 2 cups + 1/4 of Add 3 cups + 1/4 of
Pifia colada mix cup . acup . acup .
X . of your chosen drink of your chosen drink of your chosen drink
Margarita mix . X ;
: . mix mix mix
Cosmopolitan mix
Mai tai mix
Add Add1cup +2/30ofa Add 2 cups + 1/4 of
2. WATER Tcup + cup acup
2 tbsp. of water of water of water
3. ALCOHOL
White rum
Dark rum Add 1/4 of a cup Add 1/3 of a cup Add 1/2 of a cup
Vodka of alcohol of alcohol of alcohol
Tequila
Gin

NOTE:

page 3.

Drink mixes used should contain no alcohol. Refer to the required total sugar content on

Refer to alcohol guidelines on page 4 for more information on the recommended amount of

alcohol.

If using light or low-sugar drink mixes, omit water from the recipe, and replace it with the

same amount of your chosen light drink mix.




TROPICAL FLAVOUR INSPIRATIONS

STRAWBERRY DAIQUIRI

Strawberry daiquiri mix

Water

White rum

Select the Spiked Slush preset
Garnish with strawberries and lime

AN WN

FROZEN MAI TAI

Mai Tai mix

Water

White & dark rum

Select the Spiked Slush preset
Garnish with lime and cherries

GIENEERNIES

NOTE:

Cocktails made with pre-made concentrated drink mixes are best enjoyed diluted with ice.
Water is included in the recipes and charts provided to ensure the best flavour and texture of
your frozen drinks.,



TROPICAL JUICE SLUSHIE

&

KID FRIENDLY

INGREDIENTS | TOTAL TIME DIRECTIONS

1. Pour the tropical juice blend into the
container.

15 minutes 2. Select the Frozen Juice preset (the
default/optimal temperature is
already set).

3. If desired, adjust the default
temperature.

25 minutes 4. The appliance beeps, and the word

“End” appears on the display once

the selected temperature has been

reached.

6-8 7 Y4 cups tropical 35 minutes 5. Serve immediately.
SERVINGS juice blend

2-3 3 cups tropical
SERVINGS juice blend

4-6 6 cups tropical
SERVINGS juice blend

TIP:
For the best results, chill the liquid
before pouring it into the container.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



FROZEN MIMOSA

INGREDIENTS TOTAL TIME

2-3

SERVINGS

1Y4 cups orange
juice
1% cups
sparkling wine,
champagne,
prosecco, or Cava

15 minutes

4-6

SERVINGS

2 14 cups orange
juice
3 Y% cups
sparkling wine,
champagne,
prosecco, or Cava

40 minutes

6-8

SERVINGS

315 cups orange
juice
4 2/5 cups
sparkling wine,
champagne,
prosecco, or Cava

45 minutes

MAKE IT A MOCKTAIL:

Swap out the champagne for
sparkling white grape juice or
sparkling cider, then select the Slush
preset and use the snowflake icons
to adjust the default temperature
until 8 bars are illuminated.

DIRECTIONS

1. Pour all ingredients into the
container.

2. Select the Spiked Slush preset
(the default/optimal temperature is
already set).

3. If desired, adjust the default
temperature.

4. The appliance beeps, and the word
“End” appears on the display once
the selected temperature has been
reached.

5. Serve immediately.

TIP:
For the best results, chill the liquid
before pouring it into the container.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



PINK LEMONADE SLUSHIE

&

KID FRIENDLY

INGREDIENTS | TOTAL TIME DIRECTIONS

1. Ina pitcher or a large bowl, whisk all
ingredients until combined. Make

15 minutes sure that the lemonade powder has
dissolved fully.

2. Pour the mixture into the container.

2 % cups water
2-3 Y5 cup + 2 tsp.

SERVINGS | pinklemonade

powder mix

3. Select the Slush preset (the default/
optimal temperature is already set).

30 minutes 4. If desired, adjust the default
temperature.

5. The appliance beeps, and the word

515 cups water
4-6 %3 cup + 4 tsp.

SERVINGS pink lemonade

powder mix

“End"” appears on the display once
the selected temperature has been
45 minutes reached.

7 Y3 cups water

6-8 3 cup + 2 tbsp.
SERVINGS | pinklemonade
powder mix 6. Serve immediately.

TIP:
For the best results, chill the liquid
before pouring it into the container.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



CRANBERRY LIME SLUSHIE

&

KID FRIENDLY

INGREDIENTS TOTAL TIME DIRECTIONS
1. Pour all ingredients into the
2.3 2 Y5 cups container.
cranberry juice 10 minutes 2. Select the Frozen Juice preset (the
SERVINGS . . .
%45 cup lime soda default/optimal temperature is
already set).
3. If desired, adjust the default
4 ¥ cups temperature
4-6 cranberryjylce 20 minutes 4. The appliance beeps, and the word
SERVINGS 1% cups lime u ,, .
<oda End” appears on the display once
the selected temperature has been
5% cups reached.
6-8 Cranberryjuice . 5. Serve immediately.
SERVINGS | 1% cupsiime | >0 Mminutes
soda TIP:

For the best results, chill the liquid
before pouring it into the container.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



CHOCOLATE MILKSHAKE

INGREDIENTS

TOTAL
TIME

2-3

SERVINGS

2 cups whole milk
1cup heavy cream
1tsp. vanilla extract
2 tbsp. granulated sugar
Y4 cup chocolate syrup
2 tbsp. cocoa powder

25 minutes

4-6

SERVINGS

4 cups whole milk
2 cups heavy cream
2 tsp. vanilla extract
Y. cup granulated sugar
1% cup chocolate syrup
Y. cup cocoa powder

30 minutes

6-8

SERVINGS

4 Y5 cups whole milk
2 Y5 cups heavy cream
1tbsp. vanilla extract
Y5 cup granulated sugar
2/z cup chocolate syrup
4 cup cocoa powder

50 minutes

TOPPINGS (optional): Whipped cream, chocolate

sauce

®

MAKE IT DAIRY-FREE:

Swap out dairy ingredients for dairy-free

alternatives if desired.

&

KID FRIENDLY

DIRECTIONS

1.

In a pitcher or a large bowl, whisk all
ingredients together until combined.
Make sure that the sugar, chocolate
syrup, and cocoa powder are all fully
dissolved.

Pour the mixture into the container.
Select the Milkshake preset (the
default/optimal temperature is
already set).

If desired, adjust the default
temperature.

The appliance beeps, and the word
“End" appears on the display once
the selected temperature has been
reached.

Serve immediately. Top with whipped
cream and chocolate sauce if desired.

TIP:

When using the Milkshake or Frappé
preset, dispense the drink within 30
minutes of the program ending to ensure
the right texture.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink has
been dispensed.



VANILLA MILKSHAKE

INGREDIENTS

TOTAL
TIME

2-3

SERVINGS | 2 cup granulated sugar

2 % cups whole milk
12 cup heavy cream

1tbsp. vanilla extract

20 minutes

4-6

SERVINGS | 1cup granulated sugar

5 cups whole milk
1cup heavy cream

2 tbsp. vanilla extract

30 minutes

6-8

SERVINGS 1Y% cups granulated

534 cups whole milk
Tcup + 2 tbsp. heavy
cream

sugar
2 2 tbsp. vanilla extract

35 minutes

TOPPINGS (optional): Whipped cream

®

MAKE IT DAIRY-FREE:

Swap out dairy ingredients for dairy-free

alternatives if desired.

&

KID FRIENDLY

DIRECTIONS

1. Ina pitcher or a large bowl, whisk all
ingredients together until combined.
Make sure that the sugar has
dissolved fully.

2. Pour the mixture into the container.

3. Select the Milkshake preset (the
default/optimal temperature is
already set).

4. If desired, adjust the default
temperature.

5. The appliance beeps, and the word
“End"” appears on the display once
the selected temperature has been
reached.

6. Serve immediately. Top with whipped
cream if desired.

TIP:

When using the Milkshake or Frappé
preset, dispense the drink within 30
minutes of the program ending to ensure
the right texture.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink has
been dispensed.



ONE-INGREDIENT SODA SLUSHIE

- T

KID FRIENDLY

DIRECTIONS

1.

INGREDIENTS TOTAL TIME

Pour soda into the container.
2. Select the Slush preset (the default/

2-3 212 0z/350 ml cans . i ;
15 minutes optimal temperature is already set).
SERVINGS (or 3 cups) soda 3. If desired, adjust the default
temperature.

4. The appliance beeps, and the word
“End” appears on the display once
4-6 412 0z/350 ml cans 40 minutes the selected temperature has been

SERVINGS (or 6 cups) soda reached.

5. Serve immediately.

TIP:
6-8 512 0z/350 ml cans 45 minutes For the best results, chill the liquid before
SERVINGS | (or7 %2 cups) soda pouring it into the container.
NOTE:

USE ANY OF THE FOLLOWING
S. SODAS: Cola, orange soda, lemon-
B lime soda, cream soda, root beer,
ginger ale, grape soda, or any
generic soda.

DO NOT use diet sodas or sodas with
artificial sweeteners.

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink has
been dispensed.




COCONUT LIME DAIQUIRI

~R
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TOTAL
INGREDIENTS TIME
1Y% cups canned
unsweetened coconut milk
2-3 1% cups lime soda 40

SERVINGS | Y cup + 2 tbsp. white rum | minutes

2 limes, juiced
3 tbsp. granulated sugar

2 % cups canned
unsweetened coconut milk

4-6 2 % cups lime soda 45

SERVINGS 34 cup white rum minutes
3 limes, juiced
Y. cup granulated sugar
3 Y5 cups canned
unsweetened coconut milk

6-8 3 Y cups lime soda 55

SERVINGS 1cup white rum minutes

4 limes, juiced
s cup granulated sugar

ALCOHOL
FREE

MAKE IT A MOCKTAIL:

Swap out the rum for alcohol-free rum
and select the Slush preset (default
settings are already pre-selected).

DIRECTIONS

1

In a pitcher or a large bowl, whisk
all ingredients together until the
coconut milk is incorporated.

2. Pour the mixture into the
container.

3. Select the Spiked Slush preset
(the default/optimal temperature
is already set).

4. If desired, adjust the default
temperature.

5. The appliance beeps, and the word
“End” appears on the display once
the selected temperature has
been reached.

6. Serve immediately.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



CARAMEL FRAPPE

TOTAL
INGREDIENTS TIME
2-3 1 cup half-and-half
SERVINGS 2 cups black coffee 15 minutes
1/3 cup caramel sauce
4-6 11/2 cups half-and-half
SERVINGS 3 cups black coffee 25 minutes
1/2 cup caramel sauce
6-8 21/4 cups half-and-half
SERVINGS 41/2 cups black coffee | 50 minutes
3/4 cup caramel sauce

TOPPINGS (optional): Whipped cream, caramel
sauce

MAKE IT DAIRY-FREE:
Swap out dairy ingredients for dairy-
free alternatives if desired.

DIRECTIONS

1. Ina pitcher or a large bowl, whisk all
ingredients together until combined.

2. Pour the mixture into the container.

3. Select the Frappé preset (the
default/optimal temperature is
already set).

4. If desired, adjust the default
temperature.

5. The appliance beeps, and the word
“End"” appears on the display once
the selected temperature has been
reached.

6. Serve immediately. Top with
whipped cream and caramel sauce
if desired.

TIP:

1. To make a mocha frappé, swap out the
caramel sauce for chocolate sauce.

2. When using the Milkshake or Frappé
preset, dispense the drink within 30
minutes of the program ending to
ensure the right texture.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



COFFEE FRAPPE

DIRECTIONS
INGREDIENTS Tgag'
1. Ina pitcher or a large bowl, whisk all
1 cup half-and-half ingredients together until combined.
2.3 2 cups black coffee Make sure that the sugar has
1tsp. vanilla extract 15 minutes dissolved fully.
SERVINGS | ‘ , )
L5 cup granulated 2. Pour the mixture into the container.
sugar 3. Select the Frappé preset (the
1% cups half-and-half dlefatélt/ops)imal temperature is
3 cups black coffee aready set).
4-6 2 tsp. vanilla extract | 25 minutes 4. If desired, adjust the default
SERVINGS 1, cup granulated temperature.
su 5. The appliance beeps, and the word
gar “ ) B
End” appears on the display once
2 %4 cups half-and-half the selected temperature has been
4 Y5 cups black coffee reached
6-8 ; ’ - ) .
1tbsp. vanilla extract | 50 minutes 6. Serve immediately. Top with
SERVINGS | . .
% cup granulated whipped cream and caramel or
sugar chocolate sauce if desired.
TOPPINGS (optional): Whipped cream, TIP:
chocolate sauce, caramel sauce When using the Milkshake or Frappé
. preset, dispense the drink within 30
MAKE IT DA!RY—FREE: . minutes of the program ending to
Swap out dairy ingredients for dairy- ensure the right texture.
free alternatives if desired.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



INGREDIENTS

TOTAL
TIME

2 cups + 2 tbsp. rosé
wine
2-3 1cup + 2 tbsp. white
SERVINGS | cranberry-strawberry
juice
Y4 cup sugar syrup

15 minutes

3 V4 cups rosé wine
2 Y4 cups white
cranberry-strawberry
juice
1% cup sugar syrup

4-6
SERVINGS

25 minutes

4 Y5 cups rosé wine
3 cups white
cranberry-strawberry
juice
%3 cup sugar syrup

6-8
SERVINGS

50 minutes

TOPPINGS (optional): Strawberries

DIRECTIONS

1. Ina pitcher or a large bowl, whisk all
ingredients together until combined.

2. Pour the mixture into the container.

3. Select the Spiked Slush preset.

4. Use the snowflake icons to adjust
the temperature until 8 bars are
illuminated.

5. The appliance beeps, and the word
“End"” appears on the display once
the selected temperature has been
reached.

6. Serve immediately. Garnish with
strawberries if desired.

TIP:
For the best results, chill the liquid
before pouring it into the container.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



RED SANGRIA

r
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DIRECTIONS
INGREDIENTS TTOI:-/I'?EL
1. Ina pitcher or a large bowl, whisk all
1Y% cups red wine ingredients together until combined.
2 % tbsp. orange Make sure that the sugar has
2-3 liqueur or brandy 25 minutes dissolved fully.
SERVINGS | 1%z cups orange juice 2. Pour the mixture into the container.
1Y% tbsp. light brown 3. Select the Spiked Slush preset
sugar (the default/optimal temperature is
2 Y4 cups red wine alreac_ly set). .
Y5 cup orange liqueur 4. If desired, adjust the default
4-6 or brandy 40 minutes s :crimpera_ture.
SERVINGS | 3 cupsorange juice T N a:ppllance beeps, a’.‘d the word
3 thsp. light brown End"” appears on the display once
sugar the selected temperature has been
reached.
3 Y cups red wine 6. Serve immediately. Garnish with
¥2 cup orange liqueur orange slices if desired.
&8 or brandy 45 minutes
SERVINGS | 3 % cups orange juice TIP:
Y. cup light brown For the best results, chill the liquid
sugar before pouring it into the container.
TOPPINGS (optional): Orange slices NOTE:
For easier cleanup, DO NOT deactivate

the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



Whip up Your Very Own

Soft Ice Cream!

. L Sweetened
Milk Whipping cream condensed milk
11 (2% fat) 200 ml (36% fat) 200 ml

) ¢
)

-—

Max. recommended ambient temperature: 25 °C/77 °F

DIRECTIONS

1.

In a pitcher or a large bowl, whisk all
ingredients together until combined.

Pour the mixture into the container.

Select the Soft Ice Cream preset,
then press @ to start the program.
The default/optimal temperature is
already set, but feel free to adjust it
if desired.

Wait for the appliance to beep, and
for the word “End” to appear on the
display.

Put the ice cream nozzle on the
spout, then serve.

& Attention! To obtain the best results,
make sure to follow the above recipe
exactly.

¥
M

Flavoured syrup
(e.g., vanilla, toffee,
etc.) to taste
(approx. 3 pumps)




Soft-Serve Powder Mix: Just

Add Water!

& Attention! Do not use hard ice cream powder. For the best results, choose a soft-serve

powder mix.

Max. recommended ambient temperature: 25 °C/77 °F

DIRECTIONS

1. Ina pitcher or a large bowl, whisk all
ingredients together until combined.

2. Pour the mixture into the container.

3. Select the Soft Ice Cream preset,
then press @ to start the program.
The default/optimal temperature is
already set, but feel free to adjust it if

desired.

4. Wait for the appliance to beep, and
for the word “End” to appear on the

display.

5. Puttheice cream nozzle on the

«

Powder
0.6 lbs (270 9)

N

spout, then serve.

& Attention! To obtain the best results,
make sure to follow the above recipe

exactly.

Water
1.61 lbs (730 g)

/:[
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SWEETBIRD"

BRISTOL ENGLAND




DRAGON FRUIT & COCONUT

GRANITA SLUSHIE

&

KID FRIENDLY

T TTOI:;I;:L DIRECTIONS
) 1. Ina pitcher or a large bowl
15 cup Sweetbird . . . J
A whisk all ingredients together
N Z;L:'Jp& Papaya 5 until combined.
SERVINGS 1lime, juiced minutes 2. Pour ’;he mixture into the
2 %2 cups coconut container.
Water 3. Select the Slush preset (the
default/optimal temperature is
% cup Sweetbird already set).
46 Dragon Fruit & Papaya 20 4. If desired, adjust the default
syrup ) temperature.
SERVINGS 2 limes, juiced minutes The appliance beeps, and
5 cups coconut water the word "End" appears on
1 cup Sweetbird temperatire has been e
6-8 bragon Z;/L:Sp& Papaya _45 reached. )
SERVINGS 3 limes, juiced minutes 6. Serve immediately.
6 cups coconut water TiP:

For the best results, chill the liquid
before pouring it into the container.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



UBE SLUSHIE

TOTAL
INGREDIENTS TIME
N .

2.3 %3 cSEeSZverﬁtblrd 15
SERVINGS yrup minutes
2 Y5 cups water

5 .

46 /2 cLngeS:verstblrd 20
SERVINGS yrup minutes
5 cups water
6-8 1 ctpbzv;/eitblrd 45
SERVINGS yrup minutes

6 cups water

KID FRIENDLY

DIRECTIONS
1.

In a pitcher or a large bowl,
whisk both ingredients
together until combined.
Pour the mixture into the
container.

Select the Slush preset (the
default/optimal temperature is
already set).

If desired, adjust the default
temperature.

The appliance beeps, and
the word "End" appears on
the display once the selected
temperature has been
reached.

6. Serve immediately.

TIP:
For the best results, chill the liquid
before pouring it into the container.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



APPLE & RHUBARB
GRANITA SLUSHIE

&

KID FRIENDLY

/' = =

umu H‘H '

e Tﬁ:;ﬁEL DIRECTIONS
i 1. Ina pitcher or a large bowl,
¥s cup Sweetbird whisk both ingredients
2-3 Fusions+ Apple & 15 together until combined.
SERVINGS Rhubarb syrup minutes 2. Pour the mixture into the
2 Y cups water container.
] 3. Select the Slush preset (the
¥ cup Sweetbird default/optimal temperature is
4-6 Fusions+ Apple & 30 already set).
SERVINGS Rhubarb syrup minutes 4. If desired, adjust the default
S cups water temperature.
i . The appliance beeps, and
1 cup Sweetbird the word "End" appears on
6-8 Fusions+ Apple & 45 the display once the selected
SERVINGS Rhubarb syrup minutes temperature has been
6 cups water reached.

6. Serve immediately.

TIP:
For the best results, chill the liquid
before pouring it into the container.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



CARAMELIZED PRALINE MILKSHAKE

TOTAL
INGREDIENTS TIME
Y4 cup Sweetbird
Praline syrup
2-3 - 25
SERVINGS ¥4 cup Sweetbird minutes
Caramel syrup
3 cups milk
Y5 cup Sweetbird
Praline syrup
4-6 : 30
SERVINGS ¥5 cup Sweetbird minutes
Caramel syrup
5 cups milk
12 cup Sweetbird
Praline syrup
6-8 : 50
SERVINGS |  72.CUP Sweetbird minutes
Caramel syrup
6 cups milk

TOPPINGS (optional): Whipped cream, caramel
sauce

MAKE IT DAIRY-FREE:
Swap out dairy ingredients for dairy-

free alternatives if desired.

&

KID FRIENDLY

DIRECTIONS

1. In a pitcher or a large bowl,
whisk all ingredients together
until combined.

2. Pour the mixture into the
container.

3. Select the Milkshake
preset (the default/optimal
temperature is already set).

4. If desired, adjust the default
temperature.

The appliance beeps, and
the word "End" appears on
the display once the selected
temperature has been
reached.

6. Serve immediately. Top with
whipped cream and caramel
sauce if desired.

TIP:

When using the Milkshake or Frappé
preset, dispense the drink within 30
minutes of the program ending to
ensure the right texture.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



PINEAPPLE AND LIME FROZEN
MOJITO

SWEETBIRD

e

INGREDIENTS TOTAL TIME
s cup Sweetbird
23 | R 40
SERVINGS 100 ml white rum minutes
2 Y4 cups water
%4 cup Sweetbird
s | e 45
SERVINGS 200 ml white rum minutes
5 cups water
1cup Sweetbird
68 | e ced 55
SERVINGS 200 ml white rum minutes
6 cups water
TOPPINGS (optional): Mint leaves
MAKE IT A MOCKTAIL:
@ Swap out the rum for alcohol-free rum
ALgOHOL and select the Slush preset (default
settings are already pre-selected).

W\
R \\
= \

=

e

DIRECTIONS

1. Ina pitcher or a large bowl,
whisk all ingredients together
until combined.

2. Pour the mixture into the
container.

3. Select the Spiked Slush
preset (the default/optimal
temperature is already set).

4. If desired, adjust the default
temperature.

The appliance beeps, and
the word "End" appears on
the display once the selected
temperature has been
reached.

6. Serve immediately.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



VANILLA MATCHA MILKSHAKE

TOTAL
INGREDIENTS TIME
Y5 cup Sweetbird
2-3 French Vanilla syrup 25
SERVINGS Y% cup matcha mix minutes
2 % cups milk
¥ cup Sweetbird
4-6 French Vanilla syrup 30
SERVINGS 1 cup matcha mix minutes
5 cups milk
1cup Sweetbird French
6-8 Vanilla syrup 50
SERVINGS | 1% cup matcha mix minutes

6 cups milk

TOPPINGS (optional): Whipped cream

®

MAKE IT DAIRY-FREE:

Swap out dairy ingredients for dairy-

free alternatives if desired.

DIRECTIONS
1.

In a pitcher or a large bowl,
whisk all ingredients together
until combined.

Pour the mixture into the
container.

Select the Milkshake

preset (the default/optimal
temperature is already set).
If desired, adjust the default
temperature.

The appliance beeps, and
the word "End" appears on
the display once the selected
temperature has been
reached.

Serve immediately. Top with
whipped cream if desired.

TIP:

When using the Milkshake or Frappé
preset, dispense the drink within 30
minutes of the program ending to
ensure the right texture.

NOTE:

For easier cleanup, DO NOT deactivate
the preset until all of the frozen drink
has been dispensed.



CHiATO

GAME ON



CHiATO )

slushiePLAY

Softeis- &
Kaltgetrankezubereiter

15+

Kostliche
Rezepte
Inspirationsleitfaden

Bitte lies vor der Inbetriebnahme des
Gerats unbedingt die beiliegenden
Sicherheitshinweise.




CHIiATO
slushiePLAY

DAS SPIEL LAUFT

Willkommmen beim CHIATO-Spiel: Hier dreht sich alles
um eiskalte Leckereien.

Angetrieben von der Super-Chill-Technologie versorgt
dich slushiePLAY mit wunderschoner Softeiscreme und
samtig-weichen Slushies — ganz ohne Eis, ohne Mixen
und ohne Aufwand. Vor dir liegt nichts als purer Genuss!

Blattere um und entdecke leckere Rezepte und
spielerische Ideen, mit denen du perfekt gekuhlte
Drinks und Desserts in 60 Minuten oder weniger
Zaubern kannst.

Komm in deine Klche, druck auf PLAY und lass das
Spiel beginnen!



TIPPS & TRICKS

Mindestfullmenge = 2 Tassen (480 ml)
Maximale Fullmenge = 8 Tassen (1800 ml)
FUr das beste AusgieBerlebnis
fllle den Behalter bis zur MAX-Markierung (1800 ml).

GIB KEINE hei3en Zutaten, Eis oder feste
Zutaten wie Obst oder gefrorenes Obst
hinzu.

Bei Verwendung der Voreinstellung
Spiked Slush mussen alle vorbereiteten
Zutaten zwischen 2,8 % und 16 %
Alkohol enthalten.

@ 100000000000 @

FUr die ideale Konsistenz kannst du die
Temperatur jederzeit anpassen.

HINWEIS:

Alle Zutaten muUssen mindestens 4 % Zucker
enthalten.

Fur die besten Ergebnisse
kUhle die FlUssigkeit, bevor du sie in
den Behalter gief3t.

*

FUr besonders eisige Ergebnisse
kUhle die verwendeten Glaser vor dem
Ausschenken deiner Slushie-Kreationen.

Vor dem Gefrieren schmecken die Zutaten suBer. Hast du Bedenken, dass dein Getrank zu suR3
sein konnte? Keine Sorge: Sobald es zu einem gefrorenen Getrank (Slush) verarbeitet wurde,

schmeckt es weniger suf3.



Erforderlicher Zuckergehalt

Alle eingeflllten Zutaten mussen einen Zuckergehalt von mindestens 4 % aufweisen.

Richtlinien zum Zuckergehalt

Beachten Sie die Nahrwertkennzeichnung auf dem verwendeten Getrank bzw. der FlUssigkeit,
um sicherzustellen, dass der Zuckergehalt den unten angegebenen Mindestanforderungen

entspricht:

PORTIONSGROSSE

MIN. GESAMTZUCKERGEHALT

240 ml 89
355 ml Mg
591 ml 189

Zu wenig Zucker oder zu viel Alkohol verhindert das ordnungsgemaRie Gefrieren. Alle
eingeflllten Zutaten mussen einen Zuckergehalt von mindestens 4 % aufweisen.

BEISPIEL: Apfelsaft

»— Portionsgrofle

& Warnung bei niedrigem
Zuckergehalt: Wenn der
Zuckergehalt der eingefuliten
Zutaten zu niedrig ist, erkennt das
Gerat dies und |ost einen Alarm aus.
Die Temperatur-LEDs blinken, der
Fehlercode ,E4" erscheint auf dem
Display.

Falls der Zuckergehalt des Getranks
zu niedrig ist:

Verringern Sie die Dichte, indem Sie
das Schneeflocken-Symbol auf der
linken Seite drlcken, bis Sie Stufe 1
erreichen.

Gesamtzucker

zu stark ein, um Slush
herzustellen

Mindestzuckergehalt
S— 4%

NAHRWERTTABELLE

8 Portionen pro Packung

PortionsgroBe 240 ml

Menge pro Portion

Kalorien 120
% Tageswert*

Gesamtfett O g 0%

Natrium 25 mg 1%

Kohlenhydrate gesamt 31g 1%

Gesamtzucker 26 g

Eiwei30 g rung)

Kalium 251 mg 6%

Vitamin C108 mg 120%

Keine signifikante Quelle von gesattigten

Fettsauren, Transfettsauren, Cholesterin,

Ballaststoffen, zugesetztem Zucker, Vitamin

D, Calcium und Eisen.

* Der Prozentsatz des Tagesbedarfs (% Daily

Value) gibt an, wie viel ein Nahrstoff in einer

Portion Lebensmittel zu einer taglichen

Erndhrung beitragt. Als allgemeine

Richtlinie fur die Ernahrung dienen 2.000

Kalorien pro Tag.

ZUCKERGEHALT

Getranke unterhalb
Diatlimonade dieses Werts frieren Fruchtsaft

i

(26 g erfullen die
Mindestanforde-

Falls das verwendete Getrank
bzw. die Flussigkeit nicht den
Mindestzuckergehalt erfullt:
Fugen Sie pro Portion 1-2 Essloffel
aromatisierten Sirup, Saft, Zucker,
Dattelzucker, KokosbllUtenzucker,
Ahornsirup, Agavendicksaft,
Zuckersirup oder Honig hinzu.
Mischen Sie den zusatzlichen Zucker
mit der FlUssigkeitsbasis, bevor Sie
diese in den Behalter fullen. Setzen
Sie das Gerat zurlck, indem Sie das
Programm (Preset) drlcken. Starten
Sie das Gerat neu, indem Sie das
Programm erneut dricken.

HINWEIS: Zuckerfreie Ersatzstoffe
oder kunstliche SuRstoffe

tragen nicht dazu bei, den
Mindestzuckergehalt zu erfullen.

Sportgetranke Frappé Limonade
k4
- =



Richtlinien fur Alkohol

Achte beim Programm Spiked Slush darauf, dass fertige Getranke (Wein, Bier usw.)
zwischen 2,8 % und 16 % Alkohol enthalten

RICHTLINIEN FUR HOCHPROZENTIGEN ALKOHOL/SPIRITUOSEN

Um gefrorene Cocktails zuzubereiten, entnimm bitte der untenstehenden Tabelle den
maximalen Gehalt an hochprozentigem Alkohol / Spirituosen (Wodka, Tequila usw.) bezogen auf
das Gesamtvolumen des Getranks.

GETRANKEVOLUMEN MAX. ALKOHOLMENGE
3 Tassen (700 ml) 1/2 Tasse (110 ml)
41/2 Tassen (1000 ml) 3/4 Tasse (170 ml)
6 Tassen (1400 ml) 1Tasse (230 ml)
8 Tassen (1800 ml) 11/4 Tassen (290 ml)

Die obige Tabelle gilt AUSSCHLIESSLICH fur hochprozentigen Alkohol/Spirituosen (35 %+).
Wenn Sie andere Arten von alkoholischen Getranken wie Wein, Bier, Hard Seltzer oder
Fertig-Cocktails verwenden, schlage bitte im ,Inspiration Guide" (Rezeptheft) nach.

Stelle bei der Verwendung des Programms Spiked Slush sicher, dass alle fertigen Zutaten
(Wein, Bier usw.) einen Alkoholgehalt zwischen 2,8 % und 16 % aufweisen.

& FEHLERBEHEBUNG

Warnung bei hohem Alkohol-/Zuckergehalt: Wenn der Alkohol- oder Zuckergehalt der
eingefUllten Zutaten zu hoch ist, erkennt das Gerat dies und |6st einen Alarm aus. Die
Temperatur-LEDs blinken und der Fehlercode ,E5" erscheint auf dem Display.

Falls das verwendete Getrank die maximale Alkoholmenge Uberschreitet: Flige pro Portion
eine 1/4 Tasse Wasser, Limonade, Tonic Water, Sprudelwasser oder gekuhlten Kaffee/Tee hinzu,
um die Mischung zu verdlUnnen. Setze das Gerat zurlck, indem du das Programm (Preset)
druckst. Starte das Gerat neu, indem du das Programm erneut drlckst.

& Dieses Gerat ist KEIN Mixer.

Mindestmenge = 2 Tassen (480 ml) Verarbeite KEINE soliden Eisblocke oder Eiswurfel.
Bereite KEINE Smoothies zu und verarbeite KEINE
Héchstmenge = 8 Tassen (1800 ml) harten Zutaten.

Versuche NICHT, feste Zutaten zu mixen/
zerkleinern.

UM SLUSH
HERZUSTELLEN,
ALKOHOLGEHALT muss der
Gesamtalkoholgehalt
unter diesem

Leichtbier Hard seltzer Grenzwert liegen

IPA Wein Margarita  (oder auf diesen Wert Martini
verdinnt werden) P,
- & - S
. [= -
Mindest- \ 35| v | 2
alkoholge- a3 | |
halt ‘ S5 T H Maximaler
2,8% = ‘ a > & - Alkoholgehalt16%  _<.




Frozen Cocktail Hour

Folge den untenstehenden Schritten, um Zutaten zu mixen und zu kombinieren, und werde
zum ultimativen Home-Barkeeper! Fur die Schritte 1-3 findest du die empfohlenen Mengen in
der Tabelle.

GESAMTZEIT: 2-3 PORTIONEN: 30 MIN
4—6 PORTIONEN: 40 MIN | 6-8 PORTIONEN: 50 MIN

1 2 3 4 5
Waihle eine Basis  Fluge Wasser Fluge Alkohol Waihle die Ausschenken,
hinzu hinzu Voreinstellung nach Wunsch
Spiked Slush garnieren
) . A .
Wahle eine Die Standard-/ und genieBen!
Basis fur deinen )
Cocktail Optimal-
ocktail. Einstellungen
T m 3 sind bereits

vorausgewanhlt.
Falls gewlnscht,
passe die

Konsistenz zu

Temperatur an, um
deine bevorzugte

- D erhalten.
2-3 46 6-8
PORTIONEN PORTIONEN PORTIONEN
1. DRINKMIX
Strawber::i);quum FlUge 1 Tasse + Flge 2 Tassen + Flge 3 Tassen +
2/3 Tasse deiner 1/4 Tasse deiner 1/4 Tasse deiner

Pifia colada mix
Margarita mix
Cosmopolitan mix

gewahlten Drink-
Mischung hinzu

gewahlten Drink-
Mischung hinzu

gewahlten Drink-
Mischung hinzu

Mai tai mix
2. WASSER Fluge 1Tasse + Fluge 1 Tasse + 2/3 FlUge 2 Tassen +1/4
* 2 EL Wasser hinzu Tasse Wasser hinzu Tasse Wasser hinzu
3. ALKOHOL
Weif3er Rum
Dunkler Rum Flge 1/4 Tasse Flge 1/3 Tasse FlUge 1/2 Tasse
Wodka Alkohol hinzu Alkohol hinzu Alkohol hinzu
Tequila
Gin

HINWEIS:
. Die verwendeten Drink-Mixes durfen keinen Alkohol enthalten. Beachte den erforderlichen

Gesamtzuckergehalt auf Seite 3.
Weitere Informationen zur empfohlenen Alkoholmenge findest du in den Alkoholrichtlinien

auf Seite 4.
Wenn du leichte oder zuckerarme Drink-Mixes verwendest, lasse das Wasser im Rezept weg

und ersetze es durch die gleiche Menge deines gewahlten Light-Drink-Mixes.



TROPISCHE
GESCHMACKSINSPIRATIONEN

STRAWBERRY DAIQUIRI

Strawberry daiquiri mix
Wasser

Weif3er Rum

Wahle die Voreinstellung
Spiked Slush

5. Mit Erdbeeren und Limette
garnieren

NN

FROZEN MAI TAI

Mai Tai mix

Wasser

WeiBer & dunkler Rum
Wahle die Voreinstellung
Spiked Slush

5. Mit Limette und Kirschen
garnieren

NN

HINWEIS:

Cocktails, die mit vorgefertigten konzentrierten Drink-Mixen hergestellt werden, schmecken am
besten, wenn sie mit Eis verdunnt sind. Wasser ist in den Rezepten und Tabellen enthalten, um
den besten Geschmack und die beste Textur deiner gefrorenen Getranke sicherzustellen.



TROPISCHER SAFT-SLUSHIE

ZUTATEN GESAMTZEIT
23 3 Tassen
PORTIONEN tropische 15 Minuten
Saftmischung
“6 t6 o e 25 Minut
PORTIONEN ropische inuten
Saftmischung
es 7 Y2Tassen
PORTIONEN tropische 35 Minuten

Saftmischung

&

FUR KINDER

GEEIGNET

ANLEITUNG

1. GieBe die tropische Saftmischung in
den Behalter.

2. Wahle die Voreinstellung
Frozen Juice (die Standard-/
Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt).

3. Falls gewlnscht, passe die
Standardtemperatur an.

4. Das Gerat piept, und das Wort
,Ende" erscheint auf dem Display,
sobald die gewahlte Temperatur
erreicht ist.

5. Sofort servieren.

TIPP:

FUr die besten Ergebnisse kuhle die
FlUssigkeit, bevor du sie in den Behalter
gief3t.

HINWEIS:

FuUr eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



FROZEN MIMOSA

ZUTATEN GESAMTZEIT

2-3

PORTIONEN

1Y4 Tassen
Orangensaft
1%4 Tassen Sekt,
Champagner,
Prosecco oder
Cava

15 Minuten

46

PORTIONEN

2 Y42 Tassen
Orangensaft
31 Tassen Sekt,
Champagner,
Prosecco oder
Cava

40 Minuten

6-8

PORTIONEN

3 Y5 Tassen
Orangensaft
4 2/s Tassen Sekt,
Champagner,
Prosecco oder
Cava

45 Minuten

ALKOHOLFRE!

MACH ES ZUM MOCKTAIL:

Ersetze den Champagner durch
sprudelnden weien Traubensaft oder
Apfelcider mit Kohlensaure. Wahle dann
die ,Slush“-Voreinstellung und nutze
die Schneeflocken-Symbole, um die
Standardtemperatur anzupassen, bis 8
Balken angezeigt werden.

ANLEITUNG

1

Alle Zutaten in den Behalter geben.
Wahle die Voreinstellung

Spiked Slush (die Standard-/
Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt).

Falls gewUlnscht, passe die
Standardtemperatur an.

Das Gerat piept, und das Wort
L,Ende" erscheint auf dem Display,
sobald die gewahlte Temperatur
erreicht ist.

Sofort servieren.

TIPP:

FUr die besten Ergebnisse kuhle die
FlUssigkeit, bevor du sie in den Behalter
gief3t.

HINWEIS:

Fur eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



PINK LEMONADE SLUSHIE

&

FUR KINDER
GEEIGNET

7

ZUTATEN GESAMTZEIT ANLEITUNG
2 %4 Tassen 1. In einem Krug oder einer grof3en
Wasser Schussel alle Zutaten verrUhren, bis
23 1 Tasse + 2 TL 15 Minuten sie gut vermischt sind. Achte darauf,
PORTIONEN | h h -
Pink-Limonaden- dass sich das Limonadenpulver
Pulvermischung vollstandig aufgeldst hat.
2. Die Mischung in den Behalter
514 Tassen gieBen
Wasser - - . .
46 5 . 3. Wahle die Voreinstellung Slush (die
PORTIONEN p.ékTi.Sse * 4dTL 30 Minuten Standard-/Optimaltemperatur ist
F:nl ’ |m_onlzi en- bereits eingestellt).
ulvermischung 4. Falls gewUlnscht, passe die
7 Y5 Tassen Standardtemperatur an.
68 Wasser 5. Das Gerat piept, und das Wort
PORTIONEN 3. Tasse + 2 EL 45 Minuten ,Ende" erscheint auf dem Display,
Pink-Limonaden- sobald die gewahlte Temperatur
Pulvermischung erreicht ist.

6. Sofort servieren.

TIPP:

FUr die besten Ergebnisse kuhle die
FlUssigkeit, bevor du sie in den Behalter
gief3t.

HINWEIS:

FUr eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



CRANBERRY LIME SLUSHIE

ZUTATEN GESAMTZEIT
2 Y5 Tassen
2-3 Cranberrysaft :
PORTIONEN 24 Tasse 10 Minuten
Limonade
4 Y5 Tassen
4-6 Cranberrysaft )
PORTIONEN 134 Tassen 20 Minuten
Limonade
5 % Tassen
6-8 Cranberrysaft .
PORTIONEN 11 Tassen 30 Minuten
Limonade

FUR KINDER
GEEIGNET

ANLEITUNG

—

GiefBe alle Zutaten in den Behalter.
2. Wahle die Voreinstellung Frozen
Juice (die Standard-/Optimale
Temperatur ist bereits eingestellt).
3. Falls gewlnscht, passe die
Standardtemperatur an.
4. Das Gerat piept, und das Wort
L,Ende" erscheint auf dem Display,
sobald die gewahlte Temperatur
erreicht ist.

5. Sofort servieren.

TIPP:

FUr die besten Ergebnisse kuhle die
Flussigkeit, bevor du sie in den Behalter
gief3t.

HINWEIS:

Far eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



SCHOKOLADENMILCHSHAKE

ZUTATEN

GESAMTZEIT

2 Tassen Vollmilch
1Tasse Schlagsahne
2-3 1TL Vanilleextrakt
PORTIONEN 2 EL Kristallzucker
Y4 Tasse Schokoladensirup
2 EL Kakaopulver

25 Minuten

4 Tassen Vollmilch
2 Tassen Schlagsahne
4-6 2 TL Vanilleextrakt
PORTIONEN Y4 Tasse Kristallzucker
12> Tasse Schokoladensirup
Y. Tasse Kakaopulver

30 Minuten

4 Y5 Tassen Vollmilch
2 Y5 Tassen Schlagsahne
6-8 1 EL Vanilleextrakt
PORTIONEN 15 Tasse Kristallzucker
2/3 Tasse Schokoladensirup
1 Tasse Kakaopulver

50 Minuten

TOPPINGS (optional): Schlagsahne,
Schokoladensauce

MACH ES MILCHFREI:
Ersetze Milchprodukte nach Wunsch

durch milchfreie Alternativen.

&

FUR KINDER

GEEIGNET

ANLEITUNG

1. In einem Krug oder einer grof3en
Schussel alle Zutaten verrthren, bis sie
gut vermischt sind. Achte darauf, dass
Zucker, Schokoladensirup und Kakaopulver
vollstandig aufgeldst sind.

2. Die Mischung in den Behalter gie3en.

3. Wahle die Voreinstellung Milkshake (die
Standard-/Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt).If desired, adjust the default
temperature.

4. Falls gewUnscht, passe die
Standardtemperatur an.

5. Das Gerat piept, und das Wort ,Ende*”
erscheint auf dem Display, sobald die
gewahlte Temperatur erreicht ist.

6. Sofort servieren. Nach Wunsch mit
Schlagsahne und SchokoladensoRRe
garnieren.

TIPP:

Bei Verwendung der Voreinstellung Milkshake
oder Frappé das Getrank innerhalb von 30
Minuten nach Programmende ausschenken,
um die richtige Konsistenz zu gewahrleisten.

HINWEIS:

Fur eine einfachere Reinigung deaktiviere
die Voreinstellung NICHT, bevor das gesamte
gefrorene Getrank ausgegeben wurde.



VANILLE MILCHSHAKE

ZUTATEN GESAMTZEIT

2-3

PORTIONEN

2 ¥ Tassen Vollmilch

4 Tasse Schlagsahne

1% Tasse Kristallzucker
1EL Vanilleextrakt

20 Minuten

4-6

PORTIONEN

5 Tassen Vollmilch
1 Tasse Schlagsahne
1Tasse Kristallzucker

2 EL Vanilleextrakt

30 Minuten

6-8

PORTIONEN

534 Tassen Vollmilch
1Tasse + 2 EL
Schlagsahne

1 Y4 Tassen Kristallzucker

2 ¥ EL Vanilleextrakt

35 Minuten

TOPPINGS (optional): Schlagsahne

®

MACH ES MILCHFRELIL:
Ersetze Milchprodukte nach Wunsch
durch milchfreie Alternativen.

&

FUR KINDER

GEEIGNET

ANLEITUNG

1. Ineinem Krug oder einer groBen
Schussel alle Zutaten verrUhren, bis
sie gut vermischt sind. Achte darauf,
dass sich der Zucker vollstandig
aufgel6st hat.

2. Die Mischung in den Behalter gief3en.

3. Wahle die Voreinstellung Milkshake
(die Standard-/Optimaltemperatur ist
bereits eingestellt).

4. Falls gewUlnscht, passe die
Standardtemperatur an.

5. Das Gerat piept, und das Wort ,Ende”
erscheint auf dem Display, sobald die
gewahlte Temperatur erreicht ist.

6. Sofort servieren. Nach Wunsch mit
Schlagsahne garnieren.

TIPP:

Bei Verwendung der Voreinstellung
Milkshake oder Frappé das Getrank
innerhalb von 30 Minuten nach
Programmende ausschenken, um die
richtige Konsistenz zu gewahrleisten.

HINWEIS:

Fur eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



SODA SLUSHIE AUS EINER ZUTAT

- Te

FUR KINDER
GEEIGNET

ZUTATEN GESAMTZEIT ANLEITUNG
. 1. GieBe die Limonade in den Behalter
23 2 Dosen a 350 ml 2. Wabhle die Voreinstellung Slush (die
(oder 3 Tassen) 15 Minuten Standard-/Optimaltemperatur ist
PORTIONEN : N .
Limonade bereits eingestellt).

3. Falls gewlnscht, passe die
Standardtemperatur an.

46 4 Dosen a 350 ml ) 4. Das Gerat piept, und das Wort ,Ende"
PORTIONEN (oder 6 Tassen) 40 Minuten erscheint auf dem Display, sobald die
Limonade gewahlte Temperatur erreicht ist.

5. Sofort servieren.

6-8 5 Dosen a 350 ml TIPP:
PORTIONEN | (0der7¥2Tassen) | 45Minuten Fur die besten Ergebnisse kihle die
Limonade Flussigkeit, bevor du sie in den Behalter
gielt.
VERWENDE EINE DER FOLGENDEN
LIMONADEN: HINWEIS:
= Cola, Orangenlimonade, Zitronen- Verwende KEINE Diatlimonaden
B Limetten-Limonade, Cream Soda, Root oder Limonaden mit kdnstlichen
Beer, Ginger Ale, Traubenlimonade oder SUBstoffen.

jede beliebige handelsubliche Limonade.

Fur eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



COCONUT LIME DAIQUIRI

~

!

<

‘J ‘»‘;y |

e e
N 7“/ -
ZUTATEN cesamrzerr| ANLEITUNG
1% Tassen Kokosmilch 1. Ineinem Krug oder einer grof3en
(ungesuBt, aus der Dose) Schussel alle Zutaten verruhren,
1Y Tassen bis die Kokosmilch vollstandig
2-3 Limettenlimonade 40 Minuten eihge_arbeitet i_st.
PORTIONEN 1, Tasse + 2 EL WeiRer 2. Die Mischung in den Behalter
Rum gieRen.
Saft von 2 Limetten 3. Wahle die Voreinstellung
3 EL Kristallzucker Spiked Slush (die Standard-/
5 1, Tassen Kokosmilch thimaltemperatur ist bereits
= eingestellt).
(unges;?/t, _?US der Dose) 4. Falls gewlnscht, passe die
46 Limettz:\nﬁiii:ade 45 Minuten Standardtemperatur an.
PORTIONEN . . 5. Das Gerat piept, und das Wort
¥ Tasse WeiBer Rum Ende" erscheint auf dem Displa
Saft von 3 Limetten " B " play,
v, Tasse Kristallzucker sobgld d'le gewahlte Temperatur
erreicht ist.
3 Y5 Tassen Kokosmilch 6. Sofort servieren.
(ungesUBt, aus der Dose)
1,
68 Limitt/;rrﬁfzi?\ade 55 Minuten H‘I-NWEIS:- .
PORTIONEN ; FUr eine einfachere Reinigung
1 Tasse WeiBer Rum deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
L Saft von 4 Limetten bevor das gesamte gefrorene Getrank
Iz Tasse Kristallzucker ausgegeben wurde.
MACH ES ZUM MOCKTAIL:
é Ersetze den Rum durch alkoholfreien Rum und
wahle die Voreinstellung Slush (die Standard-
Einstellungen sind bereits vorausgewahlt).




CARAMEL FRAPPE

ZUTATEN

GESAMTZEIT

2-3
PORTIONEN

1 Tasse Sahne-Milch-
Mischung (halb und
halb)

2 Tassen schwarzer
Kaffee
15 Tasse Karamellsauce

15 Minuten

4-6
PORTIONEN

1% Tassen Sahne-
Milch-Mischung (halb
und halb)

3 Tassen schwarzer
Kaffee
1 Tasse Karamellsauce

25 Minuten

6-8
PORTIONEN

2 Y4 Tassen Sahne-
Milch-Mischung (halb
und halb)

4 Y5 Tassen schwarzer
Kaffee
¥ Tasse Karamellsauce

50 Minuten

TOPPINGS (optional): Schlagsahne, Karamellsauce

®

MACH ES MILCHFRELIL:
Ersetze Milchprodukte nach Wunsch
durch milchfreie Alternativen.

ANLEITUNG

1. In einem Krug oder einer gro3en Schussel
alle Zutaten verruhren, bis sie gut
vermischt sind.

2. Die Mischung in den Behalter gieBen.

3. Wahle die Voreinstellung Frappé (die
Standard-/Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt).

4. Falls gewUnscht, passe die
Standardtemperatur an.

5. Das Gerat piept, und das Wort ,Ende*”
erscheint auf dem Display, sobald die
gewahlte Temperatur erreicht ist.

6. Sofort servieren. Nach Wunsch mit
Schlagsahne und Karamellsauce
garnieren.

TIPP:

1. Um einen Mocha-Frappé zuzubereiten,
ersetze die Karamellsauce durch
Schokoladensauce.

2. Bei Verwendung der Voreinstellung
Milkshake oder Frappé das Getrank innerhalb
von 30 Minuten nach Programmende
ausschenken, um die richtige Konsistenz zu
gewahrleisten.

HINWEIS:

FUr eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



CAFE FRAPPE

ZUTATEN GESAMTZEIT

2-3

PORTIONEN

1 Tasse Sahne-Milch-
Mischung (halb und
halb)

2 Tassen schwarzer
Kaffee
1TL Vanilleextrakt
15 Tasse Kristallzucker

15 Minuten

4-6

PORTIONEN

132 Tassen Sahne-
Milch-Mischung (halb
und halb)

3 Tassen schwarzer
Kaffee
2 TL Vanilleextrakt
12 Tasse Kristallzucker

25 Minuten

6-8

PORTIONEN

2 Vi Tassen Sahne-
Milch-Mischung (halb
und halb)

4 Y5 Tassen schwarzer
Kaffee
1EL Vanilleextrakt
%4 Tasse Kristallzucker

50 Minuten

TOPPINGS (optional): Schlagsahne,
Schokoladensauce, Karamellsauce

®

MACH ES MILCHFRELI:
Ersetze Milchprodukte nach Wunsch
durch milchfreie Alternativen.

ANLEITUNG

1. Ineinem Krug oder einer gro3en
Schussel alle Zutaten verrUhren, bis sie
gut vermischt sind. Achte darauf, dass
sich der Zucker vollstandig aufgelost
hat.

2. Die Mischung in den Behalter gieBen.
3. Wahle die Voreinstellung Frappé (die
Standard-/Optimaltemperatur ist

bereits eingestellt).

4. Falls gewulnscht, passe die
Standardtemperatur an.

5. Das Gerat piept, und das Wort ,Ende*
erscheint auf dem Display, sobald die
gewahlte Temperatur erreicht ist.

6. Sofort servieren. Nach Wunsch mit
Schlagsahne sowie Karamell- oder
Schokoladensauce garnieren.

TIPP:

Bei Verwendung der Voreinstellung
Milkshake oder Frappé das Getrank
innerhalb von 30 Minuten nach
Programmende ausschenken, um die
richtige Konsistenz zu gewahrleisten.

HINWEIS:

Fur eine einfachere Reinigung deaktiviere
die Voreinstellung NICHT, bevor das
gesamte gefrorene Getrank ausgegeben
wurde.



ZUTATEN

GESAMTZEIT

2-3
PORTIONEN

2 Tassen + 2 EL
Roséwein
1Tasse + 2 EL weiBBer
Cranberry-Erdbeer-
Saft
Y. Tasse Zuckersirup

15 Minuten

4-6
PORTIONEN

3 Y4 Tassen Roséwein
2 Y Tassen weil3er
Cranberry-Erdbeer-
Saft
12 Tasse Zuckersirup

25 Minuten

6-8
PORTIONEN

4 15 Tassen Roséwein
3 Tassen weil3er
Cranberry-Erdbeer-
Saft
%/ Tasse Zuckersirup

50 Minuten

TOPPINGS (optional): Erdbeeren

ANLEITUNG

1. In einem Krug oder einer grof3en
Schussel alle Zutaten verrUhren, bis
sie gut vermischt sind.

2. Die Mischung in den Behalter
gieBen.

3. Wahle die Voreinstellung Spiked
Slush.

4. Verwende die Schneeflocken-
Symbole, um die Temperatur
anzupassen, bis 8 Balken angezeigt
werden.

5. Das Gerat piept, und das Wort
L.Ende" erscheint auf dem Display,
sobald die gewahlte Temperatur
erreicht ist.

6. Sofort servieren. Nach Wunsch mit
Erdbeeren garnieren.

TIPP:

FUr die besten Ergebnisse kuhle die
FlUssigkeit, bevor du sie in den Behalter
gief3t.

HINWEIS:

FuUr eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



RED SANGRIA

ZUTATEN

GESAMTZEIT

2-3
PORTIONEN

1Y Tassen Rotwein
2 % EL Orangenlikor
oder Brandy
1% Tassen
Orangensaft
1% EL hellbrauner
Zucker

35 Minuten

4-6
PORTIONEN

2 % Tassen Rotwein
15 Tasse Orangenlikor
oder Brandy
3 Tassen Orangensaft
3 EL hellbrauner
Zucker

40 Minuten

6-8
PORTIONEN

3 Y4 Tassen Rotwein
12 Tasse Orangenlikor
oder Brandy
3% Tassen
Orangensaft
Y4 Tasse hellbrauner
Zucker

45 Minuten

TOPPINGS (optional): Orangenscheiben

ANLEITUNG

1.

In einem Krug oder einer grofBen
Schussel alle Zutaten verrUhren, bis sie
gut vermischt sind. Achte darauf, dass
sich der Zucker vollstandig aufgeldst
hat.

2. Die Mischung in den Behalter gieBen.

3. Wahle die Voreinstellung Spiked Slush
(die Standard-/Optimaltemperatur ist
bereits eingestellt).

4. Falls gewlnscht, passe die
Standardtemperatur an.

5. Das Gerat piept, und das Wort ,Ende"
erscheint auf dem Display, sobald die
gewahlte Temperatur erreicht ist.

6. Sofort servieren. Nach Wunsch mit
Orangenscheiben garnieren.

TIPP:

FUr die besten Ergebnisse kuhle die
FlUssigkeit, bevor du sie in den Behalter
gieft.

HINWEIS:

FUr eine einfachere Reinigung deaktiviere
die Voreinstellung NICHT, bevor das
gesamte gefrorene Getrank ausgegeben
wurde.has been dispensed.



Max. empfohlene Umgebungstemperatur: 25 °C/77 °F

Zaubere dein eigenes

Softeis!

Aromasirup
(z. B. Vanille,

. geslifBte Toffee, etc.)
Milch Schlagsahne Kondensmilch nach Geschmack
11 (2% Fett) 200 ml (36% Fette) 200 ml (ca. 3 PumpstoBe)

) ’ﬂ+ = +(

___4

ANLEITUNG

1.

VerrUhre in einem Krug oder einer
grof3en Schussel alle Zutaten, bis sie
gut vermischt sind.

Giel3e die Mischung in den Behalter.

Wahle die Voreinstellung Soft Ice
Cream und dricke ¢, um das
Programm zu starten. Die Standard-/
Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt, kann aber nach Wunsch
angepasst werden.

Warte, bis das Gerat piept und
das Wort ,Ende" auf dem Display
erscheint.

Setze die Softeis-Duse auf den
Auslauf und serviere das Eis.

& Achtung! Befolge das obige Rezept
genau, um die besten Ergebnisse zu
erzielen.

& i
§




Softeis-Pulvermischung:
Einfach Wasser hinzufugen!

& Achtung! Verwende kein Eiscreme-Pulver fur festes Eis. Fur die besten Ergebnisse wahle
eine Softeis-Pulvermischung.

Pulver Wasser
0.6 lbs (270 g) 1.61 lbs (730 g)

Max. empfohlene Umgebungstemperatur: 25 °C/77 °F
ANLEITUNG
-
1. VerrUhre in einem Krug oder einer
grof3en Schussel alle Zutaten, bis sie
gut vermischt sind.
2. GiefBe die Mischung in den Behalter.
3. Wahle die Voreinstellung Soft Ice <)
Cream und driicke &%, um das
Programm zu starten. Die Standard-/

Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt, kann aber nach Wunsch
angepasst werden.

4. Warte, bis das Gerat piept und
das Wort ,,Ende" auf dem Display
erscheint.

5. Setze die Softeis-Duse auf den
Auslauf und serviere das Eis.

& Achtung! Befolge das obige Rezept
genau, um die besten Ergebnisse zu
erzielen.



CHiATO
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SWEETBIRD"

BRISTOL ENGLAND




DRACHENFRUCHT & KOKOSNUSS
GRANITA-SLUSHIE

FUR KINDER
GEEIGNET

ZUTATEN GESAMTZEIT ANLEITUNG
Y5 Tasse Sweetbird 1. In einem Krug oder einer
Dragon Fruit & groBen Schussel alle Zutaten
Papaya-Sirup verrUhren, bis sie gut
23 1Limette 5 vermischt sind.
PORTIONEN ausgepresst Minuten 2. Die Mischung in den Behalter
2 Y Tassen gieBen. .
Kokoswasser 3. Wahle die Voreinstellung
: Slush (die Standard-/
¥ Tasse Sweetbird Optimaltemperatur ist bereits
Dragon Fr.mt & eingestellt).
46 Papaya-Sirup 20 4. Falls gewlinscht, passe die
PORTIONEN 2 Limetten, Minuten Standardtemperatur an.
ausgepresst 5. Das Gerat piept, und das Wort
> Tassen ,Ende" erscheint auf dem
Kokoswasser Display, sobald die gewahlte
1 Tasse Sweetbird Temperatur erreicht ist.
Dragon Fruit & 6. Sofort servieren.
Papaya-Sirup
POR'?I_gNEN 3 Limetten, i r::?ten TIPP: o
ausgepresst FUr die besten Ergebnisse kuhle die
6 Tassen FlUssigkeit, bevor du sie in den Behalter
Kokoswasser gief3t.
HINWEIS:

Fur eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



UBE-SLUSHIE

ZUTATEN GESAMTZEIT
N )
2.3 s Taljzee _Ss\,/ivrieptblrd 15
PORTIONEN 9 1, Tassen \Wasser Minuten
N )
46 /s Tajzee :S,Svivrietblrd 20
PORTIONEN P Minuten
5 Tassen Wasser
6-8 1 Tazsses_\évifjtbwd 45
PORTIONEN P Minuten

6 Tassen Wasser

FUR KINDER
GEEIGNET

ANLEITUNG
1.

6.

In einem Krug oder einer
groBen Schussel alle Zutaten
verrUhren, bis sie gut
vermischt sind.

Die Mischung in den Behalter
giel3en.

Wahle die Voreinstellung
Slush (die Standard-/
Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt).

Falls gewunscht, passe die
Standardtemperatur an.

Das Gerat piept, und das Wort
+Ende” erscheint auf dem
Display, sobald die gewahlte
Temperatur erreicht ist.
Sofort servieren.

TIPP:

FUr die besten Ergebnisse kuhle die
FlUssigkeit, bevor du sie in den Behalter
gief3t.

HINWEIS:

FuUr eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



APFEL-RHABARBER-
GRANITA-SLUSHIE

&

FUR KINDER
GEEIGNET

ZUTATEN GESAMTZEIT ANLEITUNG
14 Tasse Sweetbird 1. In einem Krug oder einer
2.3 Fusions+ Apple & 15 groBen Schussel alle Zutaten
PORTIONEN | Rhubarb-Sirup Minuten verrUhren, bis sie gut

2 Y2 Tassen Wasser vermischt sind.

2. Die Mischung in den Behalter

%, Tasse Sweetbird gieBen. .
46 ;ugzsneyv/xzile'é 20 3. Wahle die Voreinstellung
PORTIONEN Rhubarb-Sirup Minuten Slus.h (die Standard_/ .
5 Tassen Wasser Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt). )
1 Tasse Sweetbird 4. Falls gewlnscht, passe die
6-8 Fusions+ Apple & 45 Standardtemperatur an.
PORTIONEN |  Rhubarb-Sirup Minuten S. Das Gerat piept, und das Wort

+Ende” erscheint auf dem

6 Tassen Wasser

Display, sobald die gewahlte
Temperatur erreicht ist.
6. Sofort servieren.

TIPP:

FUr die besten Ergebnisse kuhle die
FlUssigkeit, bevor du sie in den Behalter
gief3t.

HINWEIS:

Fur eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



KARAMEL-PRALINEN-MILCHSHAKE

ZUTATEN GESAMTZEIT

2-3

PORTIONEN

Y. Tasse Sweetbird
Praline-Sirup

Y. Tasse Sweetbird
Caramel-Sirup
3 Tassen Milch

25
Minuten

4-6

PORTIONEN

Y5 Tasse Sweetbird
Praline-Sirup

15 Tasse Sweetbird
Caramel-Sirup
5 Tassen Milch

30
Minuten

6-8

PORTIONEN

Y4 Tasse Sweetbird
Praline-Sirup

12 Tasse Sweetbird
Caramel-Sirup
6 Tassen Milch

50
Minuten

TOPPINGS (optional): Schlagsahne,
Karamellsauce

®

MACH ES MILCHFREL:
Ersetze Milchprodukte nach Wunsch
durch milchfreie Alternativen.

&

FUR KINDER

GEEIGNET

ANLEITUNG

1. In einem Krug oder einer grof3en
Schussel alle Zutaten verrUhren,
bis sie gut vermischt sind.

2. Die Mischung in den Behalter
gief3en.

3. Wahle die Voreinstellung
Milkshake (die Standard-/
Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt).

4. Falls gewlnscht, passe die
Standardtemperatur an.

Das Gerat piept, und das Wort
+Ende” erscheint auf dem
Display, sobald die gewahlte
Temperatur erreicht ist.

6. Sofort servieren. Nach
Wunsch mit Schlagsahne und
Karamellsauce garnieren.

TIPP:

Bei Verwendung der Voreinstellung
Milkshake oder Frappé das Getrank
innerhalb von 30 Minuten nach
Programmende ausschenken, um die
richtige Konsistenz zu gewahrleisten.

HINWEIS:

Fur eine einfachere Reinigung deaktiviere
die Voreinstellung NICHT, bevor das
gesamte gefrorene Getrank ausgegeben
wurde.



ANANAS-LIMETTEN-FROZEN-MOJITO

1 U\
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SWEETBIRD

o
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ZUTATEN GESAMTZEIT ANLEITUNG
Y5 Tasse Sweetbird 1. In einem Krug oder einer
Pineapple-Sirup groBen Schissel alle Zutaten
1 Limette, verrUhren, bis sie gut
2-3 ausgepresst . 40 vermischt sind.
PORTIONEN | ., "=/ " o, Minuten 2. Die Mischung in den Behalter
RUM giel3en.
2 Y Tassen Wasser 3. Wahle die Voreinstellung
. : Spiked Slush (die Standard-/
7 Tasse Sweetbird Optimaltemperatur ist bereits
Pineapple-Sirup eingestellt).
46 2 Limetten, 45 4. Falls gewlnscht, passe die
PORTIONEN ausgepresst Minuten Standardtemperatur an.
200 ml weiBer Das Gerat piept, und das Wort
Rum ,Ende" erscheint auf dem
> Tassen Wasser Display, sobald die gewahlte
1 Tasse Sweetbird Temperatur erreicht ist.
Pineapple-Sirup 6. Sofort servieren.
3 Limetten,
POR'?l_gNEN ausgepresst Minsften HINWEIS: .
300 ml weiBer FUr eine einfachere Reinigung
Rum deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
6 Tassen Wasser bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.
TOPPINGS (optional): Minzblatter
MACH ES ZUM MOCKTAIL:
Ersetze den Rum durch alkoholfreien
¥ ) Rum und wahle die Voreinstellung
Slush (die Standard-Einstellungen sind
bereits vorausgewahlt).




VANILLE-MATCHA-MILCHSHAKE

ZUTATEN

GESAMTZEIT

s Tasse Sweetbird
French Vanilla-
Sirup
4 Tasse Matcha-
Mix
2 Y42 Tassen Milch

2-3
PORTIONEN

25
Minuten

¥4 Tasse Sweetbird
French Vanilla-
Sirup
1Tasse Matcha-Mix
5 Tassen Milch

4-6
PORTIONEN

30
Minuten

1 Tasse Sweetbird
French Vanilla-
Sirup
1%2 Tassen
Matcha-Mix

6-8
PORTIONEN

6 Tassen Milch

50
Minuten

TOPPINGS (optional): Schlagsahne

ANLEITUNG
1.

In einem Krug oder einer
grofRen Schussel alle Zutaten
verrUhren, bis sie gut
vermischt sind.

Die Mischung in den Behalter
giel3en.

Wahle die Voreinstellung
Milkshake (die Standard-/
Optimaltemperatur ist bereits
eingestellt).

Falls gewlnscht, passe die
Standardtemperatur an.

Das Gerat piept, und das Wort
,Ende" erscheint auf dem
Display, sobald die gewahlte
Temperatur erreicht ist.

Sofort servieren. Nach Wunsch
mit Schlagsahne garnieren.

®

MACH ES MILCHFREI:
Ersetze Milchprodukte nach Wunsch
durch milchfreie Alternativen.

TIPP:

Bei Verwendung der Voreinstellung
Milkshake oder Frappé das Getrank
innerhalb von 30 Minuten nach
Programmende ausschenken, um die
richtige Konsistenz zu gewahrleisten.

HINWEIS:

FuUr eine einfachere Reinigung
deaktiviere die Voreinstellung NICHT,
bevor das gesamte gefrorene Getrank
ausgegeben wurde.



CHiATO

DAS SPIEL LAUFT



CHiATO

slushiePLAY

Urzadzenie do przyrzadzania
lodéw wtoskich i mrozonych
napojow

19

pysznych
przepisow
Przewodnik po
smakach

Przed uzyciem urzadzenia nalezy
zapoznac sie z dotgczonymi
zaleceniami dot. bezpieczenstwa.




CHIiATO
slushiePLAY

GRE CZAS ZACZAC

Rozpocznij gre z CHIATO: tym razem w centrum uwagi
Sg mrozone napoje i smakotyki.

Model slushiePLAY wykorzystuje technologie Super
Chill, aby serwowac wysmienite lody wtoskie i
jedwabiscie gtadkie napoje mrozone — nie musisz
niczego blendowac ani dodawac kostek lodu. Jeszcze
tylko kilka chwil dzieli Cie od delektowania sie
mrozonymi pysznosciami!

Na kolejnych stronach znajdziesz przepisy i pomysty
na doskonate schtodzone napoje i desery, ktére
przygotujesz w nie wiecej niz 60 minut.

Wejdz do kuchni i wcisnij PLAY - gre czas zaczac!



PORADY | WSKAZOWKI

Minimalny wsad = 2 szklanki (480 ml)
Maksymalny wsad = 8 szklanek (1800 ml)

Aby zapewnic¢ precyzyjne dozowanie, nie nalezy przekracza¢ oznaczenia MAX na pojemniku

(maks. 1800 ml).
NIE WOLNO dodawac¢ goracych sktadnikow, Wszystkie sktadniki musza zawierac co
lodu ani sktadnikéw w stanie statym, np. najmniej 4% cukru.

Swiezych lub mrozonych owocéw.

-a
()
[ ;%’
Aby skorzystac z programu Spiked Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
Slush, upewnij sig, ze wszystkie gotowe schtédz ptynne skfadniki, zanim
sktadniki zawieraja od 2,8% do 16% przelejesz je do pojemnika.
alkoholu.

@ 100000000000 @

W celu uzyskania pozadanej konsystencji Dla jeszcze lepszego efektu warto
mozesz dostosowac temperature. schtodzi¢ szklanki, do ktérych ma by¢
przelany gotowy napdj mrozony.

UWAGA:
Sktadniki maja stodszy smak przed zamrozeniem. Obawiasz sig, ze gotowy napdj bedzie za
stodki? Nie martw sie: po zmrozeniu stodycz bedzie mniej wyczuwalna.



Wymagana zawartosc¢ cukru

Wszystkie sktadniki musza zawiera¢ co najmniej 4% cukru.

Wytyczne dotyczace cukru

Zapoznaj sie z informacjami na etykiecie napoju/ptynu, aby upewnic sie, ze zawartos$é cukru

przekracza zalecane minimum:

WIELKOSC PORCJI

MIN. LtACZNA ZAWARTOSC CUKRU

240 ml 89
355 ml Mg
591 ml 189

Zbyt mata ilos¢ cukru lub zbyt duza iloé¢ alkoholu uniemozliwiaja prawidtowe zamrozenie.
Wszystkie sktadniki musza zawiera¢ co najmniej 4% cukru.

PRZYKLAD: Sok jabtkowy

WARTOSCI ODZYWCZE

8 porcji na opakowanie

Wielko$é porcji 240 ml o
porcji
Ilo$¢ na porcje
Kalorie 120
% dziennego zapotrzebowania*
TtuszczO g 0%
S6d 25 mg 1%
o Cukier
Weglowodany 31 g N%| gacznie)
(26 g spetn
W tym cukry 26 g minimalne
Biatko O g wymagania)
Potas 251 mg 6%
Witamina C 108 mg 120%

Nie stanowi istotnego Zrodia ttuszczéw
nasyconych, ttuszczéw trans, cholesterolu,
btonnika pokarmowego, dodatkowego
cukru, witaminy D, wapnia i zelaza.

* % dziennego zapotrzebowania informuje,
ile danego sktadnika odzywczego w porcji
zywnosci stanowi cze$¢ codziennej diety.
W ogdlnych zaleceniach zywieniowych
przyjmuje sie spozycie na poziomie 2000
kalorii dziennie.

ZAWARTOSC CUKRU
Napoje Napoje olmniejszej Soki
,zero" / light” zawartosq cukru owocowe
o zamarzaja zbyt _

mocno

Min. zawartos¢ cukru
4%

|

), Wielkos¢

& Ostrzezenie o niskiej zawartosci
cukru: Jesli zawartos¢ cukru we
wsadzie bedzie zbyt niska, urzadzenie to
wykryje i aktywuje alarm. Kontrolki LED
temperatury zaczna migac, a na ekranie
wyswietli sie kod btedu ,E4".

Jesli zawartosé cukru w napoju jest
zbyt niska:

Zmniejsz gestosé, naciskajac ikone
ptatka sniegu (@) po lewej stronie, az
zejdziesz do poziomu 1.

Jesli uzywany napéj/ptyn nie zawiera
minimalnej wymaganej ilosci cukru:
Dodaj 1-2 tyzki syropu smakowego,
soku, cukru, cukru daktylowego, cukru
kokosowego, syropu klonowego, syropu
Z agawy, syropu cukrowego lub miodu
na porcje. Nie wsypuj cukru prosto do
pojemnika — najpierw zmieszaj go z
ptynem. Zresetuj urzadzenie, naciskajac
przycisk programu. Wcisniecie przycisku
programu jeszcze raz spowoduje
ponowne uruchomienie.

ia

UWAGA: Zamienniki niezawierajace
cukru i sztuczne stodziki nie
przyczyniaja sie do zaspokojenia
kryterium minimalnej zawartosci cukru.

. | Napoje
Izotoniki Frappé gazowane
4
¢
- =



Wytyczne dotyczace alkoholu

Aby skorzystacé z programu Spiked Slush, upewnij sie, ze wszystkie gotowe sktadniki
zawieraja od 2,8% do 16% alkoholu.

WYTYCZNE DOTYCZACE WYSOKOPROCENTOWYCH NAPOJOW ALKOHOLOWYCH
Do przygotowania mrozonych koktajli zalecamy zapoznanie sie z ponizsza tabela okreslajaca
maksymalng zawartos¢ mocnego alkoholu (wodki, tequili itp.) na catkowitg objetosc napoju.

OBJETOSC NAPOJU

MAKS. OBJETOSC ALKOHOLU

3 szklanki (700 ml)

Y2 szklanki (110 ml)

4 i Y4 szklanki (1000 ml)

¥4 szklanki (170 ml)

6 szklanek (1400 ml)

1szklanka (230 ml)

8 szklanek (1800 ml)

1i Y4 szklanki (290 ml)

Powyzsza tabela dotyczy WYLACZNIE wysokoprocentowych napojow alkoholowych (235%).

Aby skorzystac z innych rodzajow napojéw alkoholowych, takich jak wino, piwo, gazowane

napoje alkoholowe lub gotowe koktajle, zapoznaj sie z przyktadowymi przepisami.

Aby skorzystac z programu Spiked Slush, upewnij sie, ze wszystkie gotowe skfadniki (wino,

piwo itp.) zawieraja od 2,8% do 16% alkoholu.

& ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ostrzezenie o wysokiej zawartosci alkoholu/cukru: Jesli zawartos¢ alkoholu lub cukru we
wsadzie bedzie zbyt wysoka, urzadzenie to wykryje i aktywuje alarm. Kontrolki LED temperatury
zaczna migad, a na ekranie wyswietli sie kod btedu ,E5".

Jesli uzyty napdj przekracza maksymalng objetos¢ alkoholu: Wlej ¥ szklanki wody, napoju
gazowanego, wody z tonikiem, wody gazowanej lub schtodzonej kawy/herbaty na porcje, aby
rozcienczy¢ wsad. Zresetuj urzadzenie, naciskajac przycisk programu. Wcisniecie przycisku
programu jeszcze raz spowoduje ponowne uruchomienie.

Minimalny wsad = 2 szklanki (480 ml)

Maksymalny wsad = 8 szklanek (1800 ml)

ZAWARTOSC ALKOHOLU
) Napdoj
Lekkie  gazowanyz
piwo alkoholem
- D
Min. ¥
zawartosé [ @ :
alkoholu 2

8

2,8% &=

IPA

& Urzadzenie NIE jest blenderem.

NIE NALEZY poddawac¢ obrébce twardych
kawatkow ani kostek lodu.

NIE NALEZY przygotowywaé smoothie ani
poddawac obrébce twardych skfadnikow.

NIE NALEZY podejmowacé préby blendowania
nieptynnych sktadnikéw.

ABY UZYSKAC
KONSYSTENCIE
GRANITY,
faczna zawartosé
alkoholu nie
moze przekraczac

Wino Margarita  wskazanego limitu

Maks. zawartosé
alkoholu
16%

~.

Martini

Z

("D ?ﬁ«




Czas na mrozone koktajle

Tu dowiesz sig, jak wtasciwie dobrac sktadniki niczym domowy barman! Zalecane ilosci
dla krokéw 1-3 znajduja sie w tabeli.

CALKOWITY CZAS PRZYGOTOWANIA: 2-3 PORCIJE: 30 MIN
4—6 PORCJI: 40 MIN | 6-8 PORCJI: 50 MIN

1
Wybierz baze

Wybierz baze
koktajlu

2 3 4
Wlej wode Dodaj alkohol
Spiked Slush
Domyslne/
optymalne

ustawienia sa
skonfigurowan

dostosowac

fabrycznie. W razie
potrzeby mozesz

temperature w
celu uzyskania

5

Woybierz program Podaj, udekoruj

w razie potrzeby
i gotowe!

e

= = pozadanej
tekstury.
2-3 4-6 6-8
PORCIJE PORCIJE PORCIJE

1. BAZY DO
DRINKOW
Baza do
truskawkowego
daiquiri
Baza do pifia colady
Baza do margarity
Baza do
cosmopolitan
Baza do mai tai

Dodaj 1i2/3 szklanki
ulubionej bazy do
drinkéw

Dodaj 2 i 1/4 szklanki
ulubionej bazy do
drinkéw

Dodaj 3 i 1/4 szklanki
ulubionej bazy do
drinkéw

2. WODA

Dodaj 1szklanke + 2
tyzki wody

Dodaj 1i 2/3 szklanki
wody

Dodaj 2 i /4 szklanki
wody

3. ALKOHOL
Biaty rum
Ciemny rum
Wodka
Tequila
Gin

Dodaj 1/4 szklanki
alkoholu

Dodaj 1/3 szklanki
alkoholu

Dodaj 1/2 szklanki
alkoholu

UWAGA:

Uzywane bazy nie powinny zawierac¢ alkoholu. Wymagania dotyczace catkowitej zawartosci
cukru znajdziesz na stronie 3.
Wytyczne dotyczace rekomendowanej zawartosci alkoholu znajdziesz na stronie 4.
Jesli uzywasz baz do drinkéw bez cukru lub o obnizonej zawartosci cukru, nie dodawaj wody
— zastap ja taka sama iloscig wybranej bazy do drinkéw w wersji ,light”.




TROPIKALNE INSPIRACIJE

TRUSKAWKOWE DAIQUIRI

Baza do truskawkowego daiquiri
Woda

Biaty rum

Program Spiked Slush
Truskawki i limonka do ozdoby

AN WN

MROZONE MAI TAI

Baza do mai tai

Woda

Biaty i ciemny rum
Program Spiked Slush
Limonka i wisnie do ozdoby

LINETENIE

UWAGA:

Koktajle przygotowane na bazie skoncentrowanych mixéw / baz do drinkéw najlepiej smakuja
po rozcienczeniu lodem. Aby zapewni¢ najlepszy smak i optymalng konsystencje mrozonych
napojow, uwzglednilismy w przepisach i tabelach wode.



TROPIKALNA GRANITA

SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

2-3 3 szklanki napoju 15 min
PORCIJE tropikalnego
4-6 6 szklanek napoju .
PORCII tropikalnego 25min
. B
68 7 gzaszcl)('linkl 35 min
PORCJI PoJ

tropikalnego

<

NADAJE SIE
DLA DZIECI

PRZYGOTOWANIE

—

Wlej napdj tropikalny do pojemnika.

Wybierz program Frozen Juice
(domysina/optymalna temperatura
jest ustawiona fabrycznie).

3. W razie potrzeby mozesz dostosowac
temperature domysina.

4. Po osiggnieciu wybranej
temperatury urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,End” (Koniec).

5. Podawaj od razu.

WSKAZOWKA:

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
schtédz ptynne skfadniki, zanim
przelejesz je do pojemnika.

UWAGA:

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



MROZONA MIMOSA

catkowity czas | PRZYGOTOWANIE
SKLADNIKI PRZYGOTOWANIA
- - 1. Umies¢ wszystkie sktadniki w
1i Y4 szklanki soku pojemniku
po;”r;i/:asr;izlngkeigo 2. Wybierz program Spiked Slush
2-3 wina musujacego, 15 min '(domyslna'/optymalna temperatura
PORCIJE szampana jest ustawiona fabrycznie).
prosecco lub wina 3. W razie potrzeby mozesz dostosowac
Cava temperature domysina.
- - 4. Po osiggnieciu wybranej
21% szk!ankl soku temperatury urzadzenie wyemituje
pog;al/rza:chzlgﬁ/lzgo sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
PC?F_:ZJI wina musujacego, 40 min pojawi sie napis ,End” (Koniec).
szampana, 5. Podawaj od razu.
prosecco lub wina
Cava WSKAZOWKA:
3 i Vs szklanki soku Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
pomaranczowego schtdédz ptynne sktadniki, zanim
6-8 4 1%s szklanki ) przelejesz je do pojemnika.
PORC3I wina musujgcego, 45 min
Szampana, UWAGA:
prosecgo lub wina Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
ava dezaktywowac programu, dopdki
WERSJA BEZALKOHOLOWA: urzaglzeme nie poda catego napoju
Zastagp szampana musujacym sokiem z biatych mrozonego.
winogron lub cydrem, a nastgpnie wybierz
& program Slush i uzyj ikon ptatkow sniegu,
ey aby dostosowac temperature domysing, az
podswietli sie 8 paskow.




ROZOWA LEMONIADA MROZONA

£

SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCJE

2 i % szklanki
wody
Y5 szklanki + 2
tyzeczki rézowej
lemoniady w
proszku

15 min

PORCIJI

5i Y szklanki
wody
%5 szklanki + 4
tyzeczki rézowej
lemoniady w
proszku

30 min

6-8
PORCII

7 i V5 szklanki
wody
¥4 szklanki + 2
tyzki rézowej
lemoniady w
proszku

45 min

<

NADAJE SIE
DLA DZIECI

-
-
\\\
e

PRZYGOTOWANIE

1.

W dzbanku lub duzej misce
wymieszaj wszystkie sktadniki
trzepaczka, az sie pofacza. Upewnij
sie, ze lemoniada w proszku
catkowicie sie rozpuscita.

2. Przelej mieszanke do pojemnika.

3. Wybierz program Slush (domyslina/
optymalna temperatura jest
ustawiona fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz dostosowac
temperature domysina.

5. Po osiggnieciu wybranej
temperatury urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,End” (Koniec).

6. Podawaj od razu.

WSKAZOWKA:

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
schtédz ptynne skfadniki, zanim
przelejesz je do pojemnika.

UWAGA:

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopdki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



GRANITA ZURAWINOWO-
LIMONKOWA

<

NADAJE SIE
DLA DZIECI

S TG PRZYGOTOWANIE
SKLADNIKI
PRZYGOTOWANIA | Umies¢ wszystkie sktadniki w
2i Vs pojemniku.
szklankizsoku 2. Wybierz program Frozen Juice
2-3 zurawinowego (domysina/optymalna temperatura

10 min jest ustawiona fabrycznie).

3. W razie potrzeby mozesz dostosowad
temperature domysina.

4. Po osiggnieciu wybranej

PORCJE | %5 szklanki napoju
gazowanego o
smaku limonki

4iYs temperatury urzadzenie wyemituje
szklanki soku sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
4-6 Zurawinowego pojawi sie napis ,End” (Koniec).
PORCII 1i1/3 szKIankl 20 min 5. Podawaj od razu.
napoju
gazowanego o i
smaku limonki WSKAZOW,K,A: )
Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
5i% schtédz ptynne skiadniki, zanim
‘52k|a"]ki soku przelejesz je do pojemnika.
6-8 zurawinowego ‘
PORCII T1ive szk!ankl 30 min UWAGA: .
napoju Aby utatwi¢ czyszczenie, NIE NALEZY
gazowanego o dezaktywowac programu, dopoki
smaku limonki urzadzenie nie poda catego napoju

mrozonego.



SHAKE CZEKOLADOWY

CALKOWITY CZAS

SKLADNIKI PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCIJE

2 szklanki mleka petnottustego
1szklanka $mietanki kreméwki
1tyzeczka ekstraktu waniliowego
2 tyzki cukru granulowanego
Yz szklanki polewy czekoladowej
2 tyzki kakao w proszku

25 min

4-6
PORCII

4 szklanki mleka petnotiustego
2 szklanki smietanki kremowki
2 tyzeczki ekstraktu waniliowego
Y4 szklanki cukru granulowanego
12 szklanki polewy czekoladowej
Y. szklanki kakao w proszku

30 min

6-8
PORCII

4 i Y5 szklanki mleka
petnottustego
2 i Y5 szklanki émietanki
kremowki
11yzka ekstraktu waniliowego
15 szklanki cukru granulowanego
25 szklanki polewy czekoladowej
Y5 szklanki kakao w proszku

50 min

DODATKI (opcjonalnie): Bita Smietana, polewa
czekoladowa

®

WERSJA BEZ NABIALU:

W razie potrzeby podmien sktadniki
zawierajgce nabiat na alternatywy bez
nabiatu.

<

NADAJE SIE
DLA DZIECI

PRZYGOTOWANIE

1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj
wszystkie sktadniki trzepaczka, az sie
potaczy. Upewnij sig, ze cukier, polewa
czekoladowa i kakao w proszku catkowicie
sie rozpuscity.

2. Przelej mieszanke do pojemnika.

3. Wybierz program Milkshake (domysina/
optymalna temperatura jest ustawiona
fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz dostosowac
temperature domysina.

5. Po osiagnieciu wybranej temperatury
urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie napis ,End”
(Koniec).

6. Podawaj od razu. Mozesz udekorowad
napdj bitg Smietang i polewa czekoladowa.

WSKAZOWKA:

Aby zagwarantowac¢ odpowiednig konsystencje
napojéw przygotowanych przy uzyciu
programow Milkshake lub Frappé, nalezy

je poda¢ w ciagu 30 minut od zakonczenia
programu.

UWAGA:

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopdki urzadzenie
nie poda catego napoju mrozonego.



SHAKE WANILIOWY

SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCIE

2i %2 szklanki mleka
petnottustego
Y2 szklanki $mietanki
kremowki
Y2 szklanki cukru
granulowanego
11yzka ekstraktu waniliowego

20 min

4-6
PORCII

5 szklanek mleka
petnottustego
1szklanka $mietanki kremowki
1szklanka cukru
granulowanego
2 tyzki ekstraktu waniliowego

30 min

6-8
PORCII

5i % szklanki mleka

petnottustego
1szklanka + 2 tyzki $mietanki
kremowki
1i Y szklanki cukru
granulowanego

2 i Y5 tyzki ekstraktu

waniliowego

35 min

DODATKI (opcjonalnie): Bita Smietana

WERSJA BEZ NABIALU:
W razie potrzeby podmien sktadniki
zawierajace nabiat na alternatywy bez nabiatu.

<

NADAJE SIE
DLA DZIECI

PRZYGOTOWANIE

1. W dzbanku lub duzej misce
wymieszaj wszystkie skfadniki
trzepaczka, az sie potacza. Upewnij
sie, ze cukier catkowicie sie rozpuscit.

2. Przelej mieszanke do pojemnika.

3. Wybierz program Milkshake
(domyslna/optymalna temperatura
jest ustawiona fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz dostosowac
temperature domysina.

5. Po osiggnigciu wybranej
temperatury urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,End” (Koniec).

6. Podawaj od razu. Mozesz
udekorowac napdj bitg Smietana.

WSKAZOWKA:

Aby zagwarantowac¢ odpowiednig
konsystencje napojéw przygotowanych
przy uzyciu programow Milkshake lub
Frappé, nalezy je podac w ciggu 30
minut od zakonczenia programu.

UWAGA:

Aby utatwié¢ czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



GRANITA Z NAPOJU GAZOWANEGO

- T

NADAJE SIE
DLA DZIECI

SKLADNIKI g:ggglgv iznﬁ PRZYGOTOWANIE
1. Przelej napdj gazowany do
23 2 puszki napoju ' pojemnika.
PORCIE gazowanego 3SQ ml 15 min 2. Wybierz program Slush
(lub 3 szklanki) (domysina/optymalna
temperatura jest ustawiona
fabrycznie).
46 4 puszki napoju _ 3. W razie potrzeby mozesz
PORC3I gazowanego 350 ml 40 min dostosowac temperature
(lub 6 szklanek) domysina.
4. Po osiggnieciu wybranej
temperatury urzadzenie
6-8 5 puszek napoju ‘ wyemituje sygnat dzwiekowy, a
PORCII gazowanego 350 ml 45 min na wyswietlaczu pojawi sie napis
(lub 7 i Y2 szklanki) +End” (Koniec).
5. Podawaj od razu.
MOZESZ UZYC PONIZSZYCH NAPOJOW: j
Cola, pomaranczowy napdj gazowany, WSKAZOWKA:
=. cytrynowo-limonkowy napdj gazowany, Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
@ Smietankowy napéj gazowany, piwo korzenne | SChtodz ptynne sktadniki, zanim
(gazowany napdj bezalkoholowy), gazowany | Przelejesz je do pojemnika.
napsj imbirowy, napdj winogronowy lub
dowolny inny napdj gazowany. UWAGA:

NIE NALEZY uzywaé napojow
gazowanych o obnizonej zawartosci
cukru lub zawierajacych stodziki.

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



DAIQUIRI Z KOKOSEM | LIMONKA

7\

SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCIE

11 Y szklanki niestodzonego
mleka kokosowego z puszki
1i Y szklanki napoju
gazowanego o smaku limonki
Y4 szklanki + 2 tyzki biatego
rumu
2 wycishiete limonki
34yzki cukru granulowanego

40 min

4-6
PORCIJI

2 i ¥ szklanki niestodzonego
mleka kokosowego z puszki
2 i ¥4 szklanki napoju
gazowanego o smaku limonki
¥ szklanki biatego rumu
3 wycisniete limonki
Y4 szklanki cukru
granulowanego

45 min

6-8
PORCIJI

3i Y5 szklanki niestodzonego
mleka kokosowego z puszki
3i Y5 szklanki napoju
gazowanego o smaku limonki
1szklanka biatego rumu
4 wycisniete limonki
Y5 szklanki cukru
granulowanego

55 min

BEZ
ALKOHOLU

WERSJA BEZALKOHOLOWA:

Zamien zwykty rum na bezalkoholowy i wybierz
program Slush (pozostaw ustawienia domysine).

/ o

PRZYGOTOWANIE

1. W dzbanku lub duzej misce
wymieszaj wszystkie sktadniki
trzepaczka, az mleko kokosowe
potaczy sie z masa.

Przelej mieszanke do pojemnika.

Wybierz program Spiked Slush

(domysina/optymalna temperatura

jest ustawiona fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz
dostosowac temperature
domysina.

5. Po osiggnieciu wybranej
temperatury urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a
na wyswietlaczu pojawi sie napis
,End” (Koniec).

6. Podawaj od razu.

WN

UWAGA:

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



FRAPPE KARMELOWE

CALKOWITY CZAS

SKLADNIKI PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCJE

1szklanka stodkiej
Smietanki
niskottuszczowej
2 szklanki kawy
czarnej
15 szklanki syropu
karmelowego

15 min

PORCIJI

1i %2 szklanki
stodkiej Smietanki
niskottuszczowej
3 szklanki kawy
czarnej
12 szklanki syropu
karmelowego

25 min

6-8
PORCII

2 i Ya szklanki
stodkiej $mietanki
niskottuszczowej
4 i Y2 szklanki kawy
czarnej
¥ szklanki syropu
karmelowego

50 min

DODATKI (opcjonalnie): Bita Smietana, syrop
karmelowy

®

WERSJA BEZ NABIALU:

W razie potrzeby podmien sktadniki
zawierajgce nabiat na alternatywy bez
nabiatu.

PRZYGOTOWANIE

1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj
wszystkie sktadniki trzepaczka, az sie
potacza.

2. Przelej mieszanke do pojemnika.

3. Wybierz program Frappé (domysina/
optymalna temperatura jest ustawiona
fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz dostosowac
temperature domysina.

5. Po osiggnigciu wybranej temperatury
urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie napis ,End”
(Koniec).

6. Podawaj od razu. Mozesz udekorowac
napdj bita Smietana i syropem
karmelowym.

WSKAZOWKA:

1. Aby przygotowac mocha frappé, zamien
syrop karmelowy na polewe czekoladowa.

2. Aby zagwarantowac¢ odpowiednig
konsystencje napojéw przygotowanych

przy uzyciu programoéw Milkshake lub
Frappé, nalezy je podac w ciggu 30 minut od
zakonczenia programu.

UWAGA:

Aby utatwié¢ czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopdki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



KAWA FRAPPE

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI PRZYGOTOWANIE

2-3
PORCIE

1szklanka stodkiej
Smietanki niskottuszczowej
2 szklanki kawy czarnej
1tyzeczka ekstraktu
waniliowego
Y5 szklanki cukru
granulowanego

15 min

4-6
PORCII

1i Y2 szklanki stodkiej
Smietanki niskottuszczowej
3 szklanki kawy czarnej
2 tyzeczki ekstraktu
waniliowego
Y2 szklanki cukru
granulowanego

25 min

6-8
PORCIJI

2 i Y szklanki stodkiej
Smietanki niskottuszczowej
4 i Y2 szklanki kawy czarnej

1tyzka ekstraktu
waniliowego

¥4 szklanki cukru

granulowanego

50 min

DODATKI (opcjonalnie): Bita Smietana, polewa
czekoladowa, syrop karmelowy

®

WERSJA BEZ NABIALU:

W razie potrzeby podmien sktadniki
zawierajace nabiat na alternatywy bez
nabiatu.

1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj
wszystkie sktadniki trzepaczka, az
sie potacza. Upewnij sig, ze cukier
catkowicie sig rozpuscit.

2. Przelej mieszanke do pojemnika.

3. Wybierz program Frappé (domysina/
optymalna temperatura jest ustawiona
fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz dostosowac
temperature domysina.

5. Po osiggnieciu wybranej temperatury
urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,End” (Koniec).

6. Podawaj od razu. Mozesz udekorowac
napdj bitg Smietana i polewa
czekoladowa lub karmelowa.

WSKAZOWKA:

Aby zagwarantowac odpowiednia
konsystencje napojéw przygotowanych
przy uzyciu programow Milkshake lub
Frappé, nalezy je podac w ciggu 30 minut
od zakonczenia programu.

UWAGA:

Aby utatwié¢ czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

2 szklanki + 2 tyzki
wina rosé
1szklanka + 2 tyzki
2-3 biatego napoju

PORCIJE Zurawinowo-
truskawkowego
Y4 szklanki syropu
cukrowego

15 min

3 i Y4 szklanki wina
rosé
2 i V4 szklanki biatego
napoju zurawinowo-
truskawkowego
¥ szklanki syropu
cukrowego

4-6
PORCII

25 min

4 i Y5 szklanki wina
rosé
3 szklanki biatego
napoju zurawinowo-
truskawkowego
2/ szklanki syropu
cukrowego

6-8
PORCII

50 min

DODATKI (opcjonalnie): Truskawki

PRZYGOTOWANIE

1. W dzbanku lub duzej misce
wymieszaj wszystkie sktadniki
trzepaczka, az sie potacza.

Przelej mieszanke do pojemnika.

Wybierz program Spiked Slush.

Uzyj ikon ptatkdéw $niegu, aby

dostosowac temperature do

momentu, az podswietli sie 8

paskow.

5. Po osiggnieciu wybranej
temperatury urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,End” (Koniec).

6. Podawaj od razu. Mozesz
udekorowac napdj truskawkami.

INFNEN]

WSKAZOWKA:

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
schiédz ptynne sktadniki, zanim
przelejesz je do pojemnika.

UWAGA:

Aby ufatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopdki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



CZERWONA SANGRIA

SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCIJE

1i Y szklanki
czerwonego wina
2 i Y2 tyzki likieru
pomaranczowego lub
brandy
1i %2 szklanki soku
pomaraniczowego
1i Y tyzki
jasnobrazowego cukru

35 min

4-6
PORCII

2 i ¥ szklanki
czerwonego wina
s szklanki likieru
pomaranczowego lub
brandy
3 szklanki soku
pomaranczowego
3 {yzki jasnobrazowego
cukru

40 min

6-8
PORCIJI

30 Y szklanki

czerwonego wina

Y2 szklanki likieru
pomaranczowego lub

brandy
3i % szklanki soku
pomaranczowego
Y4 szklanki

jasnobrazowego cukru

45 min

DODATKI (opcjonalnie): Plasterki

pomaranczy

PRZYGOTOWANIE

1.

W dzbanku lub duzej misce wymieszaj
wszystkie sktadniki trzepaczka, az

sie potacza. Upewnij sie, ze cukier
catkowicie sie rozpuscit.

2. Przelej mieszanke do pojemnika.

3. Wybierz program Spiked Slush
(domyslna/optymalna temperatura jest
ustawiona fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz dostosowac
temperature domysina.

5. Po osiggnieciu wybranej temperatury
urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,End” (Koniec).

6. Podawaj od razu. Mozesz udekorowaé
napdj plasterkami pomaranczy.

WSKAZOWKA:

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty, schtédz
ptynne skfadniki, zanim przelejesz je do
pojemnika.

UWAGA:

Aby utatwié¢ czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



Domowe lody wtoskie

Z . . Syrop
Smlet’ank! (waniliowy,
kremowki Stodzonego mleka karmelowy, itp.)
Mleka 200 mi zageszczonego do smaku
11 (2% ttuszczu) (36% ttuszczu) 200 ml (ok. 3 dozy)

) & + €

Maks. rekomendowana temp. otoczenia: 25 °C

PRZYGOTOWANIE

1.

& Wazne! Aby uzyskac najlepsze

W dzbanku lub duzej misce wymieszaj
wszystkie sktadniki trzepaczka, az sie

potacza.
Przelej mieszanke do pojemnika.

Wybierz program Soft Ice Cream, a
nastepnie wcisnij @ by go uruchomic.
Domyslne/optymalne ustawienie AN
temperatury jest skonfigurowane
fabrycznie, ale mozesz je w razie
potrzeby dostosowacd.

Poczekaj, az urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,End” (Koniec).

Zatdz dysze do lodow na wylewke.
Mozesz juz podawac lody.

rezultaty, wykonaj wszystkie kroki
dokfadnie tak, jak w przepisie.



Lody w proszku: wystarczy
dola¢ wody!

& Wazne! Nie nalezy stosowaé mieszanki do przygotowywania lodow o sztywnej konsystencji.
Aby uzyskaé¢ najlepsze rezultaty, wybierz mieszanke do lodéw wioskich/miekkich.

Proszek Woda
270 g 730 g

W
Maks. rekomendowana temp. otoczenia: 25 °C
PRZYGOTOWANIE
-
1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj
wszystkie sktadniki trzepaczka, az sie
potacza.
2. Przelej mieszanke do pojemnika.
3. Wybierz program Soft Ice Cream, a _ >
nastepnie wcisnij @, by go uruchomic.
Domyslne/optymalne ustawienie vy

temperatury jest skonfigurowane
fabrycznie, ale mozesz je w razie
potrzeby dostosowad.

4. Poczekaj, az urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,End” (Koniec).

5. Zatéz dysze do lodéw na wylewke.
Mozesz juz podawac lody.

& Wazne! Aby uzyskac najlepsze
rezultaty, wykonaj wszystkie kroki
dokfadnie tak, jak w przepisie.



CHiATO

X

) &

SWEETBIRD"

BRISTOL ENGLAND




GRANITA PITAJOWO-KOKOSOWA

SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCJE

Vs szklanki syropu
Sweetbird Dragon
Fruit & Papaya
1 wycisnieta
limonka
2 i Y2 szklanki
wody kokosowej

15 min

4-6
PORCIJI

%4 szklanki syropu
Sweetbird Dragon
Fruit & Papaya
2 wycisniete
limonki
5 szklanek wody
kokosowej

30 min

6-8
PORCII

1szklanka syropu
Sweetbird Dragon
Fruit & Papaya
3 wycisniete
limonki
6 szklanek wody
kokosowej

45 min

<

NADAJE SIE
DLA DZIECI

PRZYGOTOWANIE

1. W dzbanku lub duzej
misce wymieszaj wszystkie
skfadniki trzepaczka, az sie
potacza.

2. Przelej mieszanke do
pojemnika.

3. Wybierz program Slush
(domysina/optymalna
temperatura jest ustawiona
fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz
dostosowac temperature
domyslina.

5. Po osiggnigciu wybranej
temperatury urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,End” (Koniec).

6. Podawaj od razu.

WSKAZOWKA:

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
schtédz ptynne sktadniki, zanim
przelejesz je do pojemnika.

UWAGA:

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



GRANITA Z UBE

SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

Y5 szklanki syropu

2-3 - .
Sweetbird Ube 15 min
PORCJE 2 i Y2 szklanki wody
46 ¥4 szklanki syropu
PORCII Sweetbird Ube 30 min
5 szklanek wody
6-8 1szklanka syropu
PORCII Sweetbird Ube 45 min

6 szklanek wody

<

NADAJE SIE
DLA DZIECI

PRZYGOTOWANIE
1.

6.

W dzbanku lub duzej misce
wymieszaj oba skitadniki
trzepaczka, az sie potacza.
Przelej mieszanke do
pojemnika.

Wybierz program Slush
(domysina/optymalna
temperatura jest ustawiona
fabrycznie).

W razie potrzeby mozesz
dostosowac temperature
domyslina.

Po osiagnieciu wybranej
temperatury urzadzenie
wyemituje sygnat dzwickowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,End” (Koniec).
Podawaj od razu.

WSKAZOWKA:

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
schiédz ptynne sktadniki, zanim
przelejesz je do pojemnika.

UWAGA:

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



GRANITA JABLKOWO-
RABARBAROWA

53

T ‘

‘l

SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCJE

Y5 szklanki
syropu Sweetbird
Fusions+ Apple &

Rhubarb
2 i ¥z szklanki wody

15 min

4-6
PORCII

¥ szklanki
syropu Sweetbird
Fusions+ Apple &
Rhubarb
5 szklanek wody

30 min

6-8
PORCII

1szklanka syropu
Sweetbird

Fusions+ Apple &
Rhubarb

6 szklanek wody

45 min

<

NADAJE SIE
DLA DZIECI

PRZYGOTOWANIE
1.

6.

W dzbanku lub duzej misce
wymieszaj oba skitadniki
trzepaczka, az sie potacza.
Przelej mieszanke do
pojemnika.

Wybierz program Slush
(domysina/optymalna
temperatura jest ustawiona
fabrycznie).

W razie potrzeby mozesz
dostosowac temperature
domyslina.

Po osiagnieciu wybranej
temperatury urzadzenie
wyemituje sygnat dzwickowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,End” (Koniec).
Podawaj od razu.

WSKAZOWKA:

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty,
schiédz ptynne sktadniki, zanim
przelejesz je do pojemnika.

UWAGA:

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki
urzadzenie nie poda catego napoju
mrozonego.



KARMELOWO-PRALINKOWY
KOKTAJL MLECZNY

SKLADNIKI

CALKOWITY CZAS
PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCIE

Y. szklanki syropu
Sweetbird Praline
Y. szklanki
syropu Sweetbird
Caramel
3 szklanki mleka

25 min

4-6
PORCII

Y5 szklanki syropu
Sweetbird Praline
Y5 szklanki
syropu Sweetbird
Caramel
5 szklanek mleka

30 min

6-8
PORCIJI

¥ szklanki syropu
Sweetbird Praline
Y5 szklanki
syropu Sweetbird
Caramel
6 szklanki mleka

50 min

DODATKI (opcjonalnie): Bita Smietana, syrop
karmelowy

WERSJA BEZ NABIALU:
W razie potrzeby podmien skfadniki
zawierajace nabiat na alternatywy bez

nabiatu.

<

NADAZJE SIE
DLA DZIECI

PRZYGOTOWANIE

1. W dzbanku lub duzej misce
wymieszaj wszystkie sktadniki
trzepaczka, az sie potacza.

2. Przelej mieszanke do pojemnika.

3. Wybierz program Milkshake
(domysina/optymalna temperatura
jest ustawiona fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz
dostosowac temperature
domysina.

5. Po osiggnieciu wybranej
temperatury urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a
na wyswietlaczu pojawi sie napis
LEnd” (Koniec).

6. Podawaj od razu. Mozesz
udekorowac napdj bitg Smietang i
syropem karmelowym.

WSKAZOWKA:

Aby zagwarantowa¢ odpowiednia
konsystencje napojoéw przygotowanych

przy uzyciu programoéw Milkshake lub
Frappé, nalezy je poda¢ w ciggu 30 minut od
zakonczenia programu.

UWAGA:

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac¢ programu, dopdki urzadzenie
nie poda catego napoju mrozonego.



MROZONE MOJITO
ANANASOWO-LIMONKOWE
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CALKOWITY CZAS PRZYGOTOWANIE
SKLADNIKI PRZYGOTOWANIA
Y4 szklanki syropu 1. W dzbanku lub duzej misce
23 Sweetbird Pineapple ;:’\r/%/g?)'aegzzié V\E;Sézésetlggélg‘zaadmk'
1 wycisnieta limonka 40 min A :
PORCIE |, biatego rumu 2. Eéfilrffn'?&'aeszanke do
2 i %2 szklanki wod . : .
& - Y 3. Wybierz program Spiked
¥ szklanki syropu Slush (domyslna/optymalna
Sweetbird Pineapple temperatura jest ustawiona
4-6 2 wycisniete limonki 45 min fabrycznie).
PORCII 200 ml biatego 4. W razie potrzeby mozesz
rumu dostosowac temperature
5 szklanek wody domysina.
1szklanka syropu 5. Po osiggnieciu wybranej
Sweetbird Pineapple temperatury urzgdzenie
6-8 3 wycisniete limonki 55 mi wyemituje sygnat dzwigkowy,
PORCII 300 ml biatego min a na wyswietlaczu pojawi sie
rumu napis ,End” (Koniec).
6 szklanek wody 6. Podawaj od razu.
DODATKI (opcjonalnie): Liscie miety UWAGA: B . .
Aby utatwi¢ czyszczenie, NIE NALEZY
. dezaktywowac¢ programu, dopdki
WER,SJ,A BEZALKOHOLOWA: urzadzenie nie poda catego napoju
@ Zamien zwykty rum na bezalkoholowy mrozone
: ; go.
winw /I Wybierz program Slush (pozostaw
ustawienia domysine).




KOKTAJL MLECZNY Z
MATCHA | WANILIA
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CALKOWITY CZAS

SKLADNIKI PRZYGOTOWANIA

2-3
PORCJE

Y5 szklanki syropu
waniliowego
Sweetbird French

Vanilla 25 min

Y2 szklanki
mieszanki matchy
2 i Y2 szklanki mleka

4-6
PORCII

¥4 szklanki syropu
waniliowego
Sweetbird French
Vanilla 30 min
1szklanka
mieszanki matchy
5 szklanek mleka

6-8
PORCII

1szklanka syropu
waniliowego
Sweetbird French
Vanilla 50 min
1Y% szklanki
mieszanki matchy
6 szklanek mleka

DODATKI (opcjonalnie): Bita Smietana

®

WERSJA BEZ NABIALU:

W razie potrzeby podmien sktadniki
zawierajace nabiat na alternatywy bez
nabiatu.

SWEETBIRD'

PRZYGOTOWANIE

1. W dzbanku lub duzej misce
wymieszaj wszystkie skfadniki
trzepaczka, az sie potacza.

2. Przelej mieszanke do pojemnika.

3. Wybierz program Milkshake
(domyslna/optymalna temperatura
jest ustawiona fabrycznie).

4. W razie potrzeby mozesz dostosowac
temperature domysina.

5. Po osiggnieciu wybranej temperatury
urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,End” (Koniec).

6. Podawaj od razu. Mozesz udekorowac
napdj bita Smietana.

WSKAZOWKA:

Aby zagwarantowac odpowiedniag konsystencje
napojéw przygotowanych przy uzyciu
programow Milkshake lub Frappé, nalezy

je podac¢ w ciggu 30 minut od zakonczenia
programul.

UWAGA:

Aby utatwié czyszczenie, NIE NALEZY
dezaktywowac programu, dopoki urzadzenie
nie poda catego napoju mrozonego.



CHiATO

GRE CZAS ZACzAC



CHiATO

slushiePLAY

Minksty ledy ir Saldyty
gerimy gaminimo aparatas

Daugiau nei

15

gardziy recepty
Receptuy knygelé

PrieS naudodamasis prietaisu,
atidziai perskaityk prie jo pridétas
saugos instrukcijas.




CHIiATO
slushiePLAY

ZAIDIMAS PRASIDEDA

Sveikiname prisijungus prie CHIATO zaidimo: Sjkart
kvieCiame meégautis zaismingais Saldytais desertais.

Pasitelkes galingaja ,Super Chill* technologija,
LSlushiePLAY" gamina nuostabius minkstus ledus ir
it Silkas Svelnius kokteilius: jokio ledo, jokiy trintuvy
ir jokio vargo. Nieko, iSskyrus begale lengvai ir greitai
paruoSiamy gardumyny!

Versk puslapj ir atrask daugybe gardziy recepty bei
Zaismingy idejy, padésianciy paruosti nepaprastai
gaivius gerimus ar desertus per maziau nei 60 minuciy.

Zenk j virtuve ir spausk ,PLAY": Zaidimas prasideda!



PATARIMAI

MazZiausias galimas gérimo ar skyscio kiekis = 2 puod. (480 ml)

Didziausias galimas gérimo ar skyscio kiekis = 8 puod. (1800 ml)

Kad iSleisti paruosta gérima ar desertg buty lengviau,

rekomenduojame uzpildyti talpg iki MAX zymos (1800 ml).

NEPILK j talpa karsty géerimy ar skysciy ir
NEBERK ledo kubeliy ar kiety ingredienty,
tokiy kaip vaisiai ar Saldyti vaisiai.

Pasirinkus Spiked Slush programa,
visuose naudojamuose géerimuose arba
misiniuose privalo bati tarp 2,8 % ir 16 %

alkoholio.

@ 100000000000 @

Drasiai keisk gérimo temperatdra: tai
padés meégautis norima tekstara.

Visuose naudojamuose gérimuose ar
skysciuose privalo bati bent 4 % cukraus.

Geriausiy rezultaty pasieksi
pirmiausia pasaldes naudojamus
skyscius ir tik tada supyles juos | talpa.

*

Kad buty dar gaiviau, pasaldyk stiklines
pries supildamas j jas gerima.

PASTABA: Pries jiems virstant Saldytu gérimu, ingredientai bUna saldesni. Baiminiesi, kad
gérimas bus per saldus? Nesijaudink: paruosus Saldyta gérima, saldumas sumazes.



Butinasis cukraus kiekis

Visuose naudojamuose gérimuose ar skysciuose privalo buti bent 4 % cukraus.

Cukraus naudojimo gairés

Zr. naudojamo gérimo ar skysc¢io maistingumo informacija. Bendras cukraus kiekis privalo bati

didesnis uz Zzemiau pateikta minimaly kiekj:

PORCIJOS DYDIS

MINIMALUS BENDRAS CUKRAUS KIEKIS

240 ml 89
355 ml Mg
591 ml 189

Nepakankamas cukraus ar per didelis alkoholio kiekis neleidzia gérimui pasiekti reikiamos
tekstUros. Visuose naudojamuose gérimuose ar skysciuose privalo bati bent 4 % cukraus.

PAVYZDYS: Obuoliy sultys

MAISTINGUMO DEKLARACIJA

Pakuotéje yra 8 porcijos

Produktas néra reikSmingas sociyjy riebaly,
transriebaly, cholesterolio, maistiniy
skaiduliniy medziagy, pridétiniy cukry,
vitamino D, kalcio ir gelezies Saltinis.

* % Paros norma nurodo, kiek vienoje
porcijoje esantis maistinés medziagos
kiekis prisideda prie rekomenduojamo
paros raciono. Vienos dienos kalorijy norma:
2000 kcal.

CUKRAUS KIEKIS

Dietiniai Sio cukraus kiekio
gazuoti reikalavimo netenkinantys
gérimai gérimai bus pernelyg

kietos teksturos

Min. cukraus kiekis
4%

Vaisiy
sultys

|

& |spéjimas apie per maza cukraus
kiekij: Jeigu cukraus kiekis gérime yra
per mazas, prietaisas tai automatiskai
atpazjsta ir aktyvuoja jspéjima.
TemperatUros padalos mirksi ir ekrane

Porcijos dydis 240 mle— Porciios pasirodo klaidos kodas ,E4".
. - dydis Jeigu cukraus kiekis gérime yra per
Kiekis vienoje porc. mazas:
Energiné verté (kcal) 120 Sumazink tirstuma spausdamas kairéje
% Paros norma* puséje esancia snaigés piktograma @
kol pasieksi vieng padala.
Riebalai 0 g 0%
Natris 25 mg 1% | Bendras Jeigu naudojamas gérimas ar skystis
. . o, | cukraus neatitinka minimalaus cukraus kiekio
Angliavandeniai 31g N% Kiekis reikalavimo:
Cukrus 26 g (26 g tenkina  Kiekvienai ruosiamai porcijai jpilk 1-2
: minimalius  53ykstus norimo skonio sirupo, sul&iy,
BaltymaiOg reikalavimus) o kraus, datuliy cukraus, kokosy
Kalis 251 mg 6% ¥iedy cukraus, klevy sirupo, agavy
Vitaminas C 108 mg 120% sirupo, cukraus sirupo ar medaus. Pries

supildamas skystj j talpa, gerai jmaisyk

| skystj papildoma cukry. Perkrauk
prietaisg paspaudes programos
piktograma. Norédamas vél paleisti
programa, paspausk jos piktograma dar
karta.

PASTABA: Becukriai produktai ar
dirbtiniai saldikliai neprisideda prie
bendro cukraus kiekio.

Sporto ir
funkciniai Gazuoti
gérimai gérimai
" 4
-




L3 [ o [ o0 L3 L
Alkoholiniy gerimy naudojimo gaires
Pasirinkus Spiked Slush programa, visuose naudojamuose gérimuose (vyne, aluje ir t. t.) arba

misiniuose privalo bGti tarp 2,8 % ir 16 % alkoholio.
STIPRIYJY ALKOHOLINIY GERIMY NAUDOJIMO GAIRES

Zr. zemiau pateikta lentele, kurioje nurodytas didZiausias galimas stipriyjy alkoholiniy gérimy
(degtings, tekilos ir t. t.) kiekis bendram ruogiamo sSaldyto kokteilio tariui.

GERIMO TURIS MAKSIMALUS ALKOHOLIO KIEKIS
3 puod. (700 ml) Y2 puod. (110 ml)
4 + Y5 puod. (1000 ml) %4 puod. (170 ml)
6 puod. (1400 ml) 1 puod. (230 ml)
8 puod. (1800 ml) 1+ ¥4 puod. (290 ml)

Lenteléje pateikti kiekiai galioja TIK stipriesiems alkoholiniams gérimams (35 % ir daugiau).
Jei naudoji kitus alkoholinius gérimus, pvz., vyna, aly, alkoholinj limonada ar jau paruostus
kokteilius, Zr. recepty knygele.

Pasirinkus Spiked Slush programa, visuose naudojamuose géerimuose (vyne, aluje ir t. t.)
arba misiniuose privalo bati tarp 2,8 % ir 16 % alkoholio.

VAN TRIKCIY SALINIMAS

|spéjimas apie per didelj alkoholio arba cukraus kiekij: Jeigu alkoholio arba cukraus kiekis
gérime yra per didelis, prietaisas tai automatiskai atpazjsta ir aktyvuoja jspéjima. Temperattros
padalos mirksi ir ekrane pasirodo klaidos kodas ,E5".

Jeigu naudojamame gérime ar misinyje esantis alkoholio kiekis yra per didelis: Kiekviena
ruoSiamo gérimo porcijg atskiesk ¥4 puodelio vandens, pasirinkto gaiviojo gérimo, toniko,
gazuoto vandens ar Saltos kavos arba arbatos. Perkrauk prietaisa paspaudes programos
piktograma. Norédamas vél paleisti programa, paspausk jos piktograma dar karta.

MazZiausias galimas gérimo ar skyscio M sis prietaisas NERA trintuvas.
kiekis = 2 puod. (480 ml
3 ( ) NESMULKINK juo ledo bloky ar kubeliy.
DidZiausias galimas geérimo ar skys&io NENAUDOK jo glotnu¢iams gaminti ar kietiems
kiekis = 8 puod. (1800 ml) ingredientams smulkinti.
’ NETRINK juo kiety ingredienty.

NORINT PASIEKTI

REIKIAMA
TEKSTURA,
ALKOHOLIO KIEKIS bendras alkoholio
kiekis negali
IPA virdyti Sios ribos
Lengvas  Alkoholinis stiliaus i (arba gérimas turi .
alus limonadas alus Vynas Margarita bati atitinkamai ~ Martinis
P praskiestas)
- 0 m = —
Min. alkoholio | >_ v L 4 E\i j
kiekis E W;; T ( Maks. alkoholio
2,8% 1B, Ly \ kiekis

= — 16 % =




)4 ege °
Saldyty kokteiliy fiesta
Sek Zemiau pateiktus Zzingsnius, maisyk ir derink ingredientus ir tapk tikry tikriausiu namuy

barmenu! Zr. lentele prireikus daugiau informacijos apie ingredienty kiekius (1-3 Zingsniai).

BENDRAS LAIKAS: 2-3 PORCIJOMS: 30 MIN.
4-6 PORCIJOMS: 40 MIN. | 6-8 PORCIJOMS: 50 MIN.

1 2 3 4 5
Pasirink kokteilio  |pilk vandens |pilk norimo Pasirink Supilk j stikline,
pagrinda alkoholinio Spiked Slush papuosk ir
gérimo programa mégaukis!
Optimalds

Pasirink norima

kokteilio pagrinda. nustatymai jau

yra parinkti, bet
panoréjes gali
keisti temperatlra,
kol pasieksi norima

! tekstara.
2-3 4-6 6-8
PORCIJOS PORCIJOS PORCIJOS
1. PARUOSTAS
MISINYS
KOKTEILIAMS
Braskiniam daiquiri 1+ 2/3 puod. 2 +1/4 puod. 3 +1/4 puod.
Pifia colada kokteiliui pasirinkto misinio pasirinkto misinio pasirinkto misinio
Margaritai kokteiliams kokteiliams kokteiliams
»~Cosmopolitan®
kokteiliui
,Mai Tai* kokteiliui
2. VANDUO 1puod. + 1+ 2/3 puod. 2 +1/4 puod.
2 v.$.vandens vandens vandens
3. ALKOHOLINIS
. GERIMAS
SVIeSUSI.S romas 1/4 puod. 1/3 puod. 1/2 puod.
Tamsusis romas asirinkto gérimo pasirinkto gérimo pasirinkto gérimo
Degtine P
Tekila
DzZinas

PASTABA:
. Rinkis paruosta misinj kokteiliams, kuriame néra alkoholio. Zr. informacija apie batinajj

cukraus kiek| (3 psl.).

Prireikus daugiau informacijos apie rekomenduojama alkoholio kiekj, Zr. alkoholiniy gérimy
naudojimo gaires (4 psl.).

Jeigu naudoji paruosta misinj kokteiliams su nedideliu cukraus kiekiu, lenteléje nurodyta
vandenj pakeisk tokiu paciu kiekiu pasirinkto misinio kokteiliams.



TROPINIY SKONIY FIESTA

BRASKINIS DAIQUIRI

Paruostas misinys braskiniam daiquiri
Vanduo

Sviesusis romas

Pasirink Spiked Slush programa
Papuosk braskémis ir Zzaligja citrina

AN WN

SALDYTAS ,,MAI TAI*

—_

Paruostas misinys ,Mai Tai"
kokteiliui

Vanduo

Sviesusis ir tamsusis romas
Pasirink Spiked Slush programa
Papuosk zaligja citrina ir vysniomis

LIENEEEN

PASTABA:

Kad buty dar skaniau, kokteilius su specialiais i§ anksto paruostais misiniais pagardink ledo
kubeliais. | receptus ir lenteles jtrauktas vandens kiekis padeda uztikrinti geriausia Saldyty
gerimy skonj bei tekstara.



SALDYTOS TROPINIY VAISIY SULTYS

BENDRAS
INGREDIENTAI LAIKAS
2-3 3 puod. tropiniy .
PORCIJOS vaisiy sul¢iy 15 min.
4-6 6 puod. tropiniy .
PORCIIOS |  vaisiy sulgiy 25 min.
7 + Y2 puod.
68 tropiniy vaisiy 35 min.
PORCIJOS :.
sulciy

&

TINKA
VAIKAMS

ZINGSNIAI

—

Supilk j talpa tropiniy vaisiy sultis.

2. Pasirink Frozen Juice programa
(optimali temperatura jau yra
nustatyta).

3. Jeinori, pakeisk temperattra.

4. Gérimui pasiekus pasirinkta

temperaturg, prietaisas supypsi ir

ekrane pasirodo zodis ,End".

5. Patiek ir mégaukis!

PATARIMAS:

Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
pasaldes naudojamus skyscius ir tik tada
supyles juos j talpa.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,
kol neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
bus lengviau iSvalyti.



SALDYTA MIMOZA

BENDRAS ZINGSNIAI
INGREDIENTAI LAIKAS
141, d lsi 1. Supilk visus ingredientus j talpa.
“ pl;&éizpe siny 2. Pasirink Spiked Slush programa
2-3 1+ 3 puod. 15 min E\oupsttlgr;;!;;cemperatura jauyra
PORCIJOS putojancio vyno, : ! yra). B
gampano, prosecco 3. Jei nori, pakeisk temperatura.
arba cava vyno 4. Gérimui p_aS|eku_s pgsmnktq N
- temperatlra, prietaisas supypsi ir
2+ p:g%apelsmq ekrane pasirodo zodis ,End*.
4-6 3+ ptfod, 40 min 5. Patiek ir mégaukis!
PORCIJOS putojancio vyno, )
éampano, prosecco PATARIMAS:
arba cava vyno Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
3+ 5 puod. apelsiny pa§a|de§ naqdojamus skyscius ir tik tada
sulgiy supyles juos j talpa.
6-8 4 + 245 puod. 45 mi
PORCIJOS | putojancio vyno, min. PASTABA:
ampano, prosecco NEISJUNK pasirinktos programos tol,
arba cava vyno kol neisleisi i$ talpos viso gerimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
PAVERSK NEALKOHOLINIU KOKTEILIU: bus lengviau isvalyti.
Vietoje Sampano naudok gazuotas baltyjy
vynuogiy sultis arba nealkoholinj sidra,
tada pasirink Slush programa ir pasitelkes
snaigiy piktogramas pakeisk temperatdra
taip, kad Sviesty 8 padalos.




SALDYTAS ROZINIS LIMONADAS

<

TINKA
VAIKAMS

e

£

. ZINGSNIAI
INGREDIENTAI LAIKAS - . . o
1. Supilk visus ingredientus | didelj
2 + 34 puod. asotj ar dubenj ir gerai iSmaisyk.
2.3 vandens |sitikink, kad limonado milteliai
~ Y5 puod. + 2 a. &. 15 min. visigkai istirpo.
PORCHOS | | >inio limonado 2. Supilk miginj j talpa.
milteliy 3. Pasirink Slush programa (optimali
temperatdra jau yra nustatyta).
1,
SJadeL;Zd' 4. Jei nori, pakeisk temperatura.
4-6 2% buod. + 4 3. & 20 min 5. Gerimui pasiekus pasirinkta
PORCIJOS ro3ii?1io Ii.mona~d<A3 ’ temperatlra, prietaisas supypsi ir
milteliy ekrane pasirodo zodis ,End".
7 + 34 puod 6. Patiek ir mégaukis!
3 .
6-8 vandens .
¥ puod. + 2 V. 8. 45 min. PATARIMAS. o
PORCIIOS | | - limonado Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
milteliy pasaldes naudojamus skyscius ir tik tada

supyles juos j talpa.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,
kol neisleisi is talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
bus lengviau iSvalyti.



SALDYTAS SPANGUOLIVY IR ZALIYJY
CITRINY LIMONADAS

INGREDIENTAI

BENDRAS
LAIKAS

2-3
PORCIJOS

2 + Y5 puod.
spanguoliy sulciy
%5 puod. zaliyjy
citriny skonio
limonado

10 min.

4-6
PORCIJOS

4 + Y5 puod.
spanguoliy sulciy
1+ Y5 puod. zaliyjy

citriny skonio
limonado

20 min.

6-8
PORCIJOS

5+ 3% puod.
spanguoliy sulciy
1+ %% puod. zaliyjy
citriny skonio
limonado

30 min.

&

TINKA
VAIKAMS

ZINGSNIALI

—

Supilk visus ingredientus | talpa.

2. Pasirink Frozen Juice programa
(optimali temperatdra jau yra
nustatyta).

3. Jei nori, pakeisk temperatara.

4. Geérimui pasiekus pasirinkta

temperaturg, prietaisas supypsi ir

ekrane pasirodo zodis ,End".

5. Patiek ir mégaukis!

PATARIMAS:

Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
pasaldes naudojamus skyscius ir tik tada
supyles juos j talpa.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,
kol neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
bus lengviau iSvalyti.



BENDRAS

INGREDIENTAI LAIKAS

2-3

PORCIJOS

2 puod. nenugriebto pieno
1 puod. riebios grietinélés
1a. & vanilés ekstrakto
2 V. 8. cukraus
Y4 puod. Sokoladinio sirupo
2 v. 8. kakavos milteliy

25 min.

4-6

PORCIJOS

4 puod. nenugriebto pieno
2 puod. riebios grietinélés
2 a.$.vanilés ekstrakto
Y4 puod. cukraus
5 puod. Sokoladinio sirupo
Y4 puod. kakavos milteliy

30 min.

6-8

PORCIJOS

4 + 15 puod. nenugriebto
pieno
2 + Y5 puod. riebios
grietinélés
Tv. & vanilés ekstrakto
Y5 puod. cukraus
%3 puod. Sokoladinio sirupo
1 puod. kakavos milteliy

50 min.

PAPUOSIMUI (pasirinktinai): Plakta grietinéle,
Sokoladinis padazas

®

PAVERSK KOKTEILIU BE LAKTOZES:
Prireikus pieno produktus gali pakeisti
pamégtais produktais be laktozés.

SOKOLADINIS PIENO KOKTEILIS

&

TINKA
VAIKAMS

ZINGSNIALI

1. Supilk visus ingredientus j didelj gsotj
ar dubenj ir gerai iSmaisyk. |sitikink,
kad cukrus, Sokoladinis sirupas ir
kakavos milteliai visiskai istirpo.

2. Supilk misinj j talpa.

3. Pasirink Milkshake programa

(optimali temperatdra jau yra

nustatyta).

Jei nori, pakeisk temperatara.

Geérimui pasiekus pasirinkta

temperatdra, prietaisas supypsi ir

ekrane pasirodo Zodis ,,End".

6. Patiek ir, jei nori, papuosk plakta
grietinéle bei Sokoladiniu padazu.
Skanaus!

BN

PATARIMAS:

Pasirinkus Milkshake arba Frappé
programa, paruosta gerima
rekomenduojama iSleisti per 30 minuciy
po programos pabaigos - taip galési
mégautis tinkama tekstadra.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,

kol neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa bus
lengviau isvalyti.



VANILINIS PIENO KOKTEILIS

INGREDIENTAI

BENDRAS
LAIKAS

2 + ¥ puod. nenugriebto
pieno
2-3 1 puod. riebios
PORCIJOS grietinélés
1 puod. cukraus
1v. 8. vanilés ekstrakto

20 min.

5 puod. nenugriebto
pieno
4-6 1 puod. riebios
PORCIJOS grietinélés
1 puod. cukraus
2 v. 8. vanilés ekstrakto

30 min.

5+ %4 puod. nenugriebto
pieno
1puod. +2v. 8. riebios
grietinélés
1+ % puod. cukraus
2+ Y v. 8 vaniles
ekstrakto

6-8
PORCIJOS

35 min.

PAPUOSIMUI (pasirinktinai): Plakta grietinéle

Prireikus pieno produktus gali pakeisti

@ PAVERSK KOKTEILIU BE LAKTOZES:

pameégtais produktais be laktozés.

&

TINKA
VAIKAMS

ZINGSNIAI

1. Supilk visus ingredientus j didelj
asotj ar dubenj ir gerai iSmaisyk.
|sitikink, kad cukrus visiSkai istirpo.

2. Supilk misinj j talpa.

3. Pasirink Milkshake programa
(optimali temperatdra jau yra
nustatyta).

4. Jei nori, pakeisk temperatara.

5. Gerimui pasiekus pasirinkta
temperaturg, prietaisas supypsi ir
ekrane pasirodo zodis ,End".

6. Patiek ir, jei nori, papuosk plakta
grietinéle. Skanaus!

PATARIMAS:

Pasirinkus Milkshake arba Frappé
programa, paruosta gerima
rekomenduojama isleisti per 30
minuciy po programos pabaigos —
taip galési mégautis tinkama tekstdra.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,
kol neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
bus lengviau isvalyti.



SALDYTAS LIMONADAS IS VIENO
INGREDIENTO

-

BENDRAS
INGREDIENTAI LAIKAS
2 350 ml talpos
2-3 skardinés (arba 3 15 min
PORCIJOS puod.) pasirinkto ’
gazuoto gérimo
4 350 ml talpos
4-6 skardinés (arba 6 40 rin
PORCIJOS puod.) pasirinkto :
gazuoto gérimo
5350 ml talpos
6-8 skardinés (arba 7 + 45 min
PORCIJOS | Y2 puod.) pasirinkto '
gazuoto gérimo
GALI NAUDOTI BET KUR] IS $IY GERIMY:
=, Kolg, apelsiny skonio limonada, citriny ir
D zaliyjy citriny skonio limonada, kremo skonio
limonada, girg, imbierinj limonada, vynuogiy
skonio limonada, bet kokj jprastg limonada.

ZINGSNIAI

1. Supilk pasirinkta gazuota gérima
j talpa.

2. Pasirink Slush programa (optimali
temperatUra jau yra nustatyta).

3. Jeinori, pakeisk temperatira.

4. Geérimui pasiekus pasirinkta
temperatura, prietaisas supypsi ir
ekrane pasirodo zodis ,End".

5. Patiek ir mégaukis!

PATARIMAS:

Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
pasaldes naudojamus skyscius ir tik
tada supyles juos | talpa.

PASTABA:
NENAUDOK dietiniy gazuoty gérimy
ar gérimy su dirbtiniais saldikliais.

NEISJUNK pasirinktos programos tol,
kol neiSleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
bus lengviau iSvalyti.



KOKOSVY IR ZALIYJY CITRINY
DAIQUIRI

!

- "; /’

BENDRAS | ZINGSNIAI
INGREDIENTAI LAIKAS
1+ Y4 puod. nesaldinto kokosy 1. Supl.lk visus |ngred|entusld|dell
pieno i3 skardinés gsotj ar d_ubem.llj ma_lvsyk., kol
2.3 1+ Y puod. zaliyjy citriny kokosy pienas jsimaiSys | bendra
skonio limonado 40 min. mase.
PORCIIOS |, puovdA +2v. 8. Sviesiojo romo 2. Supilk misginj j talpa.
2 Zagwl{c't”;q sultys 3. Pasirink Spiked Slush programa
V. 5 cukraus (optimali temperatlra jau yra
) nustatyta).
kf)l:ozi F;;gdo‘ %e:salfc"?;cés 4. Jei nori, pakeisk temperatdra.
46 2+ 15 puod. zaliyjy citriny 5. Gérimui p:asieku; pgsirinkta B
PORCIIOS skonio limonado 45 min. tempefatur% prletalsas supypst ir
%, puod. viesiojo romo ekrane pasirodo zodis ,End".
3 zaliyjy citriny sultys s . .
V. puod. cukraus 6. Patiek ir mégaukis!
] PASTABA:
3+ ¥s puod. nesaldinto kokosy NEISJUNK pasirinktos programos tol,
- lf'ezzc'js ;:ﬁrc‘jmceiirin kol neiéleisi is talpos viso gérimo. Taip
6-8 Zfonio'limoqrigdo 4 55 mi uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
in. RN !
PORCIJOS 1 puod. &viesiojo romo bus lengviau iSvalyti.
4 zaliyjy citriny sultys
Y5 puod. cukraus
PAVERSK NEALKOHOLINIU KOKTEILIU:
Pakeisk jprasta roma nealkoholiniu romu ir
e pasirink Slush programa (reikiami nustatymai jau
yra parinkti).




KARAMELINE FRAPE

BENDRAS

INGREDIENTAI LAIKAS

2-3

PORCIJOS

1 puod. neriebios
grietinélés
2 puod. juodos kavos
Y5 puod. karamelinio
padazo

15 min.

4-6

PORCIJOS

1+ Y2 puod. neriebios
grietinélées
3 puod. juodos kavos
2 puod. karamelinio
padazo

25 min.

6-8

PORCIJOS

2 + Y4 puod. neriebios
grietinelés
4 + 15 puod. juodos
kavos
¥ puod. karamelinio
padazo

50 min.

PAPUOSIMUI (pasirinktinai): Plakta grietinéle,
karamelinis padazas

®

PAVERSK KOKTEILIU BE LAKTOZES:
Prireikus pieno produktus gali pakeisti
pameégtais produktais be laktozés.

ZINGSNIAI

1. Supilk visus ingredientus j didelj
gsotj ar dubenj ir gerai iSmaisyk.

2. Supilk misinj j talpa.

3. Pasirink Frappé programa (optimali
temperatdra jau yra nustatyta).

4. Jei nori, pakeisk temperatdra.

5. Gérimui pasiekus pasirinkta
temperatura, prietaisas supypsi ir
ekrane pasirodo zodis ,End".

6. Patiek ir, jei nori, papuosk plakta
grietinéle bei karameliniu padaZzu.
Skanaus!

PATARIMAS:
1. Norédamas pasigaminti moka frape,
pakeisk karamelinj padaza Sokoladiniu.

2. Pasirinkus Milkshake arba

Frappé programa, paruosta gérima
rekomenduojama isleisti per 30 minuciy
po programos pabaigos - taip galési
megautis tinkama tekstadra.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,
kol neiSleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
bus lengviau iSvalyti.



LEDINE FRAPE SU KAVA

BENDRAS

INGREDIENTAI LAIKAS

1 puod. neriebios
grietinélés

2 puod. juodos kavos 15 min.

1a. 8. vanilés ekstrakto
Y5 puod. cukraus

2-3
PORCIJOS

1+ Y2 puod. neriebios
grietinélés
3 puod. juodos kavos 25 min.
2 a.S. vanilés ekstrakto
Y2 puod. cukraus

4-6
PORCIJOS

2 + Y4 puod. neriebios
grietinélés
6-8 4 + % puod. juodos
PORCIJOS kavos
1v. 8. vanilés ekstrakto
% puod. cukraus

50 min.

PAPUOSIMUI (pasirinktinai): Plakta grietinéle,
Sokoladinis padazas, karamelinis padazas

Prireikus pieno produktus gali pakeisti

@ PAVERSK KOKTEILIU BE LAKTOZES:
pameégtais produktais be laktozés.

ZINGSNIAI

1. Supilk visus ingredientus | didelj
gsotj ar dubenj ir gerai iSmaisyk.
|sitikink, kad cukrus visiSkai istirpo.

2. Supilk misinj j talpa.

3. Pasirink Frappé programa (optimali
temperatdra jau yra nustatyta).

4. Jei nori, pakeisk temperatdra.

5. Gérimui pasiekus pasirinkta
temperaturg, prietaisas supypsi ir
ekrane pasirodo zodis ,End".

6. Patiek ir, jei nori, papuosk plakta
grietinéle bei karameliniu ar
Sokoladiniu padazu. Skanaus!

PATARIMAS:

Pasirinkus Milkshake arba Frappé
programa, paruosta gerima
rekomenduojama isleisti per 30 minuciy
po programos pabaigos - taip galési
mégautis tinkama tekstara.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,
kol neiSleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
bus lengviau iSvalyti.



INGREDIENTAI

BENDRAS
LAIKAS

2-3
PORCIJOS

2 puod. + 2 v. 8. roZinio
vyno
1puod. +2 V. 8.
baltyjy spanguoliy ir
braskiy sulciy
Y% puod. cukraus
sirupo

15 min.

4-6
PORCIJOS

3+ Y, puod. rozinio
vyno
2 + Y4 puod. baltyjy
spanguoliy ir braskiy
sul¢iy
% puod. cukraus
sirupo

25 min.

6-8
PORCIJOS

4 + Y5 puod. rozinio
vyno
3 puod. baltyjy
spanguoliy ir braskiy
sulciy
2/ puod. cukraus
sirupo

50 min.

PAPUOSIMUI (pasirinktinai): Bragkés

ZINGSNIALI

1. Supilk visus ingredientus | didelj
asotj ar dubenj ir gerai iSmaisyk.

2. Supilk misinj j talpa.

3. Pasirink Spiked Slush programa
(optimali temperatdra jau yra
nustatyta).

4. Jeinori, pakeisk temperatara.

5. Geérimui pasiekus pasirinkta
temperaturg, prietaisas supypsi ir
ekrane pasirodo zodis ,End".

6. Patiek ir, jei nori, papuosk braskémis.
Skanaus!

PATARIMAS:

Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
pasaldes naudojamus skyscius ir tik tada
supyles juos j talpa.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,
kol neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
bus lengviau isvalyti.



RAUDONOJI SANGRIJA

INGREDIENTAI

BENDRAS
LAIKAS

1+ % puod. raudonojo
vyno
2+ % v. 8 apelsiny
likerio arba brendzio
1+ % puod. apelsiny
sulciy
1+ Y v. 8. Sviesaus
rudojo cukraus

2-3
PORCIJOS

35 min.

2 + ¥ puod. raudonojo
vyno
Y5 puod. apelsiny likerio
arba brendzio
3 puod. apelsiny sul&iy
3 V. 8. Sviesaus rudojo
cukraus

4-6
PORCIJOS

40 min.

3+ Y puod. raudonojo
vyno

Y2 puod. apelsiny likerio

arba brendzio
3+ % puod. apelsiny

sulciy

Y% puod. Sviesaus rudojo

cukraus

6-8
PORCIJOS

45 min.

PAPUOSIMUI (pasirinktinai): Apelsino
griezinéliai

ZINGSNIALI

1

Supilk visus ingredientus j didelj gsotj
ar dubenj ir gerai iSmaisyk. |sitikink, kad
cukrus visiskai istirpo.

Supilk misinj j talpa.

Pasirink Spiked Slush programa
(optimali temperatlra jau yra
nustatyta).

Jei nori, pakeisk temperatdra.
Gérimui pasiekus pasirinkta
temperatdrg, prietaisas supypsi ir
ekrane pasirodo zodis ,End".

Patiek ir, jei nori, papuosk apelsino
griezinéliais. Skanaus!

PATARIMAS:

Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
pasaldes naudojamus skyscius ir tik tada
supyles juos j talpa.

PASTABA:

NEISIUNK pasirinktos programos tol, kol
neisleisi i§ talpos viso gérimo. Taip uztikrinsi,
kad po naudojimo prietaisa bus lengviau
iSvalyti.



Mégaukis namy gamybos
minkstais ledais!

Plakamosios

Norimo sirupo
(pvz., vanilés, irisy

grietinélés Saldinto kondensuoto ar pan.)
Pieno 200 ml pieno pagal skonj
11 (2% rieb.) (36% rieb.) 200 ml (~3 paspaudimus)

). S + €

N+
-

Rekomenduojama auksciausia aplinkos temperatlra: 25 °C

ZINGSNIAI

1.

Supilk visus ingredientus j didelj gsot;j
ar dubenj ir gerai iSmaisyk.

Supilk misinj j talpa.

Pasirink Soft Ice Cream programa
ir spausk @ piktograma, kad ja
aktyvuotum. Optimali temperatlra
jau yra nustatyta, bet panorus ja
galima pakeisti.

Gerimui pasiekus pasirinkta
temperatlra, prietaisas supypsi ir
ekrane pasirodo zodis ,End*.

Uzdek ant piltuvelio ledy antgalj ir
patiek.

& Démesio! Geriausiy rezultaty pasieksi
tiksliai sekdamas auksciau pateikta
recepta.

2]




Sausas misinys minkstiems
ledams: tiesiog jpilk vandens!

& Démesio! Nenaudok kietiems ledams skirty misiniy. Geriausiy rezultaty pasieksi pasirinkes
specialy sausa misinj minkstiems ledams.

Sausas misinys Vanduo
270 g 7309

Rekomenduojama auksciausia aplinkos temperatlra: 25 °C
ZINGSNIAI
-
1. Supilk visus ingredientus j didelj gsot;j
ar dubenj ir gerai iSmaisyk.
2. Supilk misinj j talpa.
3. Pasirink Soft Ice Cream programa
ir spausk@piktograma, kad ja <)
aktyvuotum. Optimali temperatdra jau
yra nustatyta, bet panorus ja galima
pakeisti.

4. Gerimui pasiekus pasirinkta
temperatlra, prietaisas supypsi ir
ekrane pasirodo zodis ,End".

5. Uzdék ant piltuvéelio ledy antgalj ir
patiek.

& Démesio! Geriausiy rezultaty pasieksi
tiksliai sekdamas auksciau pateikta
recepta.




CHiATO

X

) &

SWEETBIRD"

BRISTOL ENGLAND




SALDYTAS DRAKONO VAISIY IR
KOKOSUY GRANITOS LIMONADAS

&

TINKA
VAIKAMS

ZINGSNIAI
INGREDIENTAI BENDRAS
LAIKAS . . . . .
1. Supilk visus ingredientus |
Y5 puod. didelj asotj ar dubenj ir gerai
,Sweetbird Ismaléyk.m N
Dragon Fruit & 2. Supilk misinj j talpa.
2-3 Papaya“ sirupo 15 mi 3. Pasirink Slush programa
PORCIJOS | 1zaliosios citrinos min. (optimali temperatara jau yra
sultys nustatyta).
2+ 5 puod. 4. Jei nori, pakeisk temperatura.
kokosy vandens 5. Gerimui pasiekus pasirinkta
2. 3 temperatarg, prietaisas
“ puod. supypsi ir ekrane pasirodo
nSweetbird 7odis ,End"”.
Dragon Fruit & 6. Patiek ir mégaukis!
4-6 Papaya“ sirupo 20 min
PORCIJOS 2 2a|i;ﬂﬁ;sitrinq . PATARIMAS:
Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
5 puod. kokosy pasaldes naudojamus skyscius ir tik
vandens tada supyles juos | talpa.
1 puod. ,Sweetbird
Dragon Fruit & PASTABA:
Papaya“ sirupo NEISJUNK pasirinktos programos tol,
POI?(_ZISJOS 3 zaliyjy citriny 45 min. kol neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
sultys uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisg
6 puod. kokosy bus lengviau iSvalyti.
vandens




+~UBE“ SALDYTAS LIMONADAS

TINKA
VAIKAMS

ZINGSNIAI
INGREDIENTAI B e Gs
) 1. Supilk abu ingredientus |
¥s puod. ,Sweetbird didelj gsotj ar dubenj ir gerai
2-3 Ube" sirupo 15 min. iSmaisyk.
PORCIJOS 2+ %2 puod. 2. Supilk misinj j talpa.
vandens 3. Pasirink Slush programa
(optimali temperatdra jau yra
% puod. ,Sweetbird nustatyta). _
4-6 % pUoa. , SWeetlr . 4. Jei nori, pakeisk temperatUra.
PORCIJOS Ube" sirupo 30 min. L L . ek irink
5 puod. vandens 5. Gerimui pasiekus pasirinkta
temperatura, prietaisas
supypsi ir ekrane pasirodo
1 puod. ,Sweetbird ZOd.'S "End“: .
6-8 puUbe“ s\i,\r/u o g 45 min. 6. Patiek ir megaukis!
P
PORCIJOS
6 puod. vandens
PATARIMAS:

Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
pasaldes naudojamus skyscius ir tik tada

supyles juos j talpa.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,
kol neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa
bus lengviau iSvalyti.



SALDYTAS OBUOLIY IR RABARBARY
GRANITOS LIMONADAS

&

TINKA
VAIKAMS

BENDRAS ZINGSNIAI
INGREDIENTAI AT . . . o
y q 1. Supilk abu ingredientus j didelj
s 3 put%. q asotj ar dubenj ir gerai iSmaisyk.
23 Fus”iovr;/SSAFI)rple N . 2. Supilk misinj j talpa.
PORCIJOS | Rhubarb" sirupo 15 min. 3. Pasirink Slush programa
>+ 1 puod. (optimali temperatlra jau yra
°P nustatyta).
vandens 4. Jei nori, pakeisk temperatira.
¥ puod. 5. Gerimui pasiekus pasirinkta
46 ,Sweetbird temperatura, prietgisas su pygsi
pPoORcIJos | Fusions+ Apple & 30 min. ir ekrane pasirodo zodis ,End".
Rhubarb" sirupo 6. Patiek ir megaukis!
5 puod. vandens
i PATARIMAS:
1puod. ,Sweetbird Geriausiy rezultaty pasieksi pirmiausia
6-8 Fusions+ Apple & 45 min pasaldes naudojamus skyscius ir tik tada
PORCIJOS | Rhubarb* sirupo ’ supyles juos | talpa.
6 puod. vandens
PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,

kol neidleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa bus
lengviau iSvalyti.



KARAMELINIS PRALINE SKONIO
PIENO KOKTEILIS

BENDRAS

INGREDIENTAI LAIKAS

Y puod. ,Sweetbird
Praline" sirupo
Y puod. ,Sweetbird 25 min.
Caramel” sirupo
3 puod. pieno

2-3
PORCIJOS

5 puod. ,.Sweetbird
Praline“ sirupo
5 puod. ,.Sweetbird 30 min.
Caramel” sirupo
5 puod. pieno

4-6
PORCIJOS

12 puod. ,Sweetbird
Praline“ sirupo
12 puod. ,Sweetbird 50 min.
Caramel” sirupo
6 puod. pieno

6-8
PORCIJOS

PAPUOSIMUI (pasirinktinai): Plakta grietinéle,
karamelinis padazas

Prireikus pieno produktus gali pakeisti

@ PAVERSK KOKTEILIU BE LAKTOZES:
pameégtais produktais be laktozés.

&

TINKA
VAIKAMS

ZINGSNIALI

1. Supilk visus ingredientus | didelj
asotj ar dubenj ir gerai iSmaisyk.

2. Supilk misinj j talpa.

3. Pasirink Milkshake programa
(optimali temperatdra jau yra
nustatyta).

4. Jei nori, pakeisk temperatlra.

5. Gérimui pasiekus pasirinkta
temperatlra, prietaisas supypsi
ir ekrane pasirodo zodis ,,End".

6. Patiek ir, jei nori, papuosk plakta
grietinéle bei karameliniu
padazu. Skanaus!

PATARIMAS:

Pasirinkus Milkshake arba Frappé
programa, paruosta gerima
rekomenduojama isleisti per 30 minuciy
po programos pabaigos - taip galési
mégautis tinkama tekstadra.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol,

kol neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip
uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa bus
lengviau isvalyti.



ANANASUY IR ZALIY3Y CITRINY
MOJITO

I W\

R \\

= \

>

a
SWEETBIRD e

.
=

BENDRAS ZINGSNIAI
INGREDIENTAI DA | cuniliu . y .
- . Supilk visus ingredientus
¥s puod. ,Sweetbird didelj asotj ar dubenj ir gelrai
Pineapple” sirupo e <
23 1 Zaliosios citrinos sultys 40 min |smz‘a|syk.w .
PORCIJOS | "> Sviesiojo romo : 2. Supilk misinj j talpa.
BORY q d 3. Pasirink Spiked Slush
2 puod. vandens programa (optimali
% puod. ,Sweetbird temperatura jau yra nustatyta).
46 Pineapple” sirupo 4. Jeinori, pakeisk temperatUra.
poRcijos | 2 2aliujy citriny sultys 45 min. 5. Gérimui pasiekus pasirinkta
200 ml sviesiojo romo temperaturg, prietaisas
5 puod. vandens sugypsi irdekrane pasirodo
) zodis ,End".
1 puod. ,Sweetbird 6. Patiek ir meégaukis!
6-8 vPlrje_app'Ie' sirupo _
porciios | SIS | SN | pastam:
) NEISJUNK pasirinktos programos tol,
6 puod. vandens

kol neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip

uztikrinsi, kad po naudojimo prietaisa

PAPUOSIMUI (pasirinktinai): Méty lapeliai bus lengviau i&valyti

PAVERSK NEALKOHOLINIU KOKTEILIU:
@ Pakeisk jprasta roma nealkoholiniu romu
i/ IT Pasirink Slush programa (reikiami

nustatymai jau yra parinkti).




VANILINIS MATCHA PIENO KOKTEILIS

:
.Q g "‘_‘ i ‘A
wy i

= &

BENDRAS

INGREDIENTAI LAIKAS

Y5 puod. ,Sweetbird
French Vanilla“
2-3 sirupo
PORCIJOS Y2 puod. matcha
misinio
2 + ¥ puod. pieno

25 min.

¥ puod. ,Sweetbird
French Vanilla“
4-6 sirupo
PORCIJOS 1 puod. matcha
misinio
5 puod. pieno

30 min.

1 puod. ,Sweetbird
French Vanilla®
6-8 sirupo
PORCIJOS | 1+ % puod. matcha
misinio
6 puod. pieno

50 min.

PAPUOSIMUI (pasirinktinai): Plakta grietinélé

Prireikus pieno produktus gali pakeisti

@ PAVERSK KOKTEILIU BE LAKTOZES:
pameégtais produktais be laktozés.

SWEETBIRD'

ZINGSNIAI

1. Supilk visus ingredientus | didelj
gsotj ar dubenj ir gerai iSmaisyk.

2. Supilk misinj j talpa.

3. Pasirink Milkshake programa
(optimali temperatUra jau yra
nustatyta).

4. Jei nori, pakeisk temperatlra.

5. Geérimui pasiekus pasirinkta
temperatlra, prietaisas supypsi ir
ekrane pasirodo zodis ,End".

6. Patiekiir, jei nori, papuosk plakta
grietinéle. Skanaus!

PATARIMAS:

Pasirinkus Milkshake arba Frappé
programa, paruosta gerima
rekomenduojama isleisti per 30 minuciy po
programos pabaigos — taip galési megautis
tinkama tekstadra.

PASTABA:

NEISJUNK pasirinktos programos tol, kol
neisleisi i$ talpos viso gérimo. Taip uztikrinsi,
kad po naudojimo prietaisa bus lengviau
iSvalyti.



CHiATO

ZAIDIMAS PRASIDEDA



CHIiATO )
slushiePLAY

Miksto saldéjumu un saldéto
dzérienu pagatavotajs

15+

gardas receptes
Iedvesmas celvedis

Pirms ierices lietosanas, [Gdzu, izlasi
ieklautos droSibas noradijumus.




CHIiATO
slushiePLAY

SPELE IR SAKUSIES

Laipni lGdzam CHIATO spélé: Seit viss ir par saldéto
nasku pagatavosanu.

Pateicoties “Super Chill” tehnologijai, slushiePLAY
piedava briniskigi mikstu saldéjumu un zidaini maigus
saldétos dzérienus - bez ledus, bez blenderésanas, bez
liekam pudlem. Tevi sagaida vienkarsi tira bauda!

Parskir lapu, lai atrastu gardas receptes un jautras
idejas, ka pagatavot izcilus atdzesetos dzérienus un
desertus 60 minusu laika vai mazak.

lenac sava virtuve, nospied PLAY, un lai spéle sakas!



PADOMI UN TRIKI

Minimalais dzeériena tilpums = 2 tases (480 ml)

Maksimalais dzériena tilpums = 8 tases (1800 ml)

Lai nodrosinatu vislabako dzériena izsniegSanas procesu,
piepildi trauku lidz MAX atzimei (1800 ml).

NEPIEVIENO karstas sastavdalas, ledu vai
cietas sastavdalas, pieméram, auglus vai
saldéetus auglus.

Izmantojot Spiked Slush
pamatiestatijumu, alkohola saturam
Visos ieprieks sagatavotajos dzérienos
jabut no 2,8% lidz 16%.

@ 100000000000 @

Lai iegUtu idealu konsistenci, vari regulét
temperataru.

Visam izejvielam jabut ar vismaz 4% cukura
saturu.

B

Lai iegUtu vislabako rezultatu,
pirms ielieSanas trauka skidrumu
atdzese.

*

Lai iegltu maksimali atsvaidzinosu
rezultatu, pirms saldeta kokteila
pasniegsanas atdzesé glazes.

PIEZIME: Pirms saldéSanas sastavdalam piemit saldenaka garsa. Bail, ka dzériens bis parak
salds? Neuztraucies: péc sasaldésSanas dzériens vairs neliksies tik salds.



NepiecieSamais cukura saturs

Visam izejvielam jabut vismaz 4% cukura.

Cukura vadlinijas

Parbaudi dzériena/skidruma uzturvértibas mark&umu, lai parliecinatos, ka cukura saturs atbilst

jeteicamajam minimalajam daudzumam:

PORCIJAS IZMERS

MIN. KOPEJAIS CUKURA DAUDZUMS

240 ml 89
355 ml Mg
591 ml 189

izejvielam jabUt vismaz 4% cukura.

Parak maz cukura vai parak daudz alkohola nelabvéligi ietekmé sasaldésanas procesu. Visam

PIEMERS: abolu sula

A Zems cukura saturs: Ja pievienota
produkta cukura saturs ir parak

UZTURVERTIBA zems, jgrice to konstatéiun aktivizé
- —— - — bridinajumu. Temperatdras LED
8 porcijas viena iepakojuma . indikatori mirgo un ekrana paradas
Porcijas izmérs 240 mily—Porcias klGdas kods ,E4"
izmérs ~ .- M .
Daud - o Ja dzériena esosa cukura saturs ir
audzums viena porcija parak zems:
Kalorijas 120 Samazini blivumu, nospiezot
% no dienas devas* sniegparslas ikonu kreisaja pusé, lidz
tiek sasniegts 1. limenis.
Kopé€jais tauku daudzums O g 0%
Natrijs 25 mg 1% Ja izmantotais dzériens/Skidrums
Kopégjais oglhidratu daudzums neat_bll_st minimalajam cukura
pejals og) 11% | Kopgijie prasibam:
319 cukuri ) Pievieno 1-2 édamkarotes aromatizéta
Kopéjais cukura daudzums | (269 at_?"? sirupa, sulas, cukura, datelu cukura,
269 rr;lazlirt?;r:;am kokosriekstu cukura, klavu sirupa,
Olbal ielas 0 P agaves sirupa, cukura sirupa vai
altumvielasO g medus uz porciju. Pirms ielieSanas
Kalijs 251 mg 6% tvertné sajauc pievienoto cukuru ar
C vitamins 108 mg 120% Skidro 'baZL Ai\'t|estat| ierici, nospiezot
— — — pamatiestatijumu. Atkartoti nospied
Nav nozimigs piesatinato taukskabju, pamatiestatijumu, lai atkartoti uzsaktu
trans taukskabju, holesterina, uzturvielu, darbibu.
pievienoto cukuru, D vitamina, kalcija un
dzelzs avots. PIEZIME: Cukura aizvietotdji vai
. _ . maksligie saldinataji nepalidz
*% no dienas devas (DV) norada, cik daudz nodroé?nét miniméJlo cﬁ(ura devu.
uzturvielu viena porcija veido dienas uzturu.
2000 kalorijas diena tiek izmantotas ka
visparéjs uztura ieteikums.
CUKURA SATURS
Dietiskie Dzérieni, kuri neatbilst Sporta o
gazétie nepiecieamajam cukura Auglu dzarieni Frappe Ga}?t'e’
dzérieni saturam, radis parak cietu sula dzerieni
—= konsistenci - 2 -
4 1
Min. cukura saturs w
— 4% E 3 = -



Alkohola izmantosanas vadlinijas

Izmantojot Spiked Slush pamatiestatijumu, parliecinies, ka visi ieprieks sagatavotie produkti
(vins, alus u.t.t.) satur no 2,8% lidz 16% alkohola.

STIPRA ALKOHOLA/SPIRTOTO DZERIENU IZMANTOSANAS VADLINIJAS
Lai pagatavotu saldétos kokteilus, skati tabulu zemak, kur noradits maksimalais stipro
alkoholjsko/spirtoto dzérienu (degvina, tekilas u.t.t.) saturs uz kopéjo dzériena tilpumu.

DZERIENA TILPUMS MAKS. ALKOHOLA DAUDZUMS
3 tases (700 ml) > tases (110 ml)

4 1 tases (1000 ml) ¥ tases (170 ml)
6 tases (1400 ml) 1tase (230 ml)
8 tases (1800 ml) 1 ¥4 tases (290 ml)

Aug$éja tabula attiecas TIKAI uz stiprajiem alkoholiskajiem/spirtotajiem dzérieniem (35%+).
Lietojot cita veida alkoholiskos dzérienus, pieméram, vinu, alu, stipro seltzeru vai gatavus
kokteilus, skati ledvesmas celvedi.

Izmantojot Spiked Slush pamatiestatijumu, parliecinies, ka visi ieprieks sagatavotie produkti
(Vins, alus u.t.t.) satur no 2,8% lidz 16% alkohola.

& DARBIBAS TRAUCEJUMU NOVERSANA:

Bridinajums par augstu alkohola/cukura saturu: Ja izvélétaja produkta alkohola vai cukura
saturs ir parak augsts, ierice to konstatés un aktivizés bridinajumu. Temperatdras LED indikatori
mirgos, un ekrana paradisies kludas kods “E5".

Ja izveletais dzériens parsniedz maksimalo alkohola daudzumu: Pievieno % tases Gdens,
sodas, tonika, mineraludens vai atdzesétas kafijas/t&jas uz vienu porciju, lai atdkaiditu

ievadito Skidrumu. Restarté ierici, nospiezot pamatiestatijjumu. Restarté, atkartoti nospiezot
pamatiestatijumu.

Minimalais izejvielu daudzums = A\ gis NAV blenderis.
2 tases (480 ml) - . .
NEAPSTRADA cietu ledu vai ledus gabalinus.
Maksimalais izejvielu daudzums = NEPAGATAVO smdutijus un neapstrada cietas
8 tases (1800 ml) sastavdalas. S B
NEMEGINI samaisit cietas sastavdalas.

LAI PAGATAVOTU

SALDETO
ALKOHOLA SATURS DZERIENU,
kopé€jais alkohola
IPA daudzums nedrikst
Gaisais Stiprais stila ) . parsniegt o o
alus seltzers alus Vins Margarita robezvértibu (vai Martini
Jjaatskaida lidz tai)
- ) i P ?ﬁ«/
Min. alkohola ‘ =_ i v L 4 h
saturs f ’1; T ( Maks. alkohola
2,8% 1B ‘ 3 ‘ saturs

= — 16% =




Saldeto kokteilu stunda

Izpildi turpmak minétos solus, lai sajauktu un kombinétu sastavdalas, un klUtu par istu
majas barmeni! 1.- 3. solim ieteicamos daudzumus skati tabula.

KOPEJAIS LAIKS: 2-3 PORCIJAS: 30 MIN.
4-6 PORCIJAS: 40 MIN. | 6-8 PORCIJAS: 50 MIN.

1 2 3 4 5
Izvélies bazi Pievieno Gdeni Pievieno alkoholu Izvélies Izsniedz,
Spiked Slush  dekoré péc savam
pamatiestatijumu veélméem,
un baudi!
Izvélies bazi Noklus&juma/
kokteilim. optimalie

iestatijumi jau ir
ieprieks atlasiti.
Ja vélies, pielago
temperatdru, lai
iegUdtu vélamo

T0 7 m

B i

konsistenci.
2-3 46 6-8
PORCIJAS PORCIJAS PORCIJAS
1. KOKTEILU
MAISIJUMI
Zemenu daikiri Pievieno 1tasi + 2/3 Pievieno 2 tases + 1/4 Pievieno 3 tases +
maisijums
. - tases tases 1/4 tases
Pifla colada maisijums o R T
- g izvéléta dzériena izvéléta dzériena izvéléta dzériena
Margarita maisijums P c P
. maisijuma maisijuma maisijuma
Cosmopolitan
maisijums
Mai tai maisijums
_ Pievieno Pievieno 1tasi + 2/3 Pievieno 2 tases +
2. UDENS 1tasi + tases 1/4 tases
2 ed.k. tdens tdens udens
3. ALKOHOLS
Baltais rums
Tumsais rums Pievieno 1/4 tases Pievieno 1/3 tases Pievieno 1/2 tases
Vodka alkohola alkohola alkohola
Tekila
DzZins

PIEZIME:

. Izmantotie dzérienu maisijumi nedrikst saturét alkoholu. NepiecieSamo kopé&jo cukura
saturu skatit 3. lappusé.
Detalizétu informaciju par ieteicamo alkohola devu skati 4. lappusé sniegtajos ieteikumos
par alkohola lietosanu.
Ja tiek izmantoti vieglie vai mazak saldeni dzérienu maisijumi, izlaid Gdens pievienosanu
recepté un aizstaj to ar tadu pasu daudzumu izveéléta vieglo dzérienu maisijuma.



TROPISKO GARSU IEDVESMAS

ZEMENU DAIKIRI

Zemenu daikiri maisijums
Udens

Baltais rums

Izvélies Spiked Slush
pamatiestatijjumu

5. Dekoré ar zemeném un laimu

NN

SALDETS MAI TAI

Mai Tai maisijums

Udens

Baltais un tumsais rums
Izvélies Spiked Slush
pamatiestatijumu

5. Dekoré ar laimu un kirSiem

NN

PIEZIME:

Kokteilus, kas pagatavoti no gataviem koncentrétiem dzérienu maisijumiem, ieteicams baudit
ar ledu. Receptés un tabulas noraditais Gdens daudzums nodrosina vislabako saldéto dzérienu
garsu un konsistenci.



TROPISKAIS SALDETAIS SULAS
DZERIENS

SASTAVDALAS

KOPEJAIS LAIKS

2-3 3 tases tropu 15 mindtes
PORCIJAS | sulas maisijuma

4-6 6 tases tropu -
PORCIJAS | sulas maisijuma 25 minutes

6-8 7 Y% tases tropu 25 mindtes
PORCIJAS | sulas maisijuma

&

PIEMEROTS
BERNIEM

NORADIJUMI

—

leber tropu sulas maisijumu trauka.

2. lzvélies Frozen Juice
pamatiestatijumu (nokluséuma/
optimala temperatlra jau ir
iestatita).

3. Javélies, pielago nokluséjuma
temperatdru.

4. Kad izvéléta temperatara ir

sasniegta, ierice izdod skanas

signalu, un displeja paradas vards

“End".

5. Pasniedz uzreiz.

PADOMS:
Lai iegUtu vislabako rezultatu, pirms
Skidruma ielieSanas trauka atdzese to.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijjumu, kamér nav izsniegts
viss saldétais dzeriens.



SALDETA MIMOSA

SASTAVDALAS LAIKS

KOPEJAIS

2-3

PORCIJAS

1 Y4 tases apelsinu
sulas

Vina, Sampaniesa,
prosecco vai Cava

1% tases dzirksto3a 15 minates

4-6

PORCIJAS

2 Y tases apelsinu
sulas

vina, Sampaniesa,
prosecco vai Cava

3 Y tases dzirkstosa | 40 minUtes

6-8

PORCIJAS

3 Y5 tases apelsinu
sulas

Vvina, Sampaniesa,
prosecco vai Cava

4 %5 tases dzirkstosa | 45 minUtes

PAGATAVO BEZALKOHOLISKO KOKTEILLI:

Aizstaj Sampanieti ar dzirkstoSo balto
vinogu sulu vai dzirkstoso sidru, péc tam
izvélies “Slush” pamatiestatijumu un,
izmantojot sniegparslas ikonas, regulé
standarta temperatdru, lidz iedegsies 8
joslas.

NORADIJUMI

—

lelej visas sastavdalas trauka.

2. lIzvelies Spiked Slush
pamatiestatijumu (nokluséjuma/
optimala temperatdra jau ir
iestatita).

3. Javélies, pielago nokluséjuma
temperaturu.

4. Kad izvéléta temperatura ir

sashiegta, ierice izdod skanas

signalu, un displeja paradas vards

“End".

5. Pasniedz uzreiz.

PADOMS:
Lai iegUtu vislabako rezultatu, pirms
Skidruma ielieSanas trauka atdzese to.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kameér nav izsniegts
viss saldétais dzériens.



SALDETAIS ROZA LIMONADES
DZERIENS

&

PIEMEROTS
BERNIEM

\\\\

|

Vs

_ KOPEJAIS NORADIJUMI
SASTAVDALAS LAIKS N N
1. Krdka vai liela bloda samaisi
2 ¥ tases udens visas sastavdalas lidz vienmeérigai
Vs tases + 2 tgjk. konsistencei. Parliecinies, ka
2-3 i - - ) _ S
PORCIIAS | "©%8 limonades 15 minUtes limonades pulveris ir pilniba izskidis.
pulvera 2. lelej maisijumu trauka.
maisijuma 3. lzvélies Slush pamatiestatijumu
51 tases Gdens gnoklgsejurpa/optlmala temperatura
Z. jau ir iestatita).
%5 tases + 4 tejk. - PR .
4-6 roz3 limonades 20 mindtes 4. Ja velies, pielago noklusejuma
PORCIJAS temperataru.
pulvera . .
s 5. Kad izvéleta temperatdra ir
maisijuma . RN
sasniegta, ierice izdod skanas
7 Y5 tases Udens signalu, un displeja paradas vards
¥ tases + 2 éd.k. “End".
68 roza limonades 45 mindtes ; ;
PORCIJAS 6. Pasniedz uzreiz.
pulvera
maisijuma

PADOMS:
Lai iegltu vislabako rezultatu, pirms
Skidruma ielieSanas trauka atdzese to.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kameér nav izsniegts
viss saldétais dzériens.



DZERVENU-LAIMA SALDETAIS
DZERIENS

&

PIEMEROTS
BERNIEM

KOPEJAIS NORADIJUMI
SASTAVDALAS LAIKS
1. lelej visas sastavdalas trauka.
_ 2. lzvélies Frozen Juice
2% tasesldzervenu pamatiestatijumu (nokluséjuma/
2-3 sulas P optimala temperatdra jau ir
PORCIJOS 24 tases laima 10 minutes jestatita).
limonades 3. Javélies, pielago nokluséjuma
B temperatadru.
4 Y5 tases dzeérvenu 4, Kad izvéléta temperatara ir
4-6 . sulas 20 mindtes sgsni_egta, ierjce izE:Iod s_kapas_
PORCIJOS 1% tases laima signalu, un displeja paradas vards
limonades “End".
5% tases dzérvenu 5. Pasniedz uzreiz.
6-8 sulas 30 mindtes
PORCIJOS | 1%;tases laima PADOMS:
limonades Lai iegUtu vislabako rezultatu, pirms

gkidruma ielieSanas trauka atdzese to.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijjumu, kamér nav izsniegts
viss saldétais dzeriens.



SOKOLADES PIENA KOKTEILIS

KOPEJAIS

SASTAVDALAS LAIKS

2 tases pilnpiena
1tase salda kréjuma
2-3 1t&jk. vanilas ekstrakta
PORCIJAS 2 éd.k. granuléta cukura
Y4 tases Sokolades sirupa
2 éd.k. kakao pulvera

25 minUtes

4 tases pilnpiena
2 tases salda kréjuma
4-6 2 t&jk. vanilas ekstrakta
PORCIJAS | Y tases granuléta cukura
1 tases Sokolades sirupa
Y4 tases kakao pulvera

30 minutes

41/3 tases pilnpiena
2 Y5 tases salda kréjuma
6-8 1&d.k. vanilas ekstrakta
PORCIJAS | Y5 tases granuléta cukura
%/s tases Sokolades sirupa
15 tases kakao pulvera

50 minates

DEKORESANAI (péc izvéles): Putukréjums,
Sokolades mérce

Ja vélies, piena produktus var aizstat ar

@ VERSIJAI BEZ PIENA PRODUKTIEM:
alternativam bez piena.

&

PIEMEROTS
BERNIEM

NORADIJUMI

1. Krdka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas lidz vienmérigai
konsistencei. Parliecinies, ka cukurs,
Sokolades sirups un kakao pulveris ir
pilniba iz8kidusi.

2. lelej maisijumu trauka.

3. lzvélies Milkshake pamatiestatijumu
(nokluséjuma/optimala temperatara
jau ir iestatita).

4. Javelies, pielago nokluséjuma
temperataru.

5. Kadizvéléta temperatlra ir sasniegta,
ierice izdod skanas signalu, un
displeja paradas vards “End”.

6. Pasniedz uzreiz. Ja vélies, dekoré ar
putukréjumu un Sokolades meérci.

PADOMS:

Izmantojot Milkshake vai Frappé
pamatiestatijumu, dzérienu izsniedz 30
minGsu laika péc programmas beigam,
lai nodrosinatu pareizo konsistenci.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijjumu, kamér nav izsniegts
viss saldétais dzériens.



VANILAS PIENA KOKTEILIS

KOPEJAIS

SASTAVDALAS LAIKS

2-3

PORCIJAS

2 % tases pilnpiena
14 tases salda kréjuma
1 tases granuléta 20 minutes
cukura
1éd.k. vanilas ekstrakta

4-6

PORCIJAS | 1tase granuléta cukura

5 tases pilnpiena

1tase salda kréjuma 20 mindtes

2 éd.k. vanilas ekstrakta

6-8

PORCIJAS

534 tases pilnpiena
1tase + 2 éd.k. salda
kréjuma
1Y tases granuléta 35 minutes
cukura
2 Y2 éd.k. vanilas
ekstrakta

DEKORESANAI (péc izvéles): Putukréjums

®

VERSIJAI BEZ PIENA PRODUKTIEM:
Ja vélies, piena produktus var aizstat ar
alternativam bez piena.

&

PIE_MEROTS
BERNIEM

NORADIJUMI

1. Krdka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas lidz vienmerigai

konsistencei. Parliecinies, ka cukurs ir

2. lelej maisijumu trauka.

3. lzvélies Milkshake pamatiestatijumu
(nokluséjuma/optimala temperatidra
jau ir iestatita).

4. Javeélies, pielago nokluséjuma
temperataru.

5. Kadizvéléta temperatara ir
sasniegta, ierice izdod skanas signalu
un displeja paradas vards “End".

6. Pasniedz uzreiz. Ja vélies, dekore ar
putukréjumu.

PADOMS:

Izmantojot Milkshake vai Frappé
pamatiestatijumu, dzérienu izsniedz 30
mindsu laika péc programmas beigam,
lai nodroSinatu pareizo konsistenci.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kameér nav izsniegts
viss saldétais dzériens.



SALDETAIS LIMONADES DZERIENS NO
VIENAS SASTAVDALAS

T

PIEMEROTS
BERNIEM

SASTAVDALAS KOPEJAIS LAIKS NORADIJUMI
1. lelej gazéto dzérienu trauka.
23 2 350 ml bunf:ii_as o 2. lzvélies Slush pamatiestatijumu
PORCIIAS (vai3 ta§§s) gazéta 15 minates (nokluséjuma/optimala
dzeriena temperatdra jau ir iestatita).
3. Javélies, pielago nokluséjuma
temperaturu.
46 4}50 ml bundzas ' 4. Kad izvéléeta temperatura ir
PORCIIAS (vai 6 ta§e_s) gazeta 40 minates sasniegta, ierice izdod skanas
dzériena signalu, un displeja paradas vards
“End”.
5. Pasniedz uzreiz.
6-8 5 SSQ ml bundzas _
PORCIIAS (Yal_ VEZ) t?ges) 45 minGtes PADOMS:
gazéeta dzériena Lai iegUtu vislabako rezultatu, pirms
Skidruma ielieSanas trauka atdzese to.
IZVELIES JEBKURU NO SIEM GAZETAJIEM N
s. DZERIENIEM: PIEZIME: o o
Kola, apelsinu limonade, citronu-laima NELIETO diétiskos gazétos dzérienus
D limonade, kréjuma limonade, saknu alus, vai gazetos dzerienus ar maksligajiem
ingvera limonade, vinogu limonade vai saldinatajiem.
jebkurs cits gazétais dzériens.

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kameér nav
izsniegts viss saldétais dzériens.



KOKOSRIEKSTU-LAIMA DAIKIRI

~

/ X
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S AETRATLAG KOPEJAIS NORADIJUMI
. LAIKS
11, tases konservata 1. KruLEa vai I|eI§1 bloda samaisi visas
nesaldinita kokosriekstu sastavdalas, lidz kokosriekstu piens
2.3 piena ir pilniba iemaisits.
PORCIIAS 1% tases laima limonades 40 minUtes 2. lelej maisijumu trauka.
Y4 tases + 2 éd.k. balta ruma 3. lzvélies Spiked Slush
3 _d2k|almh 'Zlﬁflesuk pamatiestatijumu (nokluséjuma/
€Ak granuieta cukura optimala temperatdra jau ir
2 > tases konservéta, 4 IJeSt?tl!ta)' el KIUSE]
nesaldinata kokosriekstu - Javelies, Q'e ago nokiusejuma
piena temperatdru.
4-6 ) . - - VAIAEE S
PORCIIAS | 2 ¥2[2ses laima limonades 45 mindtes 5. Kad izvéléta temperatara ir
3/, tases balta ruma sasniegta, ierice izdod skanas
3 laimi, izspiesti signalu, un displeja paradas vards
Y4 tases granuléta cukura “End”.
6. Pasniedz uzreiz.
3 Vs tases konserveéta,
nesaldinata kokosriekstu PADOMS:
piena K . i =
PO:E?JAS 3 s tases laima limonades 55 minGtes Lai atV{egIotH tinsany, N,EATSPEJQ
1tase balta ruma p.amat|e§ta_tuun1u_, kameér nav izsniegts
4 laimi, izspiesti viss saldétais dzériens.
Y5 tases granuléta cukura
PAGATAVO BEZALKOHOLISKU KOKTEILI:
@ Aizstaj rumu ar bezalkoholisko rumu un izvélies
s/ Slush pamatiestatijumu (nokluséjuma iestatjjumi
jauir izvéleti).




KARAMELU FRAPPE

x KOPEJAIS
SASTAVDALAS LAIKS
1tase kafijas kréjuma
2-3 2 tases melnas kafijas 15 mindtes
PORCIJAS Ys tases karamelu
merces
12 tases kafijas
46 kréjuma
PORCIJAS 3 tases melnas kafijas | 25 mindtes
Y tases karamelu
merces
2 Y4 tases kafijas
kréjuma
6-8 4 Y4 tases melnas 50 mindtes
PORCIJAS kafijas
¥ tases karamelu
merces
DEKORESANAI (péc izvéles): Putukréjums,
karamelu mérce
VERSIJAI BEZ PIENA PRODUKTIEM:
Ja vélies, piena produktus var aizstat ar
alternativam bez piena.

NORADIJUMI

1. Krdka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas lidz vienmeérigai
konsistencei.

2. lelej maisijumu trauka.

3. lzvélies Frappé pamatiestatijumu
(nokluséjuma/optimala temperatara
jau ir iestatita).

4. Ja velies, pielago noklusejuma
temperataru.

5. Kadizvéléta temperatdra ir sasniegta,
ierice izdod skanas signalu, un displeja
paradas vards “End”.

6. Pasniedz uzreiz. Ja vélies, dekoré ar
putukréjumu un karamelu mérci.

PADOMS:
1. Lai pagatavotu mokas frappe, karamelu
meérci aizstaj ar Sokolades mérci.

2. lzmantojot Milkshake vai Frappé
pamatiestatijumu, dzérienu izsniedz 30
minGsu laika péc programmas beigam, lai
nodrosinatu pareizo konsistenci.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kamér nav izsniegts
viss saldétais dzériens.



KAFIJAS FRAPPE

) R NORADIJUMI
SASTAVDALAS LAIKS
1. Kraka vai liela bloda samaisi visas
" . sastavdalas lidz vienmeérigai masai.
1tase kafijas kréjuma e -2 T
- " Parliecinies, ka cukurs ir pilniba
2 tases melnas kafijas N
23 1téjk. vanilas ekstrakta | 15 minGtes izsiadis.
PORCIJAS e ’ o= 2. lelej maisijumu trauka.
5 tases granuléta R M : -,
3. lzvelies Frappé pamatiestatijumu
cukura . AR _
(nokluséjuma/optimala temperatara
1% tases kafijas jauir iestatita).
krejuma 4. Javélies, pielago nokluséjuma
4-6 3 tases melnas kafijas 25 mindtes temperatdru.
PORCIJAS | 2tejk. vanilas ekstrakta 5. Kad izvéléta temperatdra ir
15 tases granuléta sasniegta, ierice izdod skanas
cukura signalu, un displeja paradas vards
- “End”.
1
2V I'ifgisnfzfljas 6. Pasniedz uzreiz. Ja vélies, dekore
6-8 4 Y5 tases melnas kafijas 50 mindtes ?rEult_lékreJur_nu.un karamelu vai
PORCIJAS | 1éd.k. vanilas ekstrakta sokolades mercl.
s oo
7z tasgisﬁguleta PADOMS:
Izmantojot Milkshake vai Frappé
DEKORESANAI (pé&c izvéles): Putukréjums, pamatiestatijumu, dzerienu izsniedz 30
Sokolades mérce karamelu mérce minusu laika pec programmas beigam,
. lai nodroSinatu pareizo konsistenci.
VERSIJAI BEZ PIENA PRODUKTIEM: -
Ja vélies, piena produktus var aizstat ar PI!EZIME: . =
o X Lai atvieglotu tiriSanu, NEATSPEJO
alternativam bez piena. R - ~ o
pamatiestatijumu, kamér nav izsniegts

viss saldétais dzériens.



SASTAVDALAS

KOPEJAIS
LAIKS

2-3
PORCIJAS

2 tases + 2 éd .k. roza
vina
1tase + 2 éd.k. baltas
dzervenu-zemenu
sulas
V. tases cukura
sirupa

15 minQtes

4-6
PORCIJAS

3 Y4 tases roza vina
2 Y4 tases baltas
dzérvenu-zemenu
sulas
15 tases cukura
sirupa

25 minUtes

6-8
PORCIJAS

4 Y3 tases roza vina
3 tases baltas
dzérvenu-zemenu
sulas
24 tases cukura
sirupa

50 minutes

DEKORESANAI (péc izvéles): Zemenes

NORADIJUMI

1.

Krdka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas lidz vienmérigai
konsistencei.

2. lelej maisijumu trauka.

3. lzvelies Spiked Slush
pamatiestatijjumu.

4. 1zmanto sniegparslas ikonas, lai
regulétu temperaturu, lidz iedegsies
8 joslas.

5. Kad izvéleta temperatura ir
sasniegta, ierice izdod skanas
signalu, un displeja paradas vards
“End".

6. Pasniedz uzreiz. Ja velies, dekore ar
zemenem.

PADOMS:

Lai iegUtu vislabako rezultatu, pirms
Skidruma ielieSanas trauka atdzese to.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kameér nav izsniegts
viss saldétais dzériens.



SARKANA SANGRIJA

Y4 tases gaisi brana
cukura

= KOPEJAIS
SASTAVDALAS LAIKS
1Y% tases sarkanvina
2 Y2 éd.k. apelsinu likiera
2-3 vai brendija 35
PORCIJAS | 1Y% tases apelsinu sulas | minutes
1v2 éd.k. gaisi brana
cukura
2 Y5 tases sarkanvina
Y5 tases apelsinu likiera
4-6 vai brendija 40
PORCIJAS | 3tases apelsinu sulas minutes
3 éd.k. gaisi brana
cukura
3 Vs tases sarkanvina
Y2 tases apelsinu likiera
6-8 vai brendija 45
PORCIJAS | 3 ¥ tases apelsinu sulas | minutes

DEKORESANAI (péc izvéles): Apelsina kéles

NORADIJUMI

1

Kraka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas lidz vienmérigai
konsistencei. Parliecinies, ka cukurs ir

2. lelej maisijumu trauka.

3. lzvélies Spiked Slush pamatiestatijumu
(nokluséjuma/optimala temperatara
jauir iestatita).

4. Javélies, pielago nokluséjuma
temperataru.

5. Kad izvéléta temperatlra ir sasniegta,
ierice izdod skanas signalu, un displeja
paradas vards “End”.

6. Pasniedz uzreiz. Ja vélies, dekoré ar
apelsina skélitém.

PADOMS:

Lai iegutu vislabako rezultatu, pirms
Skidruma ielieSanas trauka atdzesé to.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tiris&anu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kameér nav izsniegts viss
saldétais dzériens.



Pagatavo savu miksto
saldejumul!

Aromatizéts sirups
(piem., vanilas,

Salda kréjuma Saldinata kondenséta karamelu u. c.)
Piena 200 ml piena péc garsas
11 (2% tauku) (36% tauku) 200 ml (aptuveni 3 spiedieni)

IS < + €

4

Maks. ieteicama apkartéja temperattra: 25 °C / 77 °F

NORADIJUMI

1. Krdka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas lidz vienmerigai
konsistencei.

2. lelej maisijumu trauka.

3. lzvelies Soft Ice Cream <)
pamatiestatijumu, péc tam
nospied @ lai saktu programmui. AN
Nokluséjuma/optimala temperatlra
jau ir iestatita, tacu to iespéjams
mainit péc izvéles.

4. Pagaidi, lidz ierice izdod skanas
signalu un uz displeja paradas vards
“End”.

5.  Uzliec saldéjuma uzgali uz teknes un
pasniedz.

& Uzmanibu! Lai iegUtu vislabakos
rezultatus, precizi ievéro ieprieks minéto
recepti.



Sausais maisijums mikstam
saldejumam: vienkarsi pievieno
udeni!

& Uzmanibu! Nelieto cieto saldéjuma pulveri. Lai iegQtu vislabako rezultatu, izvélies pulveri
mikstam sald&jumam.

Pulveris Udens
270 g 730 g

Maks. ieteicama apkartéja temperattra: 25 °C / 77 °F
NORADIJUMI
-
1. Krdka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas lidz vienmerigai
konsistencei.
2. lelej maisijumu trauka.
3. lzvelies Soft Ice Cream <D
pamatiestatijumu, péc tam
nospied @ lai saktu programmui. vy

Nokluséjuma/optimala temperatlra
jau ir iestatita, tacu to iespéjams
mainit péc izvéles.

4. Pagaidi, lidz ierice izdod skanas
signalu un uz displeja paradas vards
“End”.

5.  Uzliec saldéjuma uzgali uz teknes un
pasniedz.

& Uzmanibu! Lai iegUtu vislabakos
rezultatus, precizi ievéro ieprieks minéto
recepti.



CHiATO

X

) &

SWEETBIRD"

BRISTOL ENGLAND




PITAIJAS UN KOKOSRIEKSTU GRANITA
SALDETAIS DZERIENS

&

PIEMEROTS
BERNIEM

2 NORADIJUMI
SASTAVDALAS KO e
1. Kruka vai liela bloda samaisi
Ys tases Sweetbird visas sastavdalas lidz
Dragon Fruit & vienmerigai konsistencei.
Papaya sirupa 2. lelej maisijumu trauka.
2-3 1laims, no kura 15 3. lzvélies Slush
PORCIJAS izspiesta sula mindtes pamatiestatijumu
2 Y tases (noklusé&juma/optimala
kokosriekstu Gdens temperatlra jau ir iestatita).
. ) 4. Javelies, pielago
/e tases Sweetbird nokluséjuma temperatdru.
Dragon Fruit & 5. Kad izvéléta temperatira ir
46 Papaya sirupa 30 sasniegta, ierice izdod skanas
PORCIJAS | 2'3imi nokuriem mindtes signalu, un displeja paradas
izspiesta SL_JIa vards "End".
5 tases kokosriekstu 6. Pasniedz uzreiz.
Udens
1 tase Sweetbird PADOMS:
Dragon Fruit & Lai iegUtu vislabako rezultatu, pirms
6-8 . Il;araiayr?osl(rjrpi):m 45 Skidruma ielieSanas trauka atdzeseé to.
PORCIJAS izspiesta sula minutes PIEZIME: i
6 tases kokosriekstu Lai atvieglotu tiriSanu, NEATSPEJO
Gdens pamatiestatijumu, kamér nav izsniegts

viss saldétais dzériens.



UBE SALDETAIS DZERIENS

&

PIEMEROTS
BERNIEM

SASTAVDALAS KOPEJAIS LAIKS NORADIJUMI
1. KrGka vai liela bloda samaisi
23 Y5 tases Sweetbird 15 abas sastavdalas lidz
Ube sirupa -2 vienmérigai konsistencei.
PORCIAS | 51, tases Gdens minates 2. lelej maisjumu trauka.
3. lzvelies Slush
pamatiestatijumu
46 ¥ tases Sweetbird 30 (noklus&juma/optimala
Ube sirupa T temperatlra jau ir iestatita).
PORCDAS | 5 ases idens minutes 4. Javélies, pielago nokluséjuma
temperaturu. )
. Kad izveléta temperatara ir
68 1tase Sweetbird 45 sashiegta, ierice izdod skanas
Ube sirupa s signalu, un displeja paradas
PORCIIAS 6 tases Udens minutes vards "End".
6. Pasniedz uzreiz.

PADOMS:
Lai iegUtu vislabako rezultatu, pirms
Skidruma ielieSanas trauka atdzese to.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kamér nav izsniegts
viss saldétais dzériens.



ABOLU UN RABARBERU GRANITAS
SALDETAIS DZERIENS

&

PIEMEROTS
BERNIEM

SASTAVDALAS KOPEJAIS NORADIJUMI
5 LAIKS
1. Kruka vai liela bloda samaisi
Ys tases Sweetbird abas sastavdalas lidz
2-3 Fusions+ Apple & 15 vienmérigai konsistencei.
PORCIJAS Rhubarb sirupa mindtes 2. |e|ej maisiju mu trauka.
2 %> tases udens 3. lzvélies Slush pamatiestatijumu
(noklusé&juma/optimala
¥ tases Sweetbird temperatdra jau ir iestatita).
4-6 Fusions+ Apple & 30 4. Javeélies, pielago nokluséjuma
PORCIJAS Rhubarb sirupa mindtes temperataru.
5 tases Udens 5. Kad izvéléta temperatara ir
sasniegta, ierice izdod skanas
1tase Sweetbird signalu, un displeja paradas
6-8 Fusions+ Apple & 45 vards "End".
PORCIJAS Rhubarb sirupa mindtes 6. Pasniedz uzreiz.
6 tases Udens
PADOMS:

Lai iegUtu vislabako rezultatu, pirms
Skidruma ielieSanas trauka atdzeseé to.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kamér nav izsniegts
viss saldétais dzériens.



KARAMELIZETA PRALINE PIENA

Caramel sirupa
6 tases piena

= KOPEJAIS
SASTAVDALAS LAIKS
V. tases Sweetbird
Praline sirupa
2-3 5 ' 25
PORCIJAS | 7%1ases Sweetbird minates
Caramel sirupa
3 tases piena
5 tases Sweetbird
Praline sirupa
4-6 N . 30
PORCIIAS | 721asesSweetbird | o
Caramel sirupa
5 tases piena
14 tases Sweetbird
Praline sirupa
6-8 N 3 50
PORCIIAS L% tases Sweetbird mintites

DEKORESANAI (péc izvéles): Putukréjums,
karamelu mérce

Ja vélies, piena produktus var aizstat ar

@ VERSIJAI BEZ PIENA PRODUKTIEM:
alternativam bez piena.

KOKTEILIS

&

PIEMEROTS
BERNIEM

NORADIJUMI

1. Kraka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas lidz vienmérigai
konsistencei.

2. lelej maisijumu trauka.

3. lzvelies Milkshake
pamatiestatijumu (nokluséjuma/
optimala temperatdra jau ir
iestatita).

4. Ja veélies, pielago nokluséjuma
temperaturu.

Kad izvéleta temperatdra ir
sashiegta, ierice izdod skanas
signalu, un displeja paradas
vards "End".

6. Pasniedz uzreiz. Ja vélies, dekoré
ar putukréjumu un karamelu
merci.

PADOMS:

Izmantojot Milkshake vai Frappé
iestatijumu, izsniedz dzérienu 30 mindsu
laika péc programmas beigam, lai
nodrosinatu pareizo konsistenci.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kamér nav izsniegts viss
saldétais dzériens.



ANANASU UN LAIMA SALDETAIS
MOJITO

=3

SWEETBIRD

e

KOPEJAIS

SASTAVDALAS LAIKS

15 tases Sweetbird
Pineapple sirupa
2-3 1laims, no kura izspiesta 40
PORCIJAS sula mindtes
100 ml balta ruma
2 % tases Udens

¥ tases Sweetbird

Pineapple sirupa
4-6 2 laimi, no kuriem 45

PORCIJAS izspiesta sula mindtes

200 ml balta ruma
5 tases Udens

1 tase Sweetbird
Pineapple sirupa
6-8 3 laimi, no kuriem 55
PORCIJAS izspiesta sula mindtes
300 ml balta ruma
6 tases Udens

DEKORESANAI (péc izvéles): Piparmétru lapas

PAGATAVO BEZALKOHOLISKO KOKTEILI:
Aizstaj rumu ar bezalkoholisko rumu

un izvelies Slush pamatiestatijumu
(nokluséjuma iestatijumi jau ir ieprieks
izveléti).

W\
R \\

=

e

NORADIJUMI

1.

6.

Kraka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas lidz
vienmerigai konsistencei.
lelej maisijumu trauka.
Izvelies Spiked Slush
pamatiestatijumu
(nokluséjuma/optimala
temperatlra jau ir iestatita).
Ja vélies, pielago nokluséjuma
temperaturu.

Kad izvéleta temperatdra ir
sasniegta, ierice izdod skanas
signalu, un displeja paradas
vards "End".

Pasniedz uzreiz.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kameér nav izsniegts
viss saldétais dzeriens.



VANILAS MATCHA PIENA KOKTEILIS

= KOPEJAIS
SASTAVDALAS LAIKS
15 tases Sweetbird
a3 | Fchvminaes | o
PORCIJAS 29585 mindtes
maisijuma
2 1% tases piena
¥4 tases Sweetbird
ss | FEnchniaae | g
PORCIJAS o minutes
maisijuma
5 tases piena
1tase Sweetbird
co |FEbieniaae o
PORCIJAS 2 tases mindtes
maisijuma
6 tases piena

DEKORESANAI (péc izvéles): Putukréjums

®

VERSIJAI BEZ PIENA PRODUKTIEM:
Ja vélies, piena produktus var aizstat ar
alternativam bez piena.

NORADIJUMI

1. Kruka vai liela bloda samaisi
visas sastavdalas l1dz vienmerigai
konsistencei.

2. lelej maisijumu trauka.

3. lzvelies Milkshake
pamatiestatijumu (nokluséjuma/
optimala temperatura jau ir
iestatita).

4. Ja vélies, pielago nokluséjuma
temperaturu.

Kad izvéeleta temperatdra ir
sasniegta, ierice izdod skanas
sigr&élu, un displeja paradas vards
IlEn Il.

6. Pasniedz uzreiz. Ja vélies, dekoré
ar putukréjumu.

PADOMS:

Izmantojot Milkshake vai Frappé
jiestatijumu, izsniedz dzérienu 30 minusu
laika péc programmas beigam, lai
nodrosinatu pareizo konsistenci.

PIEZIME:

Lai atvieglotu tirisanu, NEATSPEJO
pamatiestatijumu, kameér nav izsniegts viss
saldétais dzeriens.



CHiATO

SPELE IR SAKUSIES



CHIiATO
slushiePLAY

Pehme jaatise ja jaajookide
valmistaja

15+

maitsvat retsepti
Inspiratsioonijuhend

Enne seadme kasutamist
tutvu kindlasti kaasasoleva
ohutusjuhendiga.




CHIiATO
slushiePLAY

LAS MANG ALAKU

Tere tulemast CHIATO I6busasse maailma: siin
tervitavad sind kUlmutatud maiused.

Super Chill tehnoloogiaga slushiePLAY on loodud
selleks, et saaksid valmistada imemaitsvaid pehmeid
jaatiseid ja jaajooke — ei mingit jaad, blenderdamist,
muresid. Uksnes head maitsed!

Keera lehte, et leida eest maitsvad retseptid ja [dbusad
ideed ning valmista taiuslikke kilme maiustusi ja jooke
vahem kui 60 minutiga.

Astu oma kdoki, vajuta PLAY nuppu ning lase mangul
alatal!



NIPID & SOOVITUSED

Minimaalne sisend = 2 tassi (480 ml)
Maksimaalne sisend = 8 tassi (1800 ml)
Parima kogemuse jaoks
taida mahuti kuni MAX margiseni (1800 ml).

ARA kasuta kuumi koostisosasid, jaad ega Koik sisendid peavad sisaldama vahemalt 4%
terveid koostisosasid hagu puuvilju voi suhkrut.
kUlmutatud puuvilju.

-a
()
Spiked Slush valiku kasutamisel Parima tulemuse jaoks
peavad koik eelvalmistatud sisendid jahuta vedelikku enne anumasse
olema 2,8-16% alkoholisisaldusega valamist.

@ 100000000000 @

Ideaalse tekstuuri jaoks vdid kohandada Kb&ige jahutavama tulemuse jaoks
temperatuuri. jahuta klaase enne, kui taidad neid oma
jaadjookidega.

MARKUS: Enne jahutamist maitsevad koostisosad magusamalt. Kardad, et jook on liiga magus?
Ara muretse: see pole enam nii magus parast seda, kui oled selle jadjoogiks muutnud.



Vajalik suhkrusisaldus

Kdigis sisendites peab olema vahemalt 4% suhkrut.

Suhkrukasutuse juhised

Tutvu joogi/vedeliku toitumisalase teabega veendumaks, et selle suhkrusisaldus vastab alltoodud

miinimumnouetele:

SERVEERING MINIMAALNE SUHKRUKOGUS
240 ml 89
355 ml Mg
591 ml 189
Kui joogis on liilga vahe suhkrut voi liiga palju alkoholi, ei kilmu see korralikult. Kdigis sisendites
peab olema vahemalt 4% suhkrut.

NAIDE: Gunamahl

TOITUMISALANE INFO

8 serveeringut pakis

) _Serveeringu

Serveeringu suurus 240 mi suurus
Kogus serveeringu kohta
Kalorid 120
% paevasest toitainevajadusest*
Rasvu kokku O g 0%
Sool 25 mg 1%| suhkruid
(si ikui o/, | kokku

Susivesikuid kokku 31g 1% (26 G vastab
Suhkruid kokku 26 g &————————— minimaalsele
Valgud 0 g noudele)
Kaalium 251 mg 6%
Vitamiin C108 mg 120%
Ei ole markimisvaarne kullastunud rasvade,
transrasvade, kolesterooli, kiudainete,
lisatud suhkrute, D-vitamiini, kaltsiumi ega
raua allikas.
*Paevane vordluskogus naitab, kui suure
osa Uhest toiduportsjonist saadav toitaine
katab paevasest soovituslikust kogusest.
Uldiseks toitumisndustamiseks kasutatakse
2000 kcal paevast energiatarbimist.
SUHKRUSISALDUS

Suhkruvaba Selle;t aII”apooIejé'a:Avad

karastusjook Joogid kulmuvad liiga Puuviljamahl

kdvaks, et jadjooki
moodustada

Min. suhkrusisaldus
4%

i

Spordijoogid

A Madala suhkrusisalduse hoiatus:
Kui sisendi suhkrusisaldus on liiga
madal, tuvastab seade selle ja aktiveerib
hoiatuse. Temperatuuri LED-tuled
hakkavad vilkuma ning ekraanil
kuvatakse veakood “E4".

Kui joogi suhkrusisaldus on liiga
madal:

Vahenda tihedust, vajutades vasakul
asuvat lumehelbe ikooni @ kuni jéuad
tasemeni 1.

Kui kasutatav jook/vedelik ei vasta
minimaalsele suhkrundudele:

Lisa iga portsjoni kohta 1-2
supilusikatait maitsesiirupit, mahla,
suhkrut, datlisuhkrut, kookossuhkrut,
vahtrasiirupit, agaavisiirupit,
suhkrusiirupit vdi mett. Sega lisatud
suhkur vedela pdhiseguga enne
selle mahutisse valamist. Seadme
lahtestamiseks vajuta eelseadistuse
nuppu. Taaskaivita seade, vajutades
eelseadistuse nuppu uuesti.

MARKUS: Suhkruvabad
suhkruasendajad v&i kunstlikud
magusained ej aita taita minimaalset
suhkrunduet.

Frappé

Karastusjoogid



Alkoholikasutuse juhised

Spiked Slush eelseadistuse kasutamisel veendu, et kdik eelvalmistatud joogid (nt vein, 6lu jne)
sisaldaksid 2,8-16% alkoholi.

KANGE ALKOHOLI JUHISED

Kulmutatud kokteilide loomiseks vaata allolevat tabelit, kus on valja toodud joogi kogumahule
vastav maksimaalne lubatud alkoholikogus (kange alkoholi kohta, sh viin, tekiila jms).

JOOGI MAHT MAKS. ALKOHOLIKOGUS
700 ml 110 ml
1000 ml 170 ml
1400 ml 230 ml
1800 ml 290 ml

Ulaltoodud tabel kehtib AINULT kange alkoholi (35%+) puhul. Teist tiUpi alkohoolsete
jookide kasutamisel (naiteks vein, dlu, seltzer vai valmiskokteilid) jargi Inspiratsioonijuhendis
toodud soovitusi.

Spiked Slush eelseadistuse kasutamisel veendu, et kdik eelvalmistatud joogid (nt vein, 6lu
jne) sisaldaksid 2,8-16% alkoholi.

/\ TBRKEOTSING

Korge alkoholi- véi suhkrusisalduse hoiatus: Kui sisendi alkoholi- voi suhkrusisaldus on liiga
kdrge, tuvastab seade selle ja aktiveerib hoiatuse. Temperatuuri LED-tuled hakkavad vilkuma
ning ekraanile kuvatakse veakood “E5".

Kui kasutatav jook Uletab maksimaalse alkoholisisalduse: Lisa iga portsjoni kohta % tassi
vett, soodavett, toonikut, seltzerit vdi jahutatud kohvi/teed, et segu lahjendada. Seadme

lahtestamiseks vajuta eelseadistuse nuppu. Taaskaivita seade, vajutades eelseadistuse nuppu
uuesti.

& See El OLE blender.
Minimaalne sisend = 480 ml
ARA todtle jadklotse ega jaakuubikuid.
ARA valmista smuutisid ega todtle kdvu koostisosi.
ARA proovi tahkeid koostisosi segada.

Maksimaalne sisend = 1800 ml

JAAJOOGI
ALKOHOLISISALDUS VALMISTAMISEKS
peab kogu
alkoholisisaldus
olema sellest
Lahja 8lu Seltzer IPA Vein Margariita _Pilristallpool (voi

lahjendatud selleni)  M27tN
— - Ve
il © m = )
Min. alkoholi- | >_i ? L4
sisaldus [ @5 |
oA Maks.
2,8% 1B, ‘ . g v M alkoholisisaldus

. - 16% ~2.




Kalmutatud kokteilide aeg

Jargi allolevaid samme, et segada koostisosad omavahel ja saada
ehtsaks koduseks baarmeniks! Sammude 1-3 juures vaata tabelit, et naha soovituslikke koguseid.

SERVEERINGUID: 2-3 AEG: 30 MIN
4-6 SERVEERINGUT: 40 MIN | 6-8 SERVEERINGUT: 50 MIN

1 2 3 4 5
Vali alus Lisa vesi Lisa alkohol Vali Soovi korral
Spiked Slush lisa kaunistusi
seade ning naudi!
Vali kokteilile alus. Optimaalsed

seaded on juba
eelvalitud. Soovi
korral void
kohandada
temperatuuri,
et saavutada
soovitud tekstuur.

2-3 4-6 6-8
SERVEERINGUT SERVEERINGUT SERVEERINGUT
1. JOOGISEGU
Strawberry daiquiri
segu Lisa 1tass + 2/3 tassi Lisa 2 tassi + /4 tassi | Lisa 3 tassi + 1/4 tassi
Pifia colada segu oma valitud oma valitud oma valitud
Margarita segu joogisegu joogisegu joogisegu
Cosmopolitan segu
Mai tai segu
Lisa Lisa 1tass + 2/3 tassi | Lisa 2 tassi + 1/4 tassi
2. VESI Ttass +
vett vett
2 spl vett
3. ALKOHOL
Valge rumm
Tume rumm Lisa 1/4 tassi Lisa 1/3 tassi Lisa 1/2 tassi
Viin alkoholi alkoholi alkoholi
Tekiila
Dzinn
MARKUS:
. Joogisegud ei tohiks sisaldada alkoholi. Noutud suhkrusisalduse nagemiseks vaata
lehekullge 3.

Vaata lehekduljel 4 olevaid alkoholikasutuse juhiseid, et naha soovitatud alkoholikogust.
Kui kasutad madala suhkrusisaldusega joogisegusid, jata vesi retseptist valja ning asenda
see samavaarse koguse jagu oma valitud joogiseguga.




INSPIREERITUD TROOPILISTEST
MAITSETEST

STRAWBERRY DAIQUIRI - g

Strawberry daiquiri segu

Vesi

Valge rumm

Vali Spiked Slush seade
Kaunista maasikate ja laimiga

AN WN

KULMUTATUD MAI TAI

Mai Tai segu

Vesi

Valge & tume rumm

Vali Spiked Slush seade
Kaunista laimide & kirssidega

LINETENIE

MARKUS:
Eelvalmistatud kontsentreeritud joogisegudest valmistatud kokteilid on parimad, kui neid
lahjendada jadga. Retseptides ja tabelites on vesi selleks, et tagada su kUlmutatud jookidel parim

maitse ja tekstuur:



TROOPILINE MAHLA-JAAJOOK

KOOSTISOSAD | AEGA KOKKU
2-3 3 tassi troopilist o
SERVEERINGUT | mahlasegu 15 minutit
6 tassi
46 5 o
SERVEERINGUT troopilist 25 minutit
mahlasegu
7 Y2 tassi
6-8 -~ ) )
SERVEERINGUT | troopilist 35 minutit
mahlasegu

JUHISED

1. Vala troopiline mahlasegu
anumasse.

2. Vali Frozen Juice eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on juba
seadistatud).

3. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

4. Seade teeb piiksu ning séna
“End” ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.

5. Serveeri koheselt.

NIPP:
Parima tulemuse jaoks jahuta vedelikku
enne selle anumasse valamist.

MARKUS:

Lintsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



KULMUTATUD MIMOSA

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
1 Y4 tassi
apelsinimahla
SERVE“:E_;INGUT 134 tassi vahuveini, .15 tit
Sampanjat, proseccot minuti
voi Cavat
2 Y5 tassi
apelsinimahla
SERVE4I‘E-:INGUT 3 Y tassi vahuveini, m'f’:ot't
Sampanjat, proseccot mnut
voi Cavat
3 Vs tassi
Isinimahla
6-8 apetsi! . 45
4 2/5 tassi vahuveini, . .
SERVEERINGUT sampanijat, proseccot minutit
voi Cavat

ALKOHOLI-
SISALDUS,

MUUDA MOKTEILIKS:

Vaheta Sampanja valge viinamarjamahla

vOi alkoholivaba siidri vastu, vali Slush seade
ning kasuta lumehelbeikoone, et kohandada
temperatuuri, kuni kéik 8 riba on valgustatud.

JUHISED

—

Vala kdik koostisosad anumasse.

Vali Spiked Slush eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on juba
seadistatud).

3. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

4. Seade teeb piiksu ning sdna
“End” ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.

5. Serveeri koheselt.

NIPP:

Parima tulemuse jaoks jahuta vedelikku
enne selle anumasse valamist.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



ROOSA LIMONAADI JAAJOOK

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
2 34 tassi vett
2-3 Vs tassi + 2 tl 15 minutit
SERVEERINGUT | roosa limonaadi
segu
514 tassi vett
4-6 25 tassi + 4 tl 20 minutit
SERVEERINGUT | roosa limonaadi
segu
7 Y5 tassi vett
X h
6-8 Y4 tassi + 2 spl 45 minutit

SERVEERINGUT

roosa limonaadi
segu

JUHISED

1

Vispelda kdik koostisosad omavahel
kokku kannus voi suures kausis.
Veendu, et limonaadipulber on
taielikult lahustunud.

2. Vala segu anumasse.

3. Vali Slush seade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on juba
seadistatud).

4. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

5. Seade teeb piiksu ning séna
“End” ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.

6. Serveeri koheselt.

NIPP:

Parima tulemuse jaoks jahuta vedelikku
enne selle anumasse valamist.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



JOHVIKA-LAIMI JAAJOOK

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
2 Y5 tassi
SERVEERINGUT _mrasst minutit
laimimaitselist
limonaadi
4 Y5 tassi
co | P | o
SERVEERINGUT 7B Rass minutit
laimimaitselist
limonaadi
53 tassi
ca | emame | g
SERVEERINGUT gz rass minutit
laimimaitselist
limonaadi

JUHISED

1.

Vala kdik koostisosad anumasse.

2. Vali Frozen Juice eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on juba
seadistatud).

3. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

4. Seade teeb piiksu ning s6na

“End” ilmub ekraanile kord, kui on

saavutatud valitud temperatuur.

5. Serveeri koheselt.

NIPP:
Parima tulemuse jaoks jahuta vedelikku
enne selle anumasse valamist.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kidlmutatud jook on valjastatud.



SOKOLAADI PIIMAKOKTEIL

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
2 tassi taispiima
1 tass kdogikoort
2-3 1tl vanilliekstrakti 25
SERVEERINGUT 2 spl suhkrut minutit
Y. tassi Sokolaadisiirupit
2 spl kakaopulbrit
4 tassi taispiima
2 tassi kdogikoort
4-6 2 tl vanilliekstrakti 30
SERVEERINGUT Y tassi suhkrut minutit
V4 tassi Sokolaadisiirupit
Y. tassi kakaopulbrit
4 Y3 tassi taispiima
2 V5 tassi kdogikoort
6-8 1spl vanilliekstrakti 50
SERVEERINGUT s tassi suhkrut minutit

%5 tassi Sokolaadisiirupit
1> tassi kakaopulbrit

KAUNISTUS (valikuline): Vahukoor, Sokolaadikaste

MUUDA PIIMAVABAKS:
@ Vaheta loomsed koostisosad piimavabade

alternatiivide vastu.

JUHISED

1.

Vispelda koik koostisosad omavahel
kannus voi suures kausis. Veendu,
et suhkur, Sokolaadisiirup ja
kakaopulber oleksid taielikult
lahustunud.

2. Vala segu anumasse.

3. Vali Milkshake eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on juba
seadistatud).

4. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

5. Seade teeb piiksu ning sdna
“End” ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.

6. Serveeri koheselt. Soovi korral
void kaunistada vahukoore ja
Sokolaadikastmega.

NIPP:

Kui kasutad Milkshake vdi Frappé seadet,
valjasta jook 30 minuti jooksul parast
programmi Idppemist, et tagada dige
tekstuur.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



VANILLI PIIMAKOKTEIL

&

SOBIB
LASTELE

AEGA | JUHISED
KOOSTISOSAD KOKKU
1. Vispelda kdik koostisosad omavahel
2 Y5 tassi taispiima kannus voi suures kausis. Veendu, et
2-3 15 tassi koogikoort 20 suhkur oleks taielikult lahustunud.
SERVEERINGUT 1% tassi suhkrut minutit | 2. Valaseguanumasse.
1spl vanilliekstrakti 3. Vali Milkshake eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on juba
5 tassi taispiima seadistatud).
4-6 1 tass koodgikoort 30 4. Soovi korral kohanda vaikimisi
SERVEERINGUT 1tass suhkrut minutit temperatuuri.
2 spl vanilliekstrakti 5. Seade teeb piiksu ning séna
“End” ilmub ekraanile kord, kui on
5 % tassi taispiima saavutatud valitud temperatuur.
6-8 1tass + 2 spl kdodgikoort 35 6. Serveeri koheselt. Soovi korral void
SERVEERINGUT 1Y tassi suhkrut minutit kaunistada vahukoorega.
2 Y4 spl vanilliekstrakti
NIPP:

KAUNISTUS (valikuline): Vahukoor Ku' kasu.tad Milksljcrkg Yéi Froppé seadet,
valjasta jook 30 minuti jooksul parast
programmi Idppemist, et tagada dige

MUUDA PIIMAVABAKS: tekstuur.
@ Vaheta loomsed koostisosad piimavabade .
alternatiivide vastu. MARKUS: .
Lihtsama koristamise jaoks ARA

deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



UHE KOOSTISOSAGA LIMONAADI-
JAAJOOK

-

TR’
L vf

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
2-3 2 350 ml suurust 15 minutit
SERVEERINGUT karastusjooki
4-6 4 350 ml suurust 40 minutit
SERVEERINGUT karastusjooki
6-8 5350 ml suurust 45 minutit

SERVEERINGUT

karastusjooki

KASUTA JARGNEVAID KARASTUSJOOKE:

karastusjoogid.

Koola, apelsinilimonaad, sidruni-laimi
limonaad, viinamarjalimonaad vms tUUpilised

JUHISED

—_

Vala karastusjook anumasse.

2. Vali Slush eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on juba
seadistatud).

3. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

4. Seade teeb piiksu ning séna
“End” ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.

5. Serveeri koheselt.

NIPP:

Parima tulemuse jaoks jahuta
vedelikku enne selle anumasse
valamist.

MARKUS:

ARA kasuta suhkruvabasid
karastusjooke voi jooke, kus on
kunstlikud magusained.

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



KOOKOSE-LAIMI DAIQUIRI

R

~

4, X

1tass valget rummi
4 laimi mahl
Y5 tassi suhkrut

N
P e
e
AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
1Y% tassi magustamata
kookospiima
2.3 1% tassi laimimaitselist 40
karastusjooki . .
SERVEERINGUT | , ... > spl valget rummi minutit
2 laimi mahl
3 spl suhkrut
2 Y4 tassi magustamata
kookospiima
4-6 2 Y tassi laimimaitselist 45
karastusjooki . .
SERVEERINGUT % tassi valget rummi minutit
3 laimi mahl
Y4 tassi suhkrut
3 Y5 tassi magustamata
kookospiima
6-8 3 Vs tassi laimimaitselist 55
ki tusjooki . .
SERVEERINGUT arastusjoox minutit

ALKOHOLI-
SISALDUS,

MUUDA MOKTEILIKS:
Vaheta rumm alkoholivaba rummi vastu ning
kasuta Slush seadet (vaikimisi seaded on juba
valitud).

/ 34

JUHISED

1. Vispelda kdik koostisosad
omavahel kannus v&i suures
kausis. Veendu, et kookospiim
oleks taielikult segunenud.

2. Vala segu anumasse.

3. Vali Spiked Slush eelseade
(vaikimisi/optimaalne temperatuur
on juba seadistatud).

4. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

5. Seade teeb piiksu ning sdéna
“End” ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.

6. Serveeri koheselt.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



KARAMELLIFRAPPE

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
1 tass kohvikoort
2-3 2 tassi musta kohvi 15
SERVEERINGUT Vs tassi minutit
karamellikastet
1Y% tassi kohvikoort
4-6 3 tassi musta kohvi 25
SERVEERINGUT 1% tassi minutit

karamellikastet

2 Y4 tassi kohvikoort

N .
6-8 4 14 tassi musta 50

SERVEERINGUT 3/5‘12‘5’; minutit

karamellikastet

KAUNISTUS (valikuline): Vahukoor,
karamellikaste

MUUDA PIIMAVABAKS:
@ Vaheta loomsed koostisosad soovi korral

piimavabade alternatiivide vastu.

JUHISED

1. Vispelda kdik koostisosad omavahel
kannus v&i suures kausis.

2. Vala segu anumasse.

3. Vali Frappé eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on juba
seadistatud).

4. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

5. Seade teeb piiksu ning séna
“End” ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.

6. Serveeri koheselt. Soovi korral
void kaunistada vahukoore ja
karamellikastmega.

NIPP:
1. Mocha frappé valmistamiseks vaheta
karamellikaste Sokolaadikastme vastu.

2. Kui kasutad Milkshake voi Frappé
seadet, valjasta jook 30 minuti jooksul
parast programmi Idppemist, et tagada
dige tekstuur.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



KOHVIFRAPPE

A JUHISED
KOOSTISOSAD KOKKU
1. Vispelda kdik koostisosad omavahel
] kannus voi suures kausis. Veendu, et
1tass kohvikoort suhkur oleks taielikult lahustunud.
2-3 2 tassi musta kohvi 15 2. Valasegu anumasse.

SERVEERINGUT | 1tlvanilliekstrakti minutit 3. Vali Frappé eelseade (vaikimisi/

Vs tassi suhkrut optimaalne temperatuur on juba

seadistatud).

1% tagsi kOhVikOOfF 4. Soovi korral kohanda vaikimisi
4-6 3 tassi musta kohvi 25 temperatuuri.
SERVEERINGUT 2 tl vanilliekstrakti minutit 5. Seade teeb piiksu ning séna

Y2 tassi suhkrut “End” ilmub ekraanile kord, kui on
51, tassi kohvikoort saavutatud valitud temperatuur.
; 6. Serveeri koheselt. Soovi korral void
4 Y5 tassi musta

6-8 Kkohvi 50 kaunistada vahukoore ja karamelli-
SERVEERINGUT 1spl vanilliekstrakti minutit voi Sokolaadikastmega.
¥ tassi suhkrut NIPP:
KAUNISTUS (valikuline): Vahukoor, Kui kasutad Milkshake voi Frappé
Zokolaadikaste, karamellikaste seadet, valjasta jook 30 minuti jooksul

parast programmi Idppemist, et tagada
dige tekstuur.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.

MUUDA PIIMAVABAKS:
Vaheta loomsed koostisosad soovi korral

piimavabade alternatiivide vastu.




KOOSTISOSAD

AEGA
KOKKU

2-3
SERVEERINGUT

2 tassi + 2 spl
roosat veini
Ttass + 2 spl valge
jéhvika-maasika
mahla
Y4 tassi
suhkrusiirupit

15 minutit

4-6
SERVEERINGUT

3 Y4 tassi roosat
veini
2 Y4 tassi valge
jéhvika-maasika
mahla
15 tassi
suhkrusiirupit

25 minutit

6-8
SERVEERINGUT

4 15 tassi roosat
veini
3 tassi valge
johvika-maasika
mahla
24 tassi
suhkrusiirupit

50 minutit

KAUNISTUS (valikuline): Maasikad

JUHISED

ININENS

Vispelda kdik koostisosad omavahel
kannus vo&i suures kausis.

Vala segu anumasse.

Vali Spiked Slush eelseade.

Kasuta lumehelbeikoone, et
kohandada temperatuuri, kuni 8 riba
on valgustatud.

Seade teeb piiksu ning sdna

“End” ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.
Serveeri koheselt. Soovi korral
kaunista maasikatega.

NIPP:
Parima tulemuse jaoks jahuta vedelikku
enne selle anumasse valamist.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



PUNANE SANGRIA

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
1 Y4 tassi punast veini
I el B
SERVEERINGUT . . minutit
132 tassi apelsinimahla
1Y% spl pruuni suhkrut
2 Y% tassi punast veini
46 Vs tas\%?greél‘ig;ltlkoon 40
SERVEERINGUT . L minutit
3 tassi apelsinimahla
3 spl pruuni suhkrut
3 Y4 tassi punast veini
1% tassi apelsinilikdori
6-8 VvOi brandit 45
SERVEERINGUT 334 tassi minutit

apelsinimahla
Y4 tassi pruuni suhkrut

KAUNISTUS (valikuline): Apelsiniviilud

JUHISED

1

Vispelda kodik koostisosad omavahel
kannus voi suures kausis. Veendu, et
suhkur on taielikult lahustunud.

2. Valasegu anumasse.

3. Vali Spiked Slush eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on juba
seadistatud).

4. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

5. Seade teeb piiksu ning séna
“End” ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.

6. Serveeri koheselt. Soovi korral
kaunista apelsiniviiludega.

NIPP:

Parima tulemuse jaoks jahuta vedelikku
enne selle anumasse valamist.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



Valmista omaenda pehme

jaatis!

Maitsesiirupit
(nt vanilli, karamelli

Vahukoort Magustatud jne)
Piima 200 ml kondenspiima maitse jargi
11 (2% rasvasisaldus) (36% rasvasisaldus) 200 ml (u 3 pumbatait)

K =
) ’q+ _— +( +d

___4

Maks. soovituslik toatemperatuur: 25 °C

JUHISED

1. Vispelda koik koostisosad omavahel
kannus voi suures kausis, kuni kdik on
segunenud.

2.  Vala segu anumasse.

3. Vali Soft Ice Cream seade, seejarel vajuta
programmi alustamiseks@ nuppu.
Vaikimisi/optimaalne temperatuur on AN
juba maaratud, aga void seda soovi
korral muuta.

4.  Oota, kuni seade teeb piiksu ning
ekraanile ilmub séna “End".

5.  Pane jaatiseotsik tila kullge ning
serveeri.

& Tahelepanu! Parimate tulemuste jaoks
tuleks Ulalmainitud retsepti tapselt jargida.




Pehme jaatise pulbersegu: lisa
lihtsalt vesi!

& Tahelepanu! Ara kasuta kéva jaatise pulbrit. Parima tulemuse jaoks tuleb kasutada pehme
jaatise pulbersegu.

Maks. soovituslik toatemperatuur: 25 °C

Pulber
270 g

JUHISED

1.

5.

& Tahelepanu! Parimate tulemuste jaoks
tuleks Ulalmainitud retsepti tapselt jargida.

Vispelda kodik koostisosad omavahel
kannus voi suures kausis, kuni kdik on

segunenud.

Vala segu anumasse.

Vali Soft Ice Cream seade, seejarel vajuta
programmi alustamiseks@ nuppu.
Vaikimisi/optimaalne temperatuur on
juba maaratud, aga void seda soovi

korral muuta.

Oota, kuni seade teeb piiksu ning

ekraanile ilmub séna “End".

Pane jaatiseotsik tila kulge ning serveeri.

Vesi
730 g

2]




CHiATO

X

) &

SWEETBIRD"

BRISTOL ENGLAND




DRAAKONIVILJA JA KOOKOSEGA
GRANITA-JAAJOOK

aEGa | JUHISED

KOOSTISOSAD
KOKKU 1. Vispelda kdik koostisosad
s tassi Sweetbird omavahel kannus voi
23 Dragon Fruit & 5 suures kausis, kuni kdik on
SERVEERINGUT Papaya siirupit inutit segunenud.
1 laimi mahl minuti 2. Vala segu anumasse.
2 14 tassi kookosvett 3. Vali Slush eelseade (vaikimisi/
¥s tassi Sweetbird ?upg;mrﬁgg?gttedT peratuuron
46 Dragon Fruit & 30 4. 'Soovi korral muuda vaikimisi
SERVEERINGUT |  P2Paya siirupit minutit temperatuuri.

2 laimi mahl

eb piiksu nin
5 tassi kookosvett Seade teeb piiksu g

ekraanile ilmub séna "End",
1 tass Sweetbird kui seade on jéudnud valitud
Dragon Fruit & 45 temperatuurini.
Papaya siirupit = 6. Serveeri kohe.
3 laimi mahl minutit
6 tassi kookosvett NIPP:

6-8
SERVEERINGUT

Parima tulemuse jaoks jahuta vedelikku
enne selle anumasse valamist.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



UBE JAAJOOK

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
. . )
23 | et | o
SERVEERINGUT 2 1 tassi vett minutit
. . )
b | eigsseetis | g
SERVEERINGUT frup minutit
5 tassi vett
co | g |
SERVEERINGUT Irup minutit
6 tassi vett

JUHISED

1.

Vispelda kdik koostisosad
omavahel kannus voi

suures kausis, kuni kdik on
segunenud.

Vala segu anumasse.

Vali Slush eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on
juba maaratud).

Soovi korral muuda vaikimisi
temperatuuri.

Seade teeb piiksu ning
ekraanile ilmub séna "End",
kui seade on jéudnud valitud
temperatuurini.

6. Serveeri kohe.

NIPP:
Parima tulemuse jaoks jahuta vedelikku
enne selle anumasse valamist.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



OUNA JA RABARBERIGA GRANITA-
JAAJOOK

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
15 tassi Sweetbird
2-3 Fusions+ Apple & 15
SERVEERINGUT | Rhubarb siirupit minutit
2 5 tassi vett
¥ tassi Sweetbird
4-6 Fusions+ Apple & 30
SERVEERINGUT | Rhubarb siirupit minutit
5 tassi vett
1tass Sweetbird
6-8 Fusions+ Apple & 45
SERVEERINGUT | Rhubarb siirupit minutit
6 tassi vett

JUHISED

1.

6.

Vispelda koik koostisosad
omavahel kannus vdi suures
kausis, kuni koik on segunenud.
Vala segu anumasse.

Vali Slush eelseade (vaikimisi/
optimaalne temperatuur on
juba maaratud).

Soovi korral muuda vaikimisi
temperatuuri.

Seade teeb piiksu ning
ekraanile ilmub séna "End",
kui seade on jéudnud valitud
temperatuurini.

Serveeri kohe.

NIPP:
Parima tulemuse jaoks jahuta vedelikku
enne selle anumasse valamist.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



KARAMELLISEERITUD PRALINEE
PIIMAKOKTEIL

KOOSTISOSAD

AEGA
KOKKU

2-3
SERVEERINGUT

Y4 tassi Sweetbird
Praline siirupit
Y4 tassi Sweetbird
Caramel siirupit
3 tassi piima

25
minutit

4-6
SERVEERINGUT

/5 tassi Sweetbird
Praline siirupit
/5 tassi Sweetbird
Caramel siirupit
5 tassi piima

30
minutit

6-8
SERVEERINGUT

> tassi Sweetbird
Praline siirupit
> tassi Sweetbird
Caramel siirupit
6 tassi piima

50
minutit

KAUNISTUS (valikuline): Vahukoor, karamellikaste

®

MUUDA PIIMAVABAKS:
Vaheta loomsed koostisosad soovi korral
piimavabade alternatiivide vastu.

JUHISED

1. Vispelda kdik koostisosad
omavahel kannus v8i suures
kausis.

2. Vala segu anumasse.

3. Vali Milkshake eclseade
(vaikimisi/optimaalne
temperatuur on juba
seadistatud).

4. Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

Seade teeb piiksu ning séna
"End" ilmub ekraanile kord,
kui on saavutatud valitud
temperatuur.

6. Serveeri koheselt. Soovi korral
void kaunistada vahukoore ja
karamellikastmega.

NIPP:

Kui kasutad Milkshake voi Frappé seadet,
véljasta jook 30 minuti jooksul parast
programmi Idppemist, et tagada dige
tekstuur.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kUlmutatud jook on valjastatud.



ANANASSI JA LAIMIGA JAAMOJITO

=3

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
15 tassi Sweetbird
a3 | Premlesar | g
SERVEERINGUT . | minutit
100 ml valget rummi
2 Y5 tassi vett
¥, tassi Sweetbird
co | Prgmeesmert |
SERVEERINGUT .| minutit
200 ml valget rummi
5 tassi vett
1tass Sweetbird
ca | Premmesner | s
SERVEERINGUT .| minutit
300 ml valget rummi
6 tassi vett

KAUNISTUS (valikuline): MUndilehed

MUUDA MOKTEILIKS:
Vaheta rumm alkoholivaba rummi
axorew Jvastu ning vali Slush eelseade (vaikimisi

seaded on juba valitud).

W\
R \\

SWEETBIRD

e

=

e

JUHISED

1.

6.

Vispelda koik koostisosad
omavahel kannus vdi suures
kausis.

Vala segu anumasse.

Vali Spiked Slush eelseade
(vaikimisi/optimaalne
temperatuur on juba
seadistatud).

Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

Seade teeb piiksu ning séna
"End" ilmub ekraanile kord,
kui on saavutatud valitud
temperatuur.

Serveeri koheselt.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA
deaktiveeri eelseadet enne, kui kogu
kidlmutatud jook on valjastatud.



VANILLI-MATCHA PIIMAKOKTEIL

AEGA
KOOSTISOSAD KOKKU
15 tassi Sweetbird
French Vanilla
2-3 siirupit 25
SERVEERINGUT 12 tassi matcha minutit
segu
2 Y tassi piima
¥, tassi Sweetbird
46 Frengh Va'milla 20
SERVEERINGUT slirupit minutit
1tass matcha segu
5 tassi piima
1tass Sweetbird
French Vanilla
6-8 siirupit 50
SERVEERINGUT | 1% tassi matcha minutit
segu
6 tassi piima

KAUNISTUS (valikuline): Vahukoor

®

MUUDA PIIMAVABAKS:
Vaheta loomsed koostisosad soovi

korral piimavabade alternatiivide vastu.

JUHISED
1.

Vispelda koik koostisosad
omavahel kannus voi suures
kausis.

Vala segu anumasse.

Vali Milkshake eelseade
(vaikimisi/optimaalne
temperatuur on juba
seadistatud).

Soovi korral kohanda vaikimisi
temperatuuri.

Seade teeb piiksu ning sdna
"End" ilmub ekraanile kord, kui on
saavutatud valitud temperatuur.
Serveeri koheselt. Soovi korral
vOid kaunistada vahukoorega.

NIPP:

Kui kasutad Milkshake vdi Frappé seadet,
valjasta jook 30 minuti jooksul parast
programmi I6ppemist, et tagada dige
tekstuur.

MARKUS:

Lihtsama koristamise jaoks ARA deaktiveeri
eelseadet enne, kui kogu kulmutatud jook
on valjastatud.



CHiATO

LAS MANG ALAKU



CHiATO

slushiePLAY

Pehmis- & jaahilejuomakone

15+

Herkullista reseptid
Inspiraatio-opas

Tutustuthan huolellisesti
laitteen mukana toimitettuihin

turvallisuusohjeisiin ennen laitteen
kayttoa.




CHIiATO
slushiePLAY

PELI ALKAKOON

Tervetuloa CHIATON leikkisaan maailmaan - talla
kertaa uppoudutaan kylmana nautittavien herkkujen
valmistukseen!

Super Chill -teknologiaa hyodyntava slushiePLAY
mahdollistaa herkullisten pehmisten ja silkkisen
sileiden jaahilejuomien valmistuksen vaivattomasti,
ilman jaata tai sekoittamista. Edessa on herkullinen
makumatkal!

Tasta oppaasta loydat resepteja ja hauskoja ideoita
maukkaiden, taydellisesti jaahdytettyjen juomien ja
jalkiruokien valmistukseen alle 60 minuutissa.

Astu keittioon ja paina PLAY - peli alkakoon!



VINKKEJA & NEUVOJA

Sekoitusastiaan lisattavan nesteen minimimaara = 2 kupillista (480 ml)

Sekoitusastiaan lisattadvan nesteen maksimimaara = 8 kupillista (1800 ml)

Parhaan annostelukokemuksen varmistamiseksi, tayta sekoitusastia MAX-merkintaan saakka
(1800 ml).

ALA lisaa sekoitusastiaan kuumia raaka-
aineita, jaata tai kiinteita raaka-aineita, kuten
hedelmia tai pakastettuja hedelmia.

Kun kaytat Spiked Slush -ohjelmaa,
kaikkien lisdamiesi valmiiden
ainesosien tulee sisaltaa 2,8-16 %
alkoholia.

@ 100000000000 @

Voit saataa lampdtilaa parhaan
mahdollisen koostumuksen
saavuttamiseksi.

Kaikkien raaka-aineiden on sisallettava
vahintaan 4 % sokeria.

B

Saat parhaan lopputuloksen
jaahdyttamalla nesteen ennen sen
lisadmista laitteen sekoitusastiaan.

*

Varmista paras mahdollinen lopputulos
jaahdyttamalla tarjoilulasit ennen
jaahilejuoman annostelua.

HUOMAA: Raaka-aineet maistuvat makeammilta ennen jaadhdyttamista. Jos pelkaat, etta
lopputuloksena on lilan makea juoma, ala huoli: valmiin jaahilejuoman maku ei ole yhta makea.



Vaadittu sokeripitoisuus

Kaikkien raaka-aineiden on sisallettava vahintaan 4 % sokeria.

Ohjeistukset sokerin maarasta

Tarkista kdyttdmasi juoman/nesteen ravintosisaltd pakkausmerkinndista ja varmista, etta
sokeripitoisuus tayttaa alla olevan suositellun vahimmaismaaran:

ANNOSKOKO SOKERIN VAHIMMAISMAARA
240 ml 89
355 ml Mg
591 ml 189
Liian pieni sokeripitoisuus tai lilan suuri alkoholipitoisuus estaa kunnollisen hileytymisen.
Kaikkien raaka-aineiden on sisallettava vahintaan 4 % sokeria.

ESIMERKKI: Omenamehu

RAVINTOSISALTO

8 annosta per sekoitusastia

$— Annoskoko

Annoskoko 240 mi
Yhdessa annoksessa
Kalorit 120

% Paivittaisesta saantisuosituksesta*

Rasvoja yhteensa O g 0%
Natrium 25 mg 1%
Hiilihydraatteja yhteensa 31 g N%

Sokereita yhteensa 26 g

Sokereita
yhteensa
(26 g tayttaa

&—— vaaditun

vahimmais-

Proteiini 0 g
Kalium 251 mg 6%
C-vitamiini 108 mg 120%

maaran)

Ei merkittava tyydyttyneiden rasvojen,
transrasvojen, kolesterolin, ravintokuidun,
lisattyjen sokerien, D-vitamiinin, kalsiumin
tai raudan lahde.

*Paivittainen saantisuositus % kertoo,
kuinka paljon ravintoainetta annoksessa
ruokaa on paivittaiseen saantisuositukseen
nahden. Yleissuosituksena kaytetaan 2000
kilokaloria paivassa.

SOKERIPITOISUUS

Sokeriton
virvoitusjuoma

Jos juoman

pisteen alle, jadhilejuoman
valmistus ei onnistu, silla
juoma jaatyy liilan kovaksi

Min. sokeripitoisuus
4%

sokeripitoisuus j&& taman Lo qelmamehu Urheilujuomat

& Halytys lilan matalasta
sokeripitoisuudesta: Jos laitteeseen
lisdtyn nesteen sokeripitoisuus on liian
matala, laite havaitsee sen ja aktivoi
halytyksen. Lampotilan LED-valot
vilkkuvat ja naytolle ilmestyy vikakoodi
JE4"

Jos juoman sokeripitoisuus on liian
matala: Ohenna juoman koostumusta
painamalla vasemmassa reunassa
olevaa lumihiutale-kuvaketta @
kunnes saavutat tason 1.

Jos kiyttiamasi juoma/neste

ei tayta vaatimusta sokerin
vahimmaismaarasta:

Lisaa 1-2 rkl makusiirappia, mehua,
sokeria, taatelisokeria, kookossokeria,
vaahterasiirappia, agavesiirappia,
sokerisiirappia tai hunajaa annosta
kohti. Sekoita sokeri kdyttamaasi
nestepohjaan ennen kuin lisaat
sen sekoitusastiaan. Nollaa laite
painamalla esiasetettua ohjelmaa.
Uudelleenkdynnista painamalla
esiasettua ohjelmaa uudelleen.

HUOMAA: Sokerittomat korvikkeet tai
keinotekoiset makeutusaineet eivat
auta tayttdmaan vaatimusta sokerin
vahimmaismaarasta.

Frappé Virvoitusjuoma

.
e

e
\)

e
=

|



Ohjeistukset alkoholin maarasta

Kun kaytat Spiked Slush -ohjelmaa, kaikkien lisdamiesi valmiiden ainesosien (viini, olut jne.) tulee
sisaltaa 2,8-16 % alkoholia.

VAHVAT/VAKEVAT ALKOHOLIJUOMAT
Kun valmistat jaahilecocktaileja, tarkista alla olevasta taulukosta vakevien alkoholijuomien ja
viinojen (vodka, tequila jne.) enimmaismaara suhteessa juoman kokonaistilavuuteen.

ANNOSKOKO ALKOHOLIN ENIMMAISMAARA
3 kupillista (700 ml) Y2 kupillista (110 ml)

4 15 kupillista (1000 ml) ¥ kupillista (170 ml)
6 kupillista (1400 ml) 1 kupillinen (230 ml)
8 kupillista (1800 ml) 1 % kupillista (290 ml)

Ylla oleva taulukko koskee AINOASTAAN véakevia alkoholijuomia (35 %+). Jos kaytat muita
alkoholijuomia, kuten viinia, olutta, hard seltzer -juomia tai valmiita cocktaileja, katso ohjeet
Inspiraatio-oppaasta.

Kun kaytat Spiked Slush -ohjelmaa, varmista, etta kaikki lisdamasi valmiit ainesosat (viini,
olut jne.) sisaltavat 2,8-16 % alkoholia.

& VIANETSINTA

Hélytys lilan korkeasta alkoholipitoisuudesta/sokeripitoisuudesta: Jos laitteeseen lisdtyn
nesteen alkoholipitoisuus tai sokeripitoisuus on liian korkea, laite havaitsee sen ja aktivoi
halytyksen. Lampotilan LED-valot vilkkuvat ja naytolla nakyy vikakoodi “E5".

Jos kidyttamasi juoma ylittaa alkoholin enimmaismaéran: Lisda 1/4 kupillista vetts, soodaa,
tonic-vettd, kuplavetta tai jddhdytettya kahvia/teetd annosta kohti laimentamaan liuosta. Nollaa

laite painamalla esiasetettua ohjelmaa. Uudelleenkaynnista painamalla esiasetettua ohjelmaa
uudelleen.

& Tama El ole tehosekoitin.
Sekoitusastiaan lisattavan nesteen

minimimaara = 2 kupillista (480 ml) ALA prosessoi kiinteaa jaata tai jaapaloja.
ALA valmista smoothieita tai prosessoi kovia raaka-
Sekoitusastiaan lisattavan nesteen aineita.
maksimimaara = 8 kupillista (1800 ml) ALA yrita sekoittaa muita kuin nestemaisia raaka-
aineita.

JAAHILEJUOMIEN
VALMISTUKSESSA
alkoholin
ALKOHOLIPITOISUUS kokonaispitoisuuden
on jaatava alle tdman
rajan (tai juomaa

Hard o ) on laimennettava, .
Kevytolut seltzer IPA Viini Margarita  kunnes pitoisuus jaa Martini
alle rajan _ P4
) m P jan)
Min. alkoholi- >_i§ v v <
pitoisuus f ’:: T ( Max.
2,8% 1B, ‘ a \ alkoholipitoisuus

- - 16 % =



Valmista jaahilecocktaileja

Sekoita ja yhdistele raaka-aineita alla olevien ohjeiden mukaan ja yllata vieraat herkullisilla
jaahilecocktaileilla! Taulukosta naet vaiheiden 1-3 suositellut raaka-ainemaarat annoskoon
mukaan.

1
Valitse pohja

Valitse cocktailisi
pohja.

Lisaa vesi

VALMISTUSAIKA: 2-3 ANNOSTA: 30 MIN

4-6 ANNOSTA: 40 MIN | 6-8 ANNOSTA: 50 MIN

2 3
Lisaa alkoholi

4
Valitse Spiked
Slush -ohjelma

Oletusasetukset on
saadetty valmiiksi
optimaalisen
tuloksen
varmistamiseksi.
Halutessasi voit
saataa lampotilaa

5
Annostele,
koristele oman
maun mukaan
ja nauti!

mukauttaaksesi
juoman
- - koostumusta
mieleiseksesi.
2-3 4-6 6-8
ANNOSTA ANNOSTA ANNOSTA
1. JUOMASEKOITUS
Mansikka-daiquiri mix o - o - Lisdd 3 +1/4
Pifa colada mix Lisdad 1+ 2/3 kupillista | Lisda 2 + 1/4 kupillista kupillista

Margarita mix
Cosmopolitan mix

valitsemaasi
juomasekoitusta

valitsemaasi
juomasekoitusta

valitsemaasi

juomasekoitusta

Vaalea rommi
Tumma rommi
Vodka
Tequila
Gini

Lisaa 1/4 kupillista
alkoholia

Lisaa 1/3 kupillista
alkoholia

Mai tai mix
Lisas s Lisia
2. VESI 1 kupillinen + Ve2f3 kb;f“asta vetts | 2+ Vakupillsta
2 rkl vetta vetta
3. ALKOHOLI

Lis&a 1/2 kupillista

alkoholia

HUOMAA:

Juomasekoituksen tulee olla alkoholiton. Tarkista vaadittu kokonaissokeripitoisuus sivulta 3.

Katso ohjeistukset alkoholin maarasta sivulta 4 saadaksesi lisaa tietoa suositellusta
alkoholipitoisuudesta.

Jos kaytat sokerittomia tai vahasokerisia juomasekoituksia, jata reseptissa mainittu vesi pois ja lisaa
sen sijaan vastaava maara valitsemaasi sokeritonta tai vahasokerista juomasekoitusta.



INSPIROIDU TROOPPISISTA MAUISTA

MANSIKKA-DAIQUIRI

Mansikka-daiquiri -mix

Vetta

Vaaleaa rommia

Valitse Spiked Slush -ohjelma
Koristele mansikoilla ja limella

AN WN

FROZEN MAI TAI

Mai Tai -mix

Vetta

Vaaleaa & tummaa rommia
Valitse Spiked Slush -ohjelma
Koristele limella ja kirsikoilla

LINETENIE

HUOMAA:
Juomatiivisteista valmistetut cocktailit maistuvat parhaalta jailla laimennettuina. Resepteissa ja

ohjetaulukoissa on yhtena ainesosana mukana vesi jaahilejuomien parhaan koostumuksen ja
mahdollisimman herkullisten makuelamyksien takaamiseksi.



TROOPPINEN JAAHILEJUOMA

&

SOPII
LAPSILLE

VALMISTUS
AINEKSET KOKONAISAIKA
1. Lisaa trooppinen hedelmamehu
laitteen sekoitusastiaan.
2-3 3 kupillista z (Vilgiiiiéf)ﬁ: i?éur:\c:ét?lzszrZZédetty
trooppista 15 minuuttia ol
ANNOSTA hedelmamehua valmiiksi).
3. Halutessasi voit saataa oletuksena
olevaa lampatilaa.
s | S i mectis on saaet
ANNOSTA troop__pista 25 minuuttia ilmestyy sana “End”
hedelmamehua :
5. Tarjoile heti.
7 Y kupillista VINKKI:
6-8 trooppista 35 minuuttia y
ANNOSTA f saat parhaan lopputuloksen
hedelmamehua jaahdyttamalla nesteen ennen sen
lisddmista laitteen sekoitusastiaan.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeyta esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jaahdytetty juoma on
annosteltu.



FROZEN MIMOSA

AINEKSET KOKONAISAIKA

2-3

ANNOSTA

1 % kupillista
appelsiinimehua
1% kupillista
kuohuviinia,
samppanjaa,
proseccoa tai cavaa

15 minuuttia

4-6

ANNOSTA

2 Y2 kupillista
appelsiinimehua
3 Y kupillista
kuohuviinia,
samppanjaa,
proseccoa tai cavaa

40 minuuttia

6-8

ANNOSTA

3 ¥4 kupillista
appelsiinimehua
4 25 kupillista
kuohuviinia,
samppanjaa,
proseccoa tai cavaa

45 minuuttia

ALKOHOLI-
ToN

VALMISTA SAMA JUOMA MOCKTAILINA:
Vaihda samppanja alkoholittomaan
kuohuviiniin tai alkoholittomaan
omenasiideriin, valitse sitten Slush-
ohjelma ja saada oletuslampdtilaa
lumihiutalekuvakkeiden avulla niin, etta 8
palkissa palaa valo.

VALMISTUS

1. Lisaa kaikki ainekset laitteen
sekoitusastiaan.

2. Valitse Spiked Slush -ohjelma
(oletus-/foptimilampétila on sdadetty
valmiiksi).

3. Halutessasi voit saataa oletuksena
olevaa lampdtilaa.

4. Kun valittu lampétila on saavutettu,
laite antaa aanimerkin ja naytolle
ilmestyy sana “End".

5. Tarjoile heti.

VINKKI:

Saat parhaan lopputuloksen
jaahdyttamalla nesteen ennen sen
lisddmista laitteen sekoitusastiaan.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeytd esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jaahdytetty juoma on
annosteltu.



PINK LEMONADE -JAAHILEJUOMA

&

SOPII
LAPSILLE

\.“s‘

-
. |

Vs

VALMISTUS

AINEKSET KOKONAISAIKA
1. Lisaa kaikki ainekset kannuun

2 % kupillista vetta tai suureen kulhoon ja vispaa

2-3 Y5 kupillista + 2 tI huolellisesti sekaisin. Varmista, etta
ANNOSTA ; 15 minuuttia juomajauhe on liuennut kokonaan
pink lemonade J J ) | aan.

-juomajauhetta 2. Kaada seos laitteen sekoitusastiaan.

3. Valitse Slush-ohjelma (oletus-/

5 Y kupillista vetta optimilampétila on saadetty
46 2% kupillista + 4 tl N valmiiksi).
ANNOSTA | pink lemonade 30 minuuttia 4. Halutessasi voit saataa oletuksena

“juomajauhetta olevaa lampatilaa.

5. Kun valittu lampdtila on saavutettu,

7 v kupillista vetta laite antaa daanimerkin ja naytolle

6-8 o kupillista + 2kl |, L ilmestyy sana “End".
ANNOSTA pink lemonade 6. Tarjoile heti.
-juomajauhetta
VINKKI:

Saat parhaan lopputuloksen
jaahdyttamalla nesteen ennen sen
lisddmista laitteen sekoitusastiaan.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeyta esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma on
annosteltu.



KARPALO-LIME-JAAHILEJUOMA

AINEKSET

KOKONAISAIKA

2-3
ANNOSTA

2 Y5 kupillista
karpalomehua
24 kupillista lime-
virvoitusjuomaa

10 minuuttia

4-6
ANNOSTA

4 15 kupillista
karpalomehua
1 Y5 kupillista
lime-
virvoitusjuomaa

20 minuuttia

6-8
ANNOSTA

534 kupillista
karpalomehua
1% kupillista
lime-
virvoitusjuomaa

30 minuuttia

&

SOPII
LAPSILLE

VALMISTUS

1.

Lisaa kaikki ainekset laitteen
sekoitusastiaan.

2. Valitse Frozen Juice -ohjelma
(oletus-/foptimilampétila on sdadetty
valmiiksi).

3. Halutessasi voit saataa oletuksena
olevaa lampatilaa.

4. Kun valittu lampétila on saavutettu,
laite antaa aanimerkin ja naytélle
ilmestyy sana “End".

5. Tarjoile heti.

VINKKI:

Saat parhaan lopputuloksen
jaahdyttamalla nesteen ennen sen
lisadmista laitteen sekoitusastiaan.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeyta esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jaahdytetty juoma on
annosteltu.



SUKLAAPIRTELO

&

SOPII
LAPSILLE

AINEKSET kokoNaisaika | VALMISTUS
2 kupillista taysmaitoa 1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
1 kupillinen kuohukermaa tai suureen kulhoon ja vispaa
2-3 1tvaniljauutetta ) . huolellisesti sekaisin. Varmista, etta
2 rkl kidesokeria 25 minuuttia . - S .
ANNOSTA Y kupillista sokeri, suklaasiirappi ja kaakaojauhe
suklaasiirappia ovat liuenneet kokonaan.
2 rkl kaakaojauhetta 2. Kaada seos laitteen sekoitusastiaan.
4 kuoilli A. . 3. Valitse Milkshake-ohjelma (oletus-/
upillista tdysmaitoa o s S
2 kupillista kuohukermaa optimilampotila on saadetty
2 tl vaniljauutetta valmiiksi).
4-6 V. kupillista kidesokeria 20 minuuttia 4. Halutessasi voit saataa oletuksena
ANNOSTA Y2 kupillista olevaa l[ampédtilaa.
suklaasiirappia 5. Kun valittu lampétila on saavutettu,
Vs kupillista laite antaa danimerkin ja naytoélle
kaakaojauhetta

ilmestyy sana “End".
4 ¥ kupillista taysmaitoa 6. Tarjoile heti. Viimeistele halutessasi

2 ¥s kupillista kermavaahdolla ja suklaakastikkeella.
kuohukermaa
6-8 1rkl vaniljauutetta
ANNOSTA Vs kupillista kidesokeria 50 minuuttia VINKKI:
%5 kupillista Kun kaytat Milkshake- tai Frappé-

suklaasiirappia
Y2 kupillista
kaakaojauhetta

ohjelmaa, annostele juoma 30 minuutin
kuluessa ohjelman paattymisest3, jotta

— sen koostumus sailyy oikeanlaisena.
LISAKSI (halutessasi): Kermavaahtoa,

suklaakastiketta HUOMAA:
VALMISTA SAMA JUOMA Ijel.pottaaksgsi Ia}itteen puhdigtusta,
MAIDOTTOMANA: ALA keskgyta esiasetettua ohjglmaa
Vaihda maitotuotteet halutessasi ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma on

maidottomiin vaihtoehtoihin. annosteltu.




VANILJAPIRTELO

&

SOPII
LAPSILLE

AINEKSET KOKONAIsAIKA | VALMISTUS
2 %2 kupillista 1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
2.3 lt/afun;ﬁ;gaa tai suureen kulhoon ja vispaa
- 2 . . . . .« e . "
ANNOSTA kuohukermaa 20 minuuttia huolellisesti sekaisin. Varmista, etta

sokeri on liuennut kokonaan.
2. Kaada seos laitteen sekoitusastiaan.
3. Valitse Milkshake-ohjelma (oletus-/

15 kupillista kidesokeria
1 rkl vaniljauutetta

5 kupillista.té'iysmaitoa optimildmpétila on sdadetty
5 1 kupillinen ) ) valmiiksi).
ANNOSTA kuohukermaa 30 minuuttia 4. Halutessasi voit saataa oletuksena

1 kupillinen kidesokeria

b, olevaa lampatilaa.
2 rkl vaniljauutetta P

5. Kun valittu lampétila on saavutettu,

5 % kupillista laite antaa daanimerkin ja naytolle
tdysmaitoa ilmestyy sana “End”.
1 kupillinen + 2 rkl 6. Tarjoile heti. Viimeistele halutessasi
6-8 kuohukermaa 35 minuuttia kermavaahdolla
ANNOSTA 1% kupillista ’
kidesokeria VINKKI:

2 %2 rkl vaniljauutetta Kun kaytat Milkshake- tai Frappé-

ohjelmaa, annostele juoma laitteesta
30 minuutin kuluessa ohjelman
paattymisestq, jotta sen koostumus

LISAKSI (halutessasi): Kermavaahtoa

VALMISTA SAMA JUOMA sdilyy oikeanlaisena.
MAIDOTTOMANA:

@ Vaihda maitotuotteet halutessasi HUOMAA:
maidottomiin vaihtoehtoihin. Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,

ALA keskeyta esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jaahdytetty juoma on
annosteltu.



JAAHILEINEN VIRVOITUSJUOMA

AINEKSET KOKONAISAIKA
23 2x 350 ml tolkkia
ANNOSTA ('tal 3 kupﬂhsta) 15 minuuttia
virvoitusjuomaa
4-6 4x 350 ml tolkkia
ANNOSTA (_tal 6 kupllhsta) 40 minuuttia
virvoitusjuomaa
6-8 5x 350 ml tolkkia
ANNOSTA (tgl 7 ?/2 kgpllllsta) 45 minuuttia
virvoitusjuomaa
VALITSE SEURAAVISTA
= VIRVOITUSJUOMISTA:
Cola-juoma, appelsiinilimsa, sitruuna-lime-
D limsa, cream soda, root beer, ginger ale,
grape soda tai mika tahansa tavallinen
virvoitusjuoma.

VALMISTUS

1. Lisaa virvoitusjuoma laitteen
sekoitusastiaan.

2. Valitse Slush-ohjelma (oletus-/
optimilampdtila on saadetty
valmiiksi).

3. Halutessasi voit saataa oletuksena
olevaa l[ampatilaa.

4. Kun valittu lampétila on
saavutettu, laite antaa aanimerkin
ja naytolle ilmestyy sana “End".

5. Tarjoile heti.

VINKKI:

Saat parhaan lopputuloksen
jaahdyttamalla nesteen ennen sen
lisdamista laitteen sekoitusastiaan.

HUOMAA:

ALA kayta sokerittomia tai
keinotekoisilla makeutusaineilla
makeutettuja virvoitusjuomia.

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeytd esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma
on annosteltu.



KOOKOS-LIME-DAIQUIRI

AINEKSET

KOKONAISAIKA

2-3
ANNOSTA

1Y kupillista
makeuttamatonta
kookosmaitoa télkista
1 Y kupillista lime-
virvoitusjuomaa
Y kupillista + 2 rkl vaaleaa
rommia
2 limen mehu
3 rkl kidesokeria

40 minuuttia

4-6
ANNOSTA

2 Y% kupillista
makeuttamatonta
kookosmaitoa télkista
2 Y kupillista lime-
virvoitusjuomaa
¥ kupillista vaaleaa
rommia
3 limen mehu
Y4 kupillista kidesokeria

45 minuuttia

6-8
ANNOSTA

3 Y5 kupillista
makeuttamatonta
kookosmaitoa tolkista
3 Y5 kupillista lime-
virvoitusjuomaa
1 kupillinen vaaleaa
rommia
4 limen mehu
Y5 kupillista kidesokeria

55 minuuttia

ALKOHOLI-
ToN

VALMISTA SAMA JUOMA MOCKTAILINA:
Vaihda rommmi alkoholittomaan rommiin ja
valitse Slush-ohjelma (oletusasetukset on valittu
valmiiksi).

VALMISTUS

1. Lisaa kaikki ainekset kannuun tai
suureen kulhoon ja vispaa kunnes
kookosmaito on sekoittunut
tasaisesti.

2. Kaada seos laitteen
sekoitusastiaan.

3. Valitse Spiked Slush -ohjelma
(oletus-/optimilampétila on
saadetty valmiiksi).

4. Halutessasi voit saataa oletuksena
olevaa lampdtilaa.

5. Kun valittu lampétila on
saavutettu, laite antaa aanimerkin
ja naytolle ilmestyy sana “End".

6. Tarjoile heti.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeytd esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma
on annosteltu.



KARAMELLI-FRAPPE

VALMISTUS
AINEKSET KOKONAISAIKA
1. Lisaa kaikki ainekset kannuun tai suureen
1kupillinen kulhoon ja vispaa huolellisesti sekaisin.
kevytkermaa 2. Kaada seos laitteen sekoitusastiaan.
2-3 2 kupillista mustaa 15 minuuttia 3. Valitse Frappé-ohjelma (oletus-/
ANNOSTA kahvia optimilampétila on sdadetty valmiiksi).
15 kupillista 4. Halutessasi voit saataa oletuksena olevaa
karamellikastiketta lampdétilaa.
— 5. Kun valittu lampétila on saavutettu, laite
1Y% kupillista antaa aanimerkin ja naytolle ilmestyy
kevytkermaa sana “End".

4-6 3 kupillista mustaa 6. Tarjoile heti. Viimeistele halutessasi

25 minuuttia

ANNOSTA kahvia kermavaahdolla ja karamellikastikkeella.
Y5 kupillista
karamellikastiketta VINKKI:

1. Jos haluat valmistaa mokka-frappén, vaihda

2 ¥ kupillista karamellikastike suklaakastikkeeseen.
kevytkermaa
6-8 4% kupillistg 50 minuuttia 2. Kun kaytat Milkshake- tai Frappé-ohjelmaa,
ANNOSTA | mustaa kahvia annostele juoma 30 minuutin kuluessa
¥ kupillista ohjelman paattymisesti, jotta sen koostumus
karamellikastiketta sailyy oikeanlaisena.
LISAKSI (halutessasi): K htoa,
kara mell?kastiketta ): Kermavaantoa HUOMAA: iR
Helpottaaksesi laitteen puhdistusta, ALA
VALMISTA SAMA JUOMA keskeyta esiasetettua ohjelmaa ennen kuin
MAIDOTTOMANA: kaikki jadhdytetty juoma on annosteltu.
Vaihda maitotuotteet halutessasi

maidottomiin vaihtoehtoihin.




KAHVI-FRAPPE

AINEKSET

KOKONAISAIKA

1 kupillinen
kevytkermaa
2 kupillista mustaa
kahvia
1tl vaniljauutetta
Y5 kupillista
kidesokeria

2-3
ANNOSTA

15 minuuttia

1Y kupillista
kevytkermaa
3 kupillista mustaa
kahvia
2 tl vaniljauutetta
2 kupillista
kidesokeria

4-6
ANNOSTA

25 minuuttia

2 Yz kupillista
kevytkermaa
4 Y5 kupillista
mustaa kahvia
1rkl vaniljauutetta
¥ kupillista
kidesokeria

6-8
ANNOSTA

50 minuuttia

LISAKSI (halutessasi): Kermavaahtoa,
suklaakastiketta, karamellikastiketta

VALMISTA SAMA JUOMA

@ MAIDOTTOMANA:
Vaihda maitotuotteet halutessasi
maidottomiin vaihtoehtoihin.

VALMISTUS

1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
tai suureen kulhoon ja vispaa
huolellisesti sekaisin. Varmista, etta
sokeri on liuennut kokonaan.

2. Kaada seos laitteen sekoitusastiaan.

3. Valitse Frappé-ohjelma (oletus-/
optimildampdtila on sdadetty
valmiiksi).

4. Halutessasi voit saataa oletuksena
olevaa l[ampdtilaa.

5. Kun valittu lampdtila on saavutettu,
laite antaa aanimerkin ja naytolle
ilmestyy sana “End".

6. Tarjoile heti. Viimeistele halutessasi
kermavaahdolla ja karamelli- tai
suklaakastikkeella.

VINKKI:

Kun kaytat Milkshake- tai Frappé-
ohjelmaa, annostele juoma 30 minuutin
kuluessa ohjelman paattymisestd, jotta
sen koostumus sailyy oikeanlaisena.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeytd esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma on
annosteltu.



AINEKSET

KOKONAISAIKA

2-3
ANNOSTA

2 kupillista + 2 rkl
roseeviinia
1 kupillinen + 2 rkl
vaaleaa karpalo-
mansikka-mehua
Y. kupillista
sokerisiirappia

15 minuuttia

4-6
ANNOSTA

3 Y kupillista
roseeviinia
2 Y kupillista vaaleaa
karpalo-mansikka-
mehua
2 kupillista
sokerisiirappia

25 minuuttia

6-8
ANNOSTA

4 Y5 kupillista
roseeviinia
3 kupillista vaaleaa
karpalo-mansikka-
mehua
%5 kupillista
sokerisiirappia

50 minuuttia

LISAKSI (halutessasi): Mansikoita

VALMISTUS

1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
tai suureen kulhoon ja vispaa
huolellisesti sekaisin.

Valitse Spiked Slush -ohjelma.
Saada lampétilaa lumihiutale-
kuvakkeiden avulla niin, etta 8
palkissa palaa valo.

ININEN

5. Kun valittu lampétila on saavutettu,

laite antaa aanimerkin ja naytolle
ilmestyy sana “End".

6. Tarjoile heti. Koristele halutessasi
mansikoilla.

VINKKI:

Saat parhaan lopputuloksen
jaadhdyttdmalla nesteen ennen sen
lisaamista laitteen sekoitusastiaan.

HUOMAA:
Ijel.pottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeyta esiasetettua ohjelmaa

ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma on

annosteltu.

Kaada seos laitteen sekoitusastiaan.



PUNAINEN SANGRIA

AINEKSET

KOKONAISAIKA

2-3
ANNOSTA

1Y kupillista
punaviinia
2 Yo rkl
appelsiinilikéoria tai
brandya
1% kupillista
appelsiinimehua
1% rkl fariinisokeria

35 minuuttia

4-6
ANNOSTA

2 % kupillista
punaviinia
Y5 kupillista
appelsiinilikddria tai
brandya
3 kupillista
appelsiinimehua
3 rkl fariinisokeria

40 minuuttia

6-8
ANNOSTA

3 Y4 kupillista
punaviinia

Y2 kupillista

appelsiinilikdoria tai
brandya
3 %4 kupillista
appelsiinimehua

Y4 kupillista

fariinisokeria

45 minuuttia

LISAKSI (halutessasi): Appelsiiniviipaleita

VALMISTUS

1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
tai suureen kulhoon ja vispaa
huolellisesti sekaisin. Varmista, etta
sokeri on liuennut kokonaan.

2. Kaada seos laitteen sekoitusastiaan.

3. Valitse Spiked Slush -ohjelma
(oletus-/optimilampdtila on sdadetty
valmiiksi).

4. Halutessasi voit saataa oletuksena
olevaa lampétilaa.

5. Kun valittu lampétila on saavutettu,
laite antaa aanimerkin ja naytolle
ilmestyy sana “End”.

6. Tarjoile heti. Koristele halutessasi
appelsiiniviipaleilla.

VINKKI:

Saat parhaan lopputuloksen
jdahdyttamalla nesteen ennen sen
lisdamista laitteen sekoitusastiaan.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeyta esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma on
annosteltu.



Valmista kotona pehmista!

Makusiirappia
(esim. vanilja, toffee

Vispikermaa Makeutettua jne.) oman maun
Maitoa 200 ml kondensoitua maitoa mukaan
11 (2% rasvaa) (36% rasvaa) 200 ml (noin 3 pumppausta)

) ‘ﬂ+ = +(

Suositeltu ymparistdn enimmaislampaotila: 25 °C

VALMISTUS

1.

& Huom.! Noudata ylla olevaa
reseptia tarkasti parhaan lopputuloksen
saavuttamiseksi.

Lisaa kaikki ainekset kannuun
tai suureen kulhoon ja vispaa
huolellisesti sekaisin.

Kaada seos laitteen sekoitusastiaan.

Valitse Soft Ice Cream -ohjelma ja =)
paina @ kaynnistaaksesi ohjelman.
Oletus-/optimilampdtila on sdadetty
valmiiksi, mutta voit halutessasi
mukauttaa sita mieleiseksesi.

Odota, kunnes laite antaa aanimerkin
ja nayttéon ilmestyy sana “End”.

Aseta jaateldsuutin suuttimeen ja
tarjoile.




Pehmisjauhe: lisaa vain vesi!

& Huom.! Al kayta jaateldn valmistukseen tarkoitettua jauhetta. Saat parhaan lopputuloksen
valitsemalla pehmiksen valmistukseen tarkoitetun jauheen.

Jauhetta Vettd
2709 7309

Suositeltu ymparistdn enimmaislampaotila: 25 °C

VALMISTUS
.
1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
tai suureen kulhoon ja vispaa
huolellisesti sekaisin.
2. Kaada seos laitteen sekoitusastiaan.
3. Valitse Soft Ice Cream -ohjelma ja Y

paina @ kaynnistaaksesi ohjelman.
Oletus-/optimilampdtila on sdadetty
valmiiksi, mutta voit halutessasi
mukauttaa sita mieleiseksesi.

4.  Odota, kunnes laite antaa aanimerkin
ja nayttéon ilmestyy sana “End”.

5. Asetajaateldsuutin suuttimeen ja
tarjoile.

& Huom.! Noudata ylla olevaa
reseptia tarkasti parhaan lopputuloksen
saavuttamiseksi.




CHiATO

X

) &

SWEETBIRD"

BRISTOL ENGLAND




LOHIKAARMEHEDELMA &
KOOKOSGRANITA -JAAHILEJUOMA

&

SOPII
LAPSILLE

VALMISTUS
AINEKSET KOKONAISAIKA
1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
5 kupillista tai suureen kulhoon ja vispaa
Sweetbird Dragon huolellisesti sekaisin.
23 Fruit & Papaya 5 2. Kaada seos laitteen
" -siirappia ) ) sekoitusastiaan.
ANNOSTA 1limen mehu minuuttia 3. Valitse Slush-ohjelma (oletus-/
2 Y5 kupillista optimilampadtila on saadetty
kookosvetta valmiiksi).
; — 4. Halutessasi voit saataa
7 kupillista oletuksena olevaa lampétilaa.
Sweetbird Dragon 5. Kun valittu lampétila on
46 Fruit & Papaya 30 saavutettu, laite antaa
ANNOSTA ~slirappla minuuttia aanimerkin ja naytolle
2limen mehu ilmestyy sana "End".
> kupillista 6. Tarjoile heti.
kookosvetta
1 kupillinen VINKKI:
Sweetbird Dragon Saat parhaan lopputuloksen
6-8 Fruit & Papaya 45 j:a'éhdy.ttéméi'llé nesteen ennen sen
ANNOSTA -siirappia minuuttia lisaamista laitteen sekoitusastiaan.
3 limen mehu
6 kupillista HUOMAA:
kookosvetta Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,

ALA keskeytd esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma on
annosteltu.



UBE-JAAHILEJUOMA

AINEKSET KOKONAISAIKA
s kupillista
2-3 Sweetbird Ube 15
ANNOSTA -siirappia minuuttia
2 Y2 kupillista vetta
34 kupillista
4-6 Sweetbird Ube 30
ANNOSTA -siirappia minuuttia
5 kupillista vetta
1 kupillinen
6-8 Sweetbird Ube 45
ANNOSTA -siirappia minuuttia

6 kupillista vetta

SOPII
LAPSILLE

VALMISTUS

1. Lisaa ainekset kannuun tai
suureen kulhoon ja vispaa
huolellisesti sekaisin.

2. Kaada seos laitteen
sekoitusastiaan.

3. Valitse Slush-ohjelma (oletus-/
optimilampotila on saadetty
valmiiksi).

4. Halutessasi voit saataa
oletuksena olevaa lampdtilaa.
Kun valittu lampotila on
saavutettu, laite antaa
aanimerkin ja naytolle ilmestyy
sana "End".

6. Tarjoile heti.

VINKKI:

Saat parhaan lopputuloksen
jaahdyttamalla nesteen ennen sen
lisaamista laitteen sekoitusastiaan.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeyta esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma on
annosteltu.



OMENA & RAPARPERIGRANITA
-JAAHILEJUOMA

AINEKSET

KOKONAISAIKA

2-3
ANNOSTA

s kupillista
Sweetbird
Fusions+ Apple
& Rhubarb
-siirappia
2 Y% kupillista
vetta

15
minuuttia

4-6
ANNOSTA

¥ kupillista
Sweetbird
Fusions+ Apple
& Rhubarb
-siirappia
5 kupillista vetta

30
minuuttia

6-8
ANNOSTA

1 kupillinen
Sweetbird
Fusions+ Apple
& Rhubarb
-siirappia
6 kupillista vetta

45
minuuttia

&

SOPII
LAPSILLE

VALMISTUS

1. Lisaa ainekset kannuun tai
suureen kulhoon ja vispaa
huolellisesti sekaisin.

2. Kaada seos laitteen
sekoitusastiaan.

3. Valitse Slush-ohjelma (oletus-/
optimilampotila on saadetty
valmiiksi).

4. Halutessasi voit saataa
oletuksena olevaa lampotilaa.
Kun valittu lampdotila on
saavutettu, laite antaa
aanimerkin ja naytélle ilmestyy
sana "End".

6. Tarjoile heti.

VINKKI:

Saat parhaan lopputuloksen
jaahdyttamalla nesteen ennen sen
lisdamista laitteen sekoitusastiaan.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta,
ALA keskeyta esiasetettua ohjelmaa
ennen kuin kaikki jadhdytetty juoma on
annosteltu.



KARAMELLI-PRALIINIPIRTELO

AINEKSET KOKONAISAIKA

2-3

ANNOSTA

Y4 kupillista
Sweetbird Praline
-siirappia
Y kupillista
Sweetbird
Caramel -siirappia
3 kupillista maitoa

25
minuuttia

4-6

ANNOSTA

s kupillista
Sweetbird Praline
-siirappia
s kupillista
Sweetbird
Caramel -siirappia
5 kupillista maitoa

30
minuuttia

6-8

ANNOSTA

2 kupillista
Sweetbird Praline
-siirappia
Y2 kupillista
Sweetbird
Caramel -siirappia
6 kupillista maitoa

50
minuuttia

LISAKSI (halutessasi): Kermavaahtoa,
karamellikastiketta

®

VALMISTA SAMA JUOMA
MAIDOTTOMANA:

Vaihda maitotuotteet halutessasi
maidottomiin vaihtoehtoihin.

&

SOPII
LAPSILLE

VALMISTUS

1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
tai suureen kulhoon ja vispaa
huolellisesti sekaisin.

2. Kaada seos laitteen
sekoitusastiaan.

3. Valitse Milkshake-ohjelma
(oletus-/optimilampdtila on
saadetty valmiiksi).

4. Halutessasi voit saataa
oletuksena olevaa lampdtilaa.
Kun valittu lampaotila on
saavutettu, laite antaa
aanimerkin ja naytolle ilmestyy
sana "End".

6. Tarjoile heti. Viimeistele
halutessasi kermavaahdolla ja
karamellikastikkeella.

VINKKI:

Kun kaytat Milkshake- tai Frappé-
ohjelmaa, annostele juoma 30 minuutin
kuluessa ohjelman paattymisesta, jotta sen
koostumus sailyy oikeanlaisena.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta, ALA
keskeyta esiasetettua ohjelmaa ennen kuin
kaikki jaahdytetty juoma on annosteltu.



ANANAS & LIME -JAAMOJITO

i

&

I
S -
=

\\
'R\

SWEETBIRD e

s
AINEKSET KOKONAISAIKA VALMISTUS
Y5 kupillista 1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
Sweetbird tai suureen kulhoon ja vispaa
Pineapple -siirappia huolellisesti sekaisin.
2-3 1 |i£1pen mehﬁp (40 2. Kaada seos laitteen
ANNOSTA 100 ml vaaleaa minuuttia sekoitusastiaan.
rommia 3. Valitse Spiked Slush -ohjelma
2 1 kupillista vetts (oletus-/optimilampétila on
- saddetty valmiiksi).
% kupillista 4. Halutessasi voit saataa
__ Sweetbird oletuksena olevaa ldmpétilaa.
46 | Pincapple siirappia 45 Kun valittu lampétila on
ANNOSTA | 2limenmehu minuuttia saavutettu, laite antaa
200 ml vaaleaa danimerkin ja naytolle ilmestyy
rommia sana "End".
5 kupillista vetta 6. Tarjoile heti.
1 kupillista
Sweetbird HUOMAA:
6-8 Pineapple -siirappia 55 l.—.|el.pottaaksesi laitteen puhdistusta,
3 limen mehu . . ALA keskeyta esiasetettua ohjelmaa
ANNOSTA 300 ml vaaleaa minuuttia ennen kuin kaikki jaahdytetty juoma on
rommia annosteltu.
6 kupillista vetta

LISAKSI (halutessasi): Mintunlehtia

ALKOHOLI-
ToN

VALMISTA SAMA JUOMA MOCKTAILINA:
Vaihda rommmi alkoholittomaan rommiin

on valittu valmiiksi).

ja valitse Slush-ohjelma (oletusasetukset




VANILJA-MATCHAPIRTELO

AINEKSET KOKONAISAIKA

2-3

ANNOSTA

Vs kupillista
Sweetbird French
Vanilla -siirappia
Y2 kupillista
matcha-sekoitusta
2 Y4 kupillista
maitoa

25
minuuttia

4-6

% kupillista
Sweetbird French
Vanilla -siirappia 30

ANNOSTA 1 kupillinen minuuttia

matcha-sekoitusta
5 kupillista maitoa

6-8

1 kupillinen
Sweetbird French
Vanilla -siirappia 50

ANNOSTA 1% kupillista minuuttia

matcha-sekoitusta
6 kupillista maitoa

LISAKSI (halutessasi): Kermavaahtoa

VALMISTA SAMA JUOMA
MAIDOTTOMANA:

Vaihda maitotuotteet halutessasi
maidottomiin vaihtoehtoihin.

VALMISTUS

1. Lisaa kaikki ainekset kannuun
tai suureen kulhoon ja vispaa
huolellisesti sekaisin.

2. Kaada seos laitteen
sekoitusastiaan.

3. Valitse Milkshake-ohjelma
(oletus-/optimilampdtila on
saadetty valmiiksi).

4. Halutessasi voit saataa
oletuksena olevaa lampotilaa.
Kun valittu lampotila on
saavutettu, laite antaa
aanimerkin ja naytolle ilmestyy
sana "End".

6. Tarjoile heti. Viimeistele
halutessasi kermavaahdolla.

VINKKI:

Kun kaytat Milkshake- tai Frappé-
ohjelmaa, annostele juoma 30 minuutin
kuluessa ohjelman paattymisesta, jotta sen
koostumus sailyy oikeanlaisena.

HUOMAA:

Helpottaaksesi laitteen puhdistusta, ALA
keskeyta esiasetettua ohjelmaa ennen kuin
kaikki jaahdytetty juoma on annosteltu.



CHiATO

PELI ALKAKOON



CHIiATO )
slushiePLAY

Apparaat voor softijs en
bevroren dranken

15+

Heerlijke recepten
Inspiratiegids

Lees de bijgevoegde
veiligheidsinstructies door voordat
je het apparaat gebruikt.




CHIiATO
slushiePLAY

THE GAME IS ON

Welkom bij de CHIATO game: hier draait alles om het
maken van ijskoude lekkernijen.

Dankzij de Super Chill technologie staat de slushiePLAY
voor je klaar met heerlijk softijs en zijdezachte bevroren
dranken - zonder ijsblokjes, mixen of moeilijke taken.
Alleen maar puur genot!

Sla de pagina om voor heerlijke recepten en speelse
ideeén over hoe je in 60 minuten of minder perfect
gekoelde dranken en heerlijke desserts kan maken.

Ga naar je keuken, druk op PLAY en geniet!



TIPS & TRICKS

Minimale hoeveelheid = 2 kopjes (480 ml)
Maximale hoeveelheid = 8 kopjes (1800 ml)
Voor het beste resultaat

vul je het reservoir tot aan de MAX-markering (1800 ml).

VOEG GEEN hete ingrediénten, ijs of vaste Alle ingrediénten moeten minimaal 4% suiker
ingrediénten zoals fruit of bevroren fruit toe bevatten.

Als je de voorinstelling Spiked Slush Voor de beste resultaten,

gebruikt, moeten alle kant-en-klare zet je de vloeistof even in de koelkast

ingrediénten tussen de 2,8% en 16% voordat je deze in het reservoir giet.
alcohol bevatten.

@ 100000000000 @

Voor de ideale textuur kan je de Voor het koudste resultaat zet je de
temperatuur naar wens aanpassen. glazen even in de koelkast voordat je
jouw ijkoude creaties inschenkt.

van maakt.

OPMERKING: Voordat je de ingrediénten invriest, smaken ze zoeter. Ben je bang dat je drankje
te zoet wordt? Maak je geen zorgen: het smaakt niet meer zo zoet als je er een ijskoud drankje



Vereist suikergehalte

Alle ingrediénten moeten minstens 4% suiker bevatten.

Richtlijnen voor suiker

Raadpleeg het voedingsetiket op de drank/vloeistof die je gebruikt om te controleren of het
suikergehalte voldoet aan het hieronder aanbevolen minimum:

PORTIEGROOTTE

MIN. TOTALE HOEVEELHEID SUIKER

240 ml 89
355 ml Mg
591 ml 189

minimaal 4% suiker bevatten.

Te weinig suiker of te veel alcohol belemmert het correct bevriezen. Alle ingrediénten moeten

VOORBEELD: Appelsap

VOEDINGSWAARDE
8 porties per verpakking
Portiegrootte 240 m|$—Portiegrootte
Hoeveelheid per portie
Calorieén 120
% van de dagelijkse hoeveelheid*
Totaal vet 0 g 0%
Natrium 25 mg 1%
Totaal koolhydraten 31 g 11% | Totaal suikers
Totaal suikers 26 g 1
Eiwit0 g hoefte)
Kalium 251 mg 6%
Vitamine C 108 mg 120%
Geen significante bron van verzadigde
vetten, transvetten, cholesterol,
voedingsvezels, toegevoegde suikers,
vitamine D, calcium en ijzer.
*Het % Aanbevolen Dagelijkse Hoeveelheid
(ADH) geeft aan hoeveel een voedingsstof
in een portie voedsel bijdraagt aan
een dagelijks dieet. Voor algemene
voedingsadviezen wordt uitgegaan van
2000 calorieén per dag.
HOEVEELHEID SUIKER
Light
frisdrank Dranken onder dit punt Vruchtensap

bevriezen te hard om
slush te maken

Min. suikergehalte
4%

i

& Waarschuwing voor laag
suikergehalte: Als het suikergehalte
van het ingrediént te laag is,
detecteert het apparaat dit en
activeert het een waarschuwing. De
LED-lichtjes voor de temperatuur
knipperen, de foutcode “E4” wordt
op het scherm weergegeven en er
wordt een aftelling van 300 seconden
geactiveerd.

Als het suikergehalte van de drank
te laag is: Verminder de dichtheid
door op het sneeuwvlokpictogram
aan de linkerkant te drukken totdat u
niveau 1 bereikt.

| (26 g voldoet aan
de minimumbe-

Als de gebruikte drank/vioeistof
niet voldoet aan de minimale
suikerbehoefte:

Voeg 1-2 el. gearomatiseerde siroop,
sap, suiker, dadelsuiker, kokossuiker,
ahornsiroop, agavesiroop, suikersiroop
of honing per portie toe. Meng de
toegevoegde suiker met de vloeibare
basis voordat je deze in het reservoir
giet. Reset het apparaat door op

de voorinstelling te drukken. Start
opnieuw door nogmaals op de
voorinstelling te drukken.

OPMERKING: Suikervrije
vervangingsmiddelen of kunstmatige
zoetstoffen dragen niet bij om aan de
minimale suikerbehoefte te voldoen.

Sportdranken Frappé Frisdrank
&
k4
e =



Richtlijnen voor alcohol

Bij gebruik van de voorinstelling Spiked Slush moeten alle vooraf samengestelde ingrediénten
(wijn, bier, enz.) een alcoholpercentage hebben tussen 2,8% en 16%.

STERKE ALCOHOL/STERKE DRANKEN

Raadpleeg de onderstaande tabel voor het maximale gehalte aan sterke drank (wodka, tequila,
enz.) per totaal drankvolume voor het bereiden van bevroren cocktails.

DRANKVOLUME

MAX. HOEVEELHEID ALCOHOL

3 kopjes (700 ml)

Y2 kopje (110 ml)

4 15 kopjes (1000 ml)

% kopje (170 ml)

6 kopjes (1400 ml)

1 kopje (230 ml)

8 kopjes (1800 ml)

1% kopje (290 ml)

De bovenstaande tabel is uitsluitend van toepassing op sterke alcoholische dranken (35%+).
Voor andere soorten alcoholische dranken, zoals wijn, bier, sterke seltzer of kant-en-klare

cocktails, raadpleeg je de Inspiratiegids.

Wanneer je de voorinstelling Spiked Slush gebruikt, moet je ervoor zorgen dat alle vooraf
ingestelde ingrediénten (wijn, bier, enz.) tussen 2,8% en 16% alcohol bevatten.

& PROBLEMEN OPLOSSEN

Waarschuwing: hoog alcohol-/suikergehalte: Als het alcohol- of suikergehalte van de vloeistof
te hoog is, merkt het apparaat dat op en geeft het een waarschuwing. De LED-lichtjes voor de
temperatuur knipperen en de foutcode “E5” verschijnt op het scherm.

Als de gebruikte drank de maximale hoeveelheid alcohol overschrijdt: Voeg per portie 1/4
kopje water, frisdrank, tonic, seltzer of gekoelde koffie/thee toe om de inhoud te verdunnen.
Reset het apparaat door op de voorinstelling te drukken. Start opnieuw door nogmaals op de

voorinstelling te drukken.

Minimum vloeistof = 2 kopjes (480 ml)

Maximum vloeistof = 8 kopjes (1800 ml)

HOEVEELHEID ALCOHOL

Hard
Licht bier seltzer
- D
Min. hoeveel- >_i
heid alcohol "’:;

2,8% & s g

IPA

& Dit is GEEN blender.

Gebruik GEEN harde stukken ijs of ijsblokjes.
Maak GEEN smoothies en verwerk GEEN harde
ingrediénten.

Probeer GEEN niet-vioeibare ingrediénten te
mixen.

OM 1ISKOUDE
DRANKEN TE
MAKEN,
het totale
alcoholgehalte
moet onder deze
grens liggen (of tot

Wijn Margarita ~ deze grensworden  Martini
verdund) P
2 & i
o g v
T H Max. hoeveelheid
alcohol

- - 16% =



Bevroren cocktails

Volg de onderstaande stappen om ingrediénten te combineren en word de ultieme
bartender thuis! Bekijk de tabel voor de aanbevolen hoeveelheden bij stap 1-3.

1
Kies een basis

Kies de basis voor
je cocktail.

1

2

Voeg water toe

TOTALE TIJD: 2-3 PORTIES: 30 MIN
4-6 PORTIES: 40 MIN | 6-8 PORTIES: 50 MIN

3
Voeg alcohol toe

4 5
Selecteer de Schenk in,
voorinstelling garneer indien
Spiked Slush gewenst,

en geniet ervan!

De standaard-/
optimale
instellingen zijn al
geselecteerd. Pas
de temperatuur
indien gewenst
aan om de door
jou gewenste

T textuur te
- e verkrijgen.
2-3 4-6 6-8
PORTIES PORTIES PORTIES

1. DRANKMIX
Strawberry daiquiri mix
Pifia colada mix
Margarita mix

Voeg 1kopje + 2/3
kopje
van de door jou
gekozen drankmix

Voeg 2 kopjes + 1/4
kopje
van de door jou
gekozen drankmix

Voeg 3 kopjes + 1/4
kopje
van de door jou
gekozen drankmix

Cosmo_pol_ltarj mix toe toe toe
Mai tai mix
Voeg Voeg 1kopje + 2/3 Voeg 2 kopjes + 1/4
2. WATER 1 kopje + kopje kopje
2 el. water toe water toe water toe
3. ALCOHOL
Witte rum
Donkere rum Voeg 1/4 kopje Voeg 1/3 kopje Voeg 1/2 kopje
Vodka alcohol toe alcohol toe alcohol toe
Tequila
Gin

OPMERKING:

De gebruikte drankmixen mogen geen alcohol bevatten. Bekijk de vereiste totale

hoeveelheid suiker op pagina 3.
Raadpleeg de alcoholrichtlijnen op pagina 4 voor meer informatie over de aanbevolen

hoeveelheid alcohol.
Als je light- of suikerarme drankmixen gebruikt, laat het water dan weg uit het recept en

vervang het door dezelfde hoeveelheid van de door jou gekozen light-drankmix.




TROPISCHE SMAAKINSPIRATIES

STRAWBERRY DAIQUIRI

Strawberry daiquiri mix

Water

Witte rum

Selecteer de voorinstelling Spiked
Slush

5. Garneer met aardbeien en limoen

NN

BEVROREN MAI TAI

Mai Tai mix

Water

Witte & donkere rum

Selecteer de voorinstelling Spiked
Slush

5. Garneer met limoen en kersen

NN

OPMERKING:

Cocktails gemaakt met kant-en-klare geconcentreerde drankmixen kan je het beste serveren
met ijs. In de recepten en tabellen is water al meegerekend, zodat je bevroren drankjes de beste
smaak en textuur krijgen.



KOUDE DRANK VAN TROPISCH SAP

INGREDIENTEN | TOTALE TIID
2-3 3 kopjes tropische .
PORTIES sapmix 15 minuten
4-6 6 kopjes i
PORTIES | tropische sapmix 25 minuten
6-8 7 Y2 kopjes
PORTIES | troPische sapmix | 35 minuten

&

KINDVRIEN-
DELIJK

INSTRUCTIES

1.

2.

Giet het tropische sap in het
reservoir.

Kies de voorinstelling Frozen

Juice (de standaard-/optimale
temperatuur is al ingesteld).

Pas de standaardtemperatuur indien
gewenst aan.

Het apparaat piept en het woord
“End" verschijnt op het scherm zodra
de gekozen temperatuur is bereikt.

Serveer het meteen.

TIP:

Voor het beste resultaat laat je de
vloeistof eerst afkoelen voordat je deze
in het reservoir giet.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



BEVROREN MIMOSA

INGREDIENTEN TOTALE TIJD

2-3
PORTIES

1% kopje
sinaasappelsap
1% kopje schuimwijn, 15 minuten
champagne, prosecco
of cava

4-6
PORTIES

2 Y5 kopjes
sinaasappelsap
3 Y% kopjes
schuimwijn,
champagne, prosecco
of cava

40 minuten

6-8
PORTIES

3 Y5 kopjes
sinaasappelsap
4 245 kopjes
schuimwijn,
champagne, prosecco
of cava

45 minuten

ALCOHOL-
VR

MAAK ER EEN MOCKTAIL VAN:

Vervang de champagne door sprankelend

wit druivensap of sprankelende cider, kies
vervolgens de voorinstelling Slush en gebruik
de sneeuwvlok-pictogrammen om de
standaardtemperatuur aan te passen totdat er
8 balkjes oplichten.

INSTRUCTIES

1. Doe alle ingrediénten in het
reservoir.

2. Kies de voorinstelling Spiked
Slush (de standaard-/optimale
temperatuur staat al ingesteld).

3. Pasde standaardtemperatuur indien
gewenst aan.

4. Het apparaat piept en het woord
“End” verschijnt op het scherm zodra
de gekozen temperatuur is bereikt.

5. Serveer het meteen.

TIP:

Voor het beste resultaat laat je de
vloeistof even afkoelen voordat je deze in
het reservoir giet.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



ROZE LIMONADE SLUSHIE

S

KINDVRIEN-
DELIJK

.

~\*‘

INSTRUCTIES

INGREDIENTEN TOTALE TIID
1. Meng alle ingrediénten in een kan

of grote kom. Zorg ervoor dat het

2.3 2% k(_)pjes water ) limonadepoeder volledig is opgelost.
PORTIES | 72 Kopje +2tl. roze 15 minuten 2. Giet het mengsel in het reservoir.
limonadepoeder 3. Kies de voorinstelling Slush (de
standaard-/optimale temperatuur is
) al ingesteld).
46 5 V2 kopjes water ] 4. Pasindien gewenst de
PORTIES | 72 kopje + 4 tl. roze 30 minuten standaardtemperatuur aan.
limonadepoeder 5. Het apparaat piept en het woord

“End" verschijnt op het scherm zodra
de geselecteerde temperatuur is
7 Vs kopjes water bereikt.
¥ kopje + 2 el. roze 45 minuten
limonadepoeder

6-8

PORTIES 6. Serveer het meteen.

TIP:

Voor het beste resultaat laat je de
vloeistof eerst afkoelen voordat je deze
in het reservoir giet.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



CRANBERRY-LIMOEN SLUSHIE

INGREDIENTEN TOTALE TIID
2 Y5 kopjes
2-3 cranberrysap .
PORTIES 2% kopje 10 minuten
limoensoda
4 Y5 kopjes
4-6 cranberrysap .
PORTIES 15 kopje 20 minuten
limoensoda
534 kopjes
6-8 cranberrysap .
PORTIES 1% kopje 30 minuten
limoensoda

KINDVRIEN-
DELIIJK

INSTRUCTIES

1.

2.

Doe alle ingrediénten in het
reservoir.

Kies de voorinstelling Frozen
Juice (de standaard-/optimale
temperatuur is al ingesteld).

Pas de standaardtemperatuur indien
gewenst aan.

Het apparaat geeft een piepje
en het woord “End” verschijnt
op het scherm zodra de gekozen
temperatuur is bereikt.

Serveer het meteen.

TIP:

Voor het beste resultaat laat je de
vloeistof eerst afkoelen voordat je deze
in het reservoir giet.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



CHOCOLADE MILKSHAKE

TOTALE

INGREDIENTEN TIID

2-3

PORTIES

2 kopjes volle melk
1 kopje slagroom
1tl. vanille-extract
2 el. kristalsuiker
Y4 kopje chocoladesiroop
2 el. cacaopoeder

25 minuten

4-6

PORTIES

4 kopjes volle melk
2 kopjes slagroom
2 tl. vanille-extract
Y. kopje kristalsuiker
1> kopje chocoladesiroop
Y. kopje cacaopoeder

30 minuten

6-8

PORTIES

4 Y3 kopjes volle melk
2 Y5 kopjes slagroom
Tel. vanille-extract
Vs kopje kristalsuiker
%/ kopje chocoladesiroop
1> kopje cacaopoeder

50 minuten

TOPPINGS (optioneel): Slagroom,
chocoladesaus

®

MAAK HET ZUIVELVRIJ:
Vervang de zuivelingrediénten indien
gewenst door zuivelvrije alternatieven.

&

KINDVRIEN-
DELIJK

INSTRUCTIES

1

Meng alle ingrediénten in een kan

of grote kom. Zorg ervoor dat de
suiker, de chocoladesiroop en het
cacaopoeder helemaal zijn opgelost.
Giet het mengsel in het reservoir.

Kies de voorinstelling Milkshake (de
standaard-/optimale temperatuur is al
ingesteld).

Pas indien gewenst de
standaardtemperatuur aan.

Het apparaat piept en het woord “End”
verschijnt op het scherm zodra de
geselecteerde temperatuur is bereikt.
Serveer het meteen. Garneer

indien gewenst met slagroom en
chocoladesaus.

TIP:

Als je de voorinstelling Milkshake of Frappé
gebruikt, serveer de drank dan binnen 30
minuten na afloop van het programma om
de juiste textuur te garanderen.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



VANILLE MILKSHAKE

INGREDIENTEN TOTALE TIID
2 12 kopjes volle melk
2-3 Y2 kopje slagroom .
PORTIES | Y kopje kristalsuiker | 20 Minuten
1el. vanille-extract
5 kopjes volle melk
4-6 1 kopje slagroom .
PORTIES 1 kopje kristalsuiker 30 minuten
2 el. vanille-extract
5 %4 kopjes volle melk
6-8 1 kopje + 2 el. slagroom .
PORTIES | 1% kopje kristalsuiker | 52 minuten
2 Y el. vanille-extract

TOPPINGS (optioneel): Slagroom

®

MAAK HET ZUIVELVRIJ:
Vervang de zuivelingrediénten indien
gewenst door zuivelvrije alternatieven.

&

KINDVRIEN-
DELIJK

INSTRUCTIES

1. Meng alle ingrediénten in een kan of
grote kom. Zorg ervoor dat de suiker
volledig is opgelost.

2. Giet het mengsel in het reservoir.

3. Kies de voorinstelling Milkshake (de
standaard-/optimale temperatuur is
al ingesteld).

4. Pasindien gewenst de
standaardtemperatuur aan.

5. Het apparaat piept en het woord
“End"” verschijnt op het scherm zodra
de geselecteerde temperatuur is
bereikt.

6. Serveer het meteen. Garneer met
slagroom indien gewenst.

TIP:

Als je de voorinstelling Milkshake of
Frappé gebruikt, schenk de drank dan
binnen 30 minuten na afloop van het
programma in om de juiste textuur te
garanderen.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



SODA SLUSHIE MET EEN
INGREDIENT

-

TR’
L vf

INGREDIENTEN TOTALE TIID
2.3 2 blikjes frisdrank
PORTIES van 350 .ml (of 3 15 minuten
kopjes)
4-6 4 blikjes frisdrank
PORTIES van 350 ml (of 6 40 minuten
kopjes)
6-8 5 blikjes van 350
PORTIES ml (of 7 %2 kopjes) 45 minuten
frisdrank

GEBRUIK EEN VAN DE VOLGENDE

2 FRISDRANKEN:

B Cola, sinaasappelsoda, citroen-limoensoda,
cream-soda, gemberbier, ginger ale,
druivensoda of een andere gewone frisdrank.

Te

KINDVRIEN-
DELIIJK

INSTRUCTIES

1

Giet de frisdrank in het reservoir.

2. Kies de voorinstelling Slush (de
standaard-/optimale temperatuur
staat al ingesteld).

3. Pas de standaardtemperatuur
indien gewenst aan.

4. Het apparaat piept en het woord
“End” verschijnt op het scherm
zodra de gekozen temperatuur is
bereikt.

5. Serveer het meteen.

TIP:

Voor het beste resultaat laat je de
vloeistof eerst afkoelen voordat je deze
in het reservoir giet.

OPMERKING:

GEBRUIK GEEN light frisdrank
of frisdrank met kunstmatige
zoetstoffen.

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



KOKOS-LIMOEN DAIQUIRI

- aa T
p . o
— .
A =
‘f
- - -
e e—
S - e
INGREDIENTEN TOTALE TIID INSTRUCTIES
1 ¥4 kopje ongezoete 1. Meng in een kan of een grote kom
23 kokosmelk uit blik alle ingrediénten door elkaar tot
- 1 ¥4 kopje limoenlimonade . de kok 1K i
: . 40 minuten e kokosmelk is opgenomen.
PORTIES | Y:kopje +2el. witte rum 2. Giet het mengsel in het reservoir.
2 limoenen, uitgeperst | d . i Spiked
3 el. kristalsuiker 3. Selecteer de voorinste ing Spike
Slush (de standaard-/optimale
2 Y2 kopjes ongezoete temperatuur is al ingesteld).
kokosmelk uit blik 4. Pasindien gewenst de
46 2 Y5 kopjes standaardtemperatuur aan.
PORTIES limoenlimonade 45 minuten 5. Het apparaat piept en het
¥ kopje witte rum woord “End” verschijnt op het
3 limoenen, uitgeperst scherm zodra de geselecteerde
Y4 kopje kristalsuiker . K
temperatuur is bereikt.
) 6. Serveer het meteen.
3 Y5 kopjes ongezoete
kokosmelk uit blik )
68 315 kopjes OPMERKING:
PORTIES limoenlimonade 55 minuten Om het schoonmaken te
1 kopje witte rum vergemakkelijken, schakel je de
4 limoenen, uitgeperst voorinstelling NIET uit voordat alle
Vs kopje kristalsuiker bevroren drank is uitgeschonken.
MAAK ER EEN MOCKTAIL VAN:
@ Vervang de rum door alcoholvrije rum en kies de
aicoro: voorinstelling Slush (de standaardinstellingen zijn
al geselecteerd).




KARAMEL FRAPPE

INGREDIENTEN TOTALE TIJD

2-3

PORTIES

1 kopje half-en-half
2 kopjes zwarte
koffie
s kopje
karamelsaus

15 minuten

4-6

PORTIES

1Yz kopje half-en-
half
3 kopjes zwarte
koffie
2 kopje
karamelsaus

25 minuten

6-8

PORTIES

2 Y4 kopjes half-
en-half
4 5 kopjes zwarte
koffie
¥ kopje
karamelsaus

50 minuten

TOPPINGS (optioneel): Slagroom, karamelsaus

®

MAAK HET ZUIVELVRIJ:
Vervang de zuivelingrediénten indien
gewenst door zuivelvrije alternatieven.

INSTRUCTIES

1. Meng alle ingrediénten in een kan of
grote kom tot ze goed gemengd zijn.

2. Giet het mengsel in het reservoir.

3. Selecteer de voorinstelling Frappé (de
standaard-/optimale temperatuur is al
ingesteld).

4. Pasindien gewenst de
standaardtemperatuur aan.

5. Het apparaat piept en het woord “End”
verschijnt op het scherm zodra de
geselecteerde temperatuur is bereikt.

6. Serveer het meteen. Garneer indien
gewenst met slagroom en karamelsaus.

TIP:
1. Om een mokka-frappé te maken, vervang je
de karamelsaus door chocoladesaus.

2. Als je de voorinstelling Milkshake of Frappé
gebruikt, serveer de drank dan binnen 30
minuten na afloop van het programma om de
juiste textuur te behouden.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te vergemakkelijken,
schakel je de voorinstelling NIET uit voordat
alle bevroren drank is uitgeschonken.



KOFFIE FRAPPE

INGREDIENTEN TOTALE TIID

1 kopje half-en-half
2 kopjes zwarte
2-3 koffie
PORTIES | 1tl. vanille-extract
s kopje
kristalsuiker

15 minuten

1% kopje half-en-
half
3 kopjes zwarte
koffie 25 minuten
2 tl. vanille-extract
Y4 kopje
kristalsuiker

4-6
PORTIES

2 Y kopjes half-en-
half
4 Y5 kopjes zwarte
koffie 50 minuten
1el. vanille-extract
¥4 kopje
kristalsuiker

6-8
PORTIES

TOPPINGS (optioneel): Slagroom, chocoladesaus,
karamelsaus

MAAK HET ZUIVELVRIJ:
@ Vervang de zuivelingrediénten indien

gewenst door zuivelvrije alternatieven.

INSTRUCTIES

1. Meng alle ingrediénten in een kan of
grote kom. Zorg ervoor dat de suiker
volledig is opgelost.

2. Giet het mengsel in het reservoir.

3. Kies de voorinstelling Frappé (de
standaard-/optimale temperatuur is
al ingesteld).

4. Pasindien gewenst de
standaardtemperatuur aan.

5. Het apparaat piept en het woord
“End” verschijnt op het scherm zodra
de geselecteerde temperatuur is
bereikt.

6. Serveer het meteen. Garneer indien
gewenst met slagroom en karamel-
of chocoladesaus.

TIP:

Als je de voorinstelling Milkshake of
Frappé gebruikt, serveer de drank dan
binnen 30 minuten na afloop van het
programma om de juiste textuur te
behouden.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



INGREDIENTEN

TOTALE TIJD

2-3
PORTIES

2 kopjes + 2 el.
roséwijn
Tkopje +2el.
wit cranberry-
aardbeiensap
Y. kopje suikersiroop

15 minuten

4-6
PORTIES

3 Y4 kopjes roséwijn
2 Y4 kopjes
wit cranberry-
aardbeiensap
12 kopje suikersiroop

25 minuten

6-8
PORTIES

4 15 kopjes roséwijn
3 kopjes wit
cranberry-
aardbeiensap
%5 kopje suikersiroop

50 minuten

TOPPINGS (optioneel): Aardbeien

INSTRUCTIES

ININENS

Meng alle ingrediénten in een kan of
grote kom door elkaar.

Giet het mengsel in het reservoir.
Kies de voorinstelling Spiked Slush.
Gebruik de sneeuwvlok-
pictogrammen om de temperatuur
aan te passen totdat 8 balkjes
oplichten.

Het apparaat piept en het woord
“End” verschijnt op het scherm zodra
de geselecteerde temperatuur is
bereikt.

Serveer het meteen. Garneer
eventueel met aardbeien.

TIP:

Voor het beste resultaat laat je de
vloeistof even afkoelen voordat je deze in
het reservoir giet.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



RODE SANGRIA

INGREDIENTEN

TOTALE TIJD

2-3
PORTIES

1% kopje rode wijn
2% el
sinaasappellikeur of
brandy
1% kopje
sinaasappelsap
1% el. lichtbruine
suiker

35 minuten

4-6
PORTIES

2 ¥ kopjes rode wijn
s kopje
sinaasappellikeur of
brandy
3 kopjes
sinaasappelsap
3el. lichtbruine suiker

40 minuten

6-8
PORTIES

3 Y4 kopjes rode wijn
¥ kopje
sinaasappellikeur of
brandy
334 kopjes
sinaasappelsap
Y. kopje lichtbruine
suiker

45 minuten

TOPPINGS (optioneel): Schijfjes sinaasappel

INSTRUCTIES

1. Meng alle ingrediénten in een kan of
grote kom. Zorg ervoor dat de suiker

volledig is opgelost.

2. Giet het mengsel in het reservoir.
3. Selecteer de voorinstelling Spiked
Slush (de standaard-/optimale
temperatuur is al ingesteld).

4. Pasindien gewenst de
standaardtemperatuur aan.
5. Het apparaat piept en het woord

“End” verschijnt op het scherm zodra

de geselecteerde temperatuur is
bereikt.

6. Serveer het meteen. Garneer indien
gewenst met schijfjes sinaasappel.

TIP:

Voor het beste resultaat laat je de vloeistof

eerst afkoelen voordat je deze in het
reservoir giet.

OPMERKING:

Om het schoonmaken te
vergemakkelijken, schakel je de
voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank is uitgeschonken.



Maak je eigen softijs!

Slagroom
Melk 200 ml
11 (2% vet) (36% vet)

j ‘M{q+ C— +(

___4

Max. aanbevolen omgevingstemperatuur: 25 °C

INSTRUCTIES

1.

Meng in een kan of een grote kom alle
ingrediénten door elkaar tot ze goed
gemengd zijn.

Giet het mengsel in het reservoir.

Selecteer de voorinstelling Soft Ice
Cream en druk vervolgens op @ om het
programma te starten. De standaard-/
optimale temperatuur is al ingesteld,
maar je kan deze indien gewenst
aanpassen.

Wacht tot het apparaat een piepje geeft
en het woord “End” op het scherm
verschijnt.

Zet het opzetstuk voor ijs op de uitloop
en serveer het ijs.

& Let op! Volg het bovenstaande recept
exact voor het beste resultaat.

Siroop met aroma

Gezoete (bv. vanille, toffee,
gecondenseerde enz.)
melk naar smaak
200 ml (ca. 3 pompjes)

- =
+ @

¥
7




Poedermix voor softijs: gewoon
water toevoegen!

& Let op! Gebruik geen poeder voor hard ijs. Kies voor het beste resultaat een poedermix
voor softijs.

Poeder Water
270 g 730 g

Max. aanbevolen omgevingstemperatuur: 25 °C
INSTRUCTIES
-
1. Meng alle ingrediénten in een kan of
een grote kom tot ze goed gemengd
zijn.
2. Giet het mengsel in het reservoir.
3. Selecteer de voorinstelling Soft Ice <)
Cream en druk vervolgens op
om het programma te starten. De

standaard-/optimale temperatuur is
al ingesteld, maar je kan deze indien
gewenst aanpassen.

4. Wacht tot het apparaat een piepje geeft
en het woord “End” op het scherm
verschijnt.

5. Zet het opzetstuk voor ijs op de uitloop
en serveer het ijs.

& Let op! Volg het bovenstaande recept
exact voor het beste resultaat.



CHiATO
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SWEETBIRD"

BRISTOL ENGLAND




GRANITA SLUSHIE MET DRAGON
FRUIT & KOKOSNOOT

&

KINDVRIEN-
DELIJK

INSTRUCTIES
INGREDIENTEN | TOILE
JID .
1. Meng in een kan of een grote
Y5 kopje Sweetbird kom alle ingrediénten door .
Dragon Fruit & elkaar tot alles goed gemengd is.
2-3 Papaya siroop 15 2. Gjet het mengsel in het reservoir.
PORTIES | 1limoen, uitgeperst minuten 3. Kies het vooraf ingestelde
2 Y kopjes programma Slush (de
kokoswater standaard-/optimale
N . . temperatuur staat al ingesteld).
7. kopje Sweetbird 4. Pas de standaardtemperatuur
46 g;asa‘;g ;rr‘;'ct)’f‘ 20 indien gewenst aan. - ;
. ) . Het apparaat piept en het woor
PORTIES 2 Iilmoenen, minuten “End"elperschijﬁt opp het scherm
uitgeperst zodra de gekozen temperatuur is
5 kopjes kokoswater bereikt.
1 kopje Sweetbird 6. Serveer het meteen.
Dragon Fruit &
6-8 Papaya siroop 45 TIP:
PORTIES 3 limoenen, minuten Voor het beste resultaat laat je de vloeistof
uitgeperst eerst afkoelen voordat je deze in het
6 kopjes kokoswater reservoir giet.

OPMERKING:

Om het schoonmaken makkelijker te
maken, schakel je de voorinstelling NIET uit
voordat alle bevroren drank geserveerd is.



UBE SLUSHIE

&

KINDVRIEN-
DELIJK

INGREDIENTEN | TOTACE INSTRUCTIES
1. Meng beide ingrediénten in een
14 kopje Sweetbird kan of grote kom tot ze goed
2-3 Ube siroop 5 gemengd zijn.
PORTIES y : minuten 2. Giet het mengsel in het reservoir.
2 % kopjes water h .
3. Kies het vooraf ingestelde
programm/a Slush (de
%, kobie Sweetbird standaard-/optimale
46 : Uth>e siroop 30 temperatuur staat al ingesteld).
PORTIES ! minuten 4. Pas de standaardtemperatuur
5 kopjes water A P
indien gewenst aan.
Het apparaat piept en het woord
~ ; “End” verschijnt op het scherm
1 kopje Sweetbird .
6-8 LFJ)Jbe s\?:oop " 45 zodra de gekozen temperatuur is
PORTIES 6 kopjes water minuten bereikt.
6. Serveer het meteen.

TIP:

Voor het beste resultaat laat je de vioeistof
eerst afkoelen voordat je deze in het
reservoir giet.

OPMERKING:

Om het schoonmaken makkelijker te
maken, schakel je de voorinstelling NIET uit
voordat alle bevroren drank geserveerd is.



GRANITA SLUSHIE MET APPEL &
RABARBER

&

KINDVRIEN-
DELIJK

INSTRUCTIES

INGREDIENTEN TOTALE TIJD

1. Meng beide ingrediénten in een

) . .
/s kopje Sweetbird kan of grote kom door elkaar tot

2-3 Fusions+ Apple & _ 15 ze goed gemengd zijn.
PORTIES zﬁzukzar.zss"x;zr minuten 2. Giet het mengsel in het reservoir.
> 3. Kies het vooraf ingestelde

programma Slush (de
standaard-/optimale
temperatuur staat al ingesteld).
Pas de standaardtemperatuur
indien gewenst aan.

¥ kopje Sweetbird

4-6 Fusions+ Apple & 30
PORTIES Rhubarb siroop minuten 4
5 kopjes water ’

Het apparaat piept en het woord

1 kopje Sweetbird “End” verschijnt op het scherm

6-8 Fusions+ Apple & 45
PORTIES Rhubarb siroop minuten izsogé?e(?ftgekozeh temperatuur
6 kopjes water 6. Serveer het meteen.

TIP:

Voor het beste resultaat laat je de vloeistof
eerst afkoelen voordat je deze in het
reservoir giet.

OPMERKING:

Om het schoonmaken makkelijker te
maken, schakel je de voorinstelling NIET uit
voordat alle bevroren drank geserveerd is.



MILKSHAKE MET
GEKARAMELISEERDE PRALINE

i TOTALE
INGREDIENTEN TI3D
Y4 kopje Sweetbird
Praline siroop
2-3 . ; 25
PORTIES | 7 KOPIe Sweetbird |y oy
Caramel siroop
3 kopjes melk
s kopje Sweetbird
Praline siroop
4-6 . . 30
PORTIES | 72 KOPIe Sweetbird | ur oy
Caramel siroop
5 kopjes melk
12 kopje Sweetbird
Praline siroop
6-8 . ; 50
PORTIES ¥2 kopje Swgetbwd minuten
Caramel siroop
6 kopjes melk

TOPPINGS (optioneel): Slagroom,
karamelsaus

alternatieven.

MAAK HET ZUIVELVRIJ:
Vervang de zuivelingrediénten

indien gewenst door zuivelvrije

KINDVRIEN-
DELIJK

INSTRUCTIES

1. Meng alle ingrediénten in een
kan of grote kom tot alles goed
gemengd is.

2. Giet het mengsel in het reservoir.

3. Kies het vooraf ingestelde
programma Milkshake (de
standaard-/optimale temperatuur
staat al ingesteld).

4. Pas de standaardtemperatuur
indien gewenst aan.

Het apparaat piept en het woord
“End"” verschijnt op het scherm
zodra de gekozen temperatuur is
bereikt.

6. Serveer het meteen. Garneer met
slagroom en karamelsaus als je dat
lekker vindt.

TIP:

Als je de vooraf ingestelde programma’s
Milkshake of Frappé gebruikt, moet je de
drank binnen 30 minuten na afloop van het
programma serveren om de juiste textuur te
garanderen.

OPMERKING:

Om het schoonmaken makkelijker te maken,
schakel je de voorinstelling NIET uit voordat
alle bevroren drank geserveerd is.



BEVROREN MOJITO MET
ANANAS & LIMOEN
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TR TgrL,o;_E INSTRUCTIES
) ) 1. Mengin een kan of een grote
l/é.kome Slwe.etb'rd kom alle ingrediénten door elkaar
2-3 - 'neapp ?ts'roo'o . 40 tot alles goed gemengd is. .
PORTIES 1'6780‘9?' u.'ttgepers minuten 2. Giet het mengsel in het reservoir.
By T witte “im 3. Kies het vooraf ingestelde
2 Kopjes water programma Spiked Slush (de
34 kopje Sweetbird standaa_rd—/opUmale temperatuur
Pineapple siroop staat al ingesteld).
4-6 2 limoenen, 45 4. Pas de standaardtemperatuur
PORTIES uitgeperst minuten indien gewenst aan.
200 ml witte rum 5. Het apparaat piept en het woord
5 kopjes water “End" verschijnt op het scherm
1 kopje Sweetbird éodr_ak?e gekozen temperatuur is
Pineapple siroop 6 Serel ) het t
68 3 limoenen, 55 . Serveer het meteen.
PORTIES wtgeperst minuten OPMERKING:
300 ml witte rum »
6 kopjes water Om het schoonmaken mgkkeluker te )
maken, schakel je de voorinstelling NIET uit
. . voordat alle bevroren drank geserveerd is.
TOPPINGS (optioneel): Muntblaadjes 9
& MAAK ER EEN MOCKTAIL VAN:
W ) Vervang de rum door alcoholvrije
rum en kies het vooraf
ingestelde programma Slush
(de standaardinstellingen zijn al
geselecteerd).




VANILLE MATCHA MILKSHAKE

TOTALE

INGREDIENTEN TIID

Vs kopje
Sweetbird French
2-3 Vanilla siroop 25
PORTIES | Y kopje matcha minuten
mix
2 ¥ kopjes melk

%4 kopje
Sweetbird French
4-6 Vanilla siroop 30
PORTIES 1 kopje matcha minuten
mix
5 kopjes melk

1 kopje Sweetbird
French Vanilla
6-8 siroop 50
PORTIES | 1% kopje matcha minuten
mix
6 kopjes melk

TOPPINGS (optioneel): Slagroom

MAAK HET ZUIVELVRI3J:
Vervang de zuivelingrediénten
indien gewenst door zuivelvrije
alternatieven.

INSTRUCTIES

1. Meng in een kan of een grote kom
alle ingrediénten tot alles goed
gemengd is.

2. Giet het mengsel in het reservoir.

3. Kies het vooraf ingestelde
programma Milkshake (de
standaard-/optimale temperatuur
staat al ingesteld).

4. Pas de standaardtemperatuur indien
gewenst aan.

Het apparaat piept en het woord
“End" verschijnt op het scherm zodra
de gekozen temperatuur is bereikt.

6. Serveer het meteen. Garneer met
slagroom als je dat lekker vindt.

TIP:

Als je de vooraf ingestelde programma'’s
Milkshake of Frappé gebruikt, moet je de
drank binnen 30 minuten na afloop van het
programma serveren om de juiste textuur te
garanderen.

OPMERKING:

Om het schoonmaken makkelijker te maken,
schakel je de voorinstelling NIET uit voordat alle
bevroren drank geserveerd is.



CHiATO

THE GAME IS ON



CHiATO

slushiePLAY

Machine a glaces a l'italienne
et a boissons glacées

Plus de

15

délicieuses recettes
Guide d’inspiration

Veuille bien lire les consignes de
sécurité ci-jointes avant d'utiliser
ton appareil.




CHIiATO
slushiePLAY

QUE LA PARTIE COMMENCE

Bienvenue dans la partie CHIATO : ici, tout tourne
autour de la préparation de glaces et de boissons
rafraichissantes.

GCrace a la technologie Super Chill, slushiePLAY est la
pour te servir de magnifiques glaces a l'italienne et
des granités onctueux — sans glace, sans mixage, sans
tracas. Rien que du pur délice en perspective !

Tourne la page pour découvrir de savoureuses recettes
et des idées ludiques pour créer des boissons et des
desserts parfaitement rafraichissants en 60 minutes ou
moins.

Rends-toi dans ta cuisine, appuie sur PLAY, et que la
partie commence !



TRUCS ET ASTUCES

Quantité minimale = 2 tasses (480 ml)

Quantité maximale = 8 tasses (1800 ml)

Pour un résultat optimal,

remplis le récipient jusgu'au repére MAX (1800 ml).

NE PAS ajouter d'ingrédients chauds, de
glagons ou d'ingrédients solides tels que des
fruits ou des fruits congelés.

Lorsque tu utilises le préréglage Spiked
Slush, tous les ingrédients préparés a
|'avance doivent contenir entre 2,8 % et
16 % d'alcool.

@ 100000000000 @

Pour obtenir une texture idéale, n'hésite
pas a ajuster la température.

Tous les ingrédients doivent contenir au
moins 4 % de sucre.

B

Pour un résultat optimal,
refroidissez le liquide avant de le
verser dans le récipient.

*

Pour un résultat encore plus glacé,
refroidissez les verres avant de servir vos
granités.

REMARQUE : Avant d'étre congelés, les ingrédients ont un goQt plus sucré. Vous craignez que
votre boisson ne soit trop sucrée ? Ne vous inquiétez pas: elle ne sera plus aussi sucrée une fois

transformée en granité.



Teneur minimale en sucre requise

Tous les ingrédients doivent contenir au moins 4 % de sucre.

Recommandations concernant le sucre

Reporte-toi a I'étiquette nutritionnelle de la boisson ou du liquide utilisé pour t'assurer que la
teneur en sucre respecte le minimum recommmandé ci-dessous :

PORTION QUANTITE TOTALE DE SUCRE MIN.
240 ml 89
355 ml Mg
591 ml 189
Une teneur en sucre trop faible ou une teneur en alcool trop élevée empéche une bonne
congélation. Tous les ingrédients doivent contenir au moins 4 % de sucre.

EXEMPLE : Jus de pomme

VALEUR NUTRITIVE

8 portions par contenant

$— Portion

Total de sucres

& Alerte de faible teneur en sucre
: Sila teneur en sucre de la boisson
est trop faible, I'appareil le détecte

et déclenche une alerte. Les voyants
de température clignotent et le code
d'‘erreur « E4 » s'affiche a I'écran.

Si la teneur en sucre de la boisson
est trop faible : Réduis la densité
en appuyant sur l'icbne en forme de
flocon de neige située a gauche
jusqu‘a atteindre le niveau 1.

Si la boisson ou le liquide utilisé
ne satisfait pas aux exigences
minimales en matiére de teneur en

| (26 g correspond

aux exigences
minimales)

Portion 240 ml
Quantité par portion
Calories 120
% Valeur quotidienne*
Graisse totale O g 0%
Sodium 25 mg 1%
Total des glucides 31 g N%
Total de sucres 26 g ——
Protéine O g
Potassium 251 mg 6%
Vitamine C 108 mg 120%

N’est pas une source importante de graisses
saturées, de graisses trans, de cholestérol,
de fibres alimentaires, de sucres ajoutés, de
vitamine D, de calcium et de fer.

*La valeur quotidienne (VQ) en % t'indique
dans quelle mesure un nutriment présent
dans une portion d'aliment contribue a un
régime alimentaire quotidien. 2 000 calories
par jour sont généralement recommandées

dans les conseils nutritionnels généraux.

TENEUR EN SUCRE

Soda
light Les boissons en dessous  Jus
de ce seuil gelent trop
= pour former une granité
Teneur minimale
en sucre
— 4%

de fruits

sucre:

Ajoute 1a 2 cuilleres a soupe de sirop
aromatisé, de jus, de sucre, de sucre
de dattes, de sucre de coco, de sirop
d‘érable, de sirop d‘agave, de sirop de
sucre ou de miel par portion. Mélange
le sucre ajouté a la base liquide avant
de verser le tout dans le récipient.
Réinitialise lI'appareil en appuyant sur
la touche de préréglage. Redémarre
en appuyant a nouveau sur cette
touche.

REMARQUE : |les substituts sans
sucre ou les édulcorants artificiels
ne permettent pas de satisfaire aux
exigences minimales en matiére de

sucre.
Boissons
énergétiques Frappé Soda
2%,




Directives relatives a I'alcool

Lorsque tu utilises le préréglage « Spiked Slush », toutes les boissons de base (vin, biere, etc.)
doivent avoir une teneur en alcool comprise entre 2,8 % et 16 %.

DIRECTIVES RELATIVES AUX ALCOOLS FORTS/SPIRITUEUX
Pour créer des cocktails glacés, consulte le tableau ci-dessous pour connaitre la teneur maximale
en alcool fort/spiritueux (vodka, tequila, etc.) par volume total de boisson.

VOLUME DE BOISSON QUANTITE MAXIMALE D’ALCOOL
3 tasses (700 ml) ¥ tasses (110 ml)
4 15 tasses (1000 ml) ¥4 tasses (170 ml)
6 tasses (1400 ml) 1tasses (230 ml)
8 tasses (1800 ml) 1 % tasses (290 ml)

Le tableau ci-dessus s'applique UNIQUEMENT aux alcools forts/spiritueux (35 %+). Si

tu utilises d'autres types de boissons alcoolisées, telles que le vin, la biére, les boissons
gazeuses alcoolisées ou les cocktails préts a la consommation, veuille bien te reporter au
Guide d'inspiration.

Lorsgue tu utilises le préréglage Spiked Slush, assure-toi que toutes les boissons de base
(vin, biére, etc.) contiennent entre 2,8 % et 16 % d’alcool.

A DEPANNAGE

Alerte alcool/sucre élevé : si la teneur en alcool ou en sucre de I'ingrédient est trop élevée,

I'appareil le détecte et déclenche une alerte. Les voyants LED de température clignotent et le
code d'erreur « E5 » s'affiche a I'écran.

Si la boisson utilisée dépasse la quantité maximale d’alcool : ajoute 1/4 de tasse d'eau, de soda,
d'eau tonique, d'eau gazeuse ou de café/thé glacé par portion pour diluer le mélange. Réinitialise
I'appareil en appuyant sur le bouton de préréglage. Redémarre en appuyant a nouveau sur le
bouton de préréglage.

& Ce n’est PAS un mixeur.

Quantité minimale = 2 tasses (480 ml) NE PAS mixer des blocs de glace ou des glacons.
NE PAS préparer de smoothies ni mixer des
Capacité maximale = 8 tasses (1800 ml) ingrédients durs.
NE PAS essayer de mixer des ingrédients non
liguides.

POUR PREPARER

TENEUR EN ALCOOL UNE GRANITE,
la teneur totale

en alcool doit étre

- inférieure a (ou
Bicre Hard diluée jusqu'a) cette
légére seltzer IPA Vin Margarita JIirT?ite Martini
_ P
- @) P
EW 1 4
Teneur \ X v
[ AW T
minimale en % T H Teneur maximale
alcool | ‘ a en alcool
2.8% — - =

- - 16% =



L'heure de I'apéro glacé

Suis les étapes ci-dessous pour mélanger et associer les ingrédients, et deviens le
meilleur barman a domicile ! Pour les étapes1a 3, consulte le tableau pour connaitre les
guantités recommandées.

. DUREE TOTALE:2A3 PERSONNES : 30 MIN
4 A 6 PERSONNES : 40 MIN | 6 A 8 PERSONNES : 50 MIN

1 2 3 4 5

Choisis une base Ajoute de I'eau Ajoute de l'alcool Sélectionnez le Sers,
préréglage ajoute une
Spiked Slush garniture si tu le
souhaites,

et régale-toi !
Choisis la base de
ton cocktail

- ey o

Les réglages
par défaut/
optimaux sont
déja sélectionnés.
Sivous le
souhaitez, réglez la
température pour
obtenir la texture

de votre choix.

2-3
PERSONNES

4-6
PERSONNES

6-8
PERSONNES

1. MELANGES POUR

BOISSONS
Mélange pour daiquiri a
la fraise Ajoute 400 ml Ajoute 540 ml Ajoute 780 ml
Mélange pour pifia de la préparation de la préparation de la préparation
colada pour boisson de ton pour boisson de votre pour boisson de
Mélange pour margarita choix choix votre choix
Mélange pour
cosmopolitan
Mélange pour mai tai
Ajoute 410ml Ajoute 565 ml
2.EAU 515 ml d'eau d'eau d'eau
3. ALCOOL
Rhum blanc
Rhum brun Ajoute 60 ml Ajoute 80 ml Ajoute 120 ml
Vodka d'alcool d'alcool d'alcool
Tequila
Gin

REMARQUE :

Les mélanges pour boissons utilisés ne doivent contenir aucun alcool. Reporte-toi a la
teneur totale en sucre requise a la page 3.

Reporte-toi aux recommmandations relatives a l'alcool a la page 4 pour plus d'informations
sur la quantité d’'alcool recommandée.

Si tu utilises des mélanges pour boissons allégés ou a faible teneur en sucre, ne mets pas
d'eau dans la recette et remplace-la par la méme quantité du mélange allégé de ton choix.



INSPIRATIONS AUX SAVEURS
TROPICALES

DAIQUIRI A LA FRAISE

Mélange pour daiquiri a la fraise
Eau

Rhum blanc

Sélectionne le préréglage Spiked
Slush

5. Garnis avec des fraises et du citron
vert

NN

MAI TAI GLACE

Mélange pour Mai Tai

Eau

Rhum blanc et brun

Sélectionne le préréglage Spiked
Slush

5. Garnis avec du citron vert et des
cerises

NN

REMARQUE :

Les cocktails préparés a partir de concentrés pré-mélangés se dégustent de préférence dilués
avec des glacons. L'eau est incluse dans les recettes et les tableaux fournis afin de garantir une
saveur et une texture optimales a tes boissons glacées.



GRANITE AUX FRUITS TROPICAUX

CONVIENT AUX
ENFANTS

INSTRUCTIONS
INGREDIENTS | DUREE TOTALE
1. Verse le mélange de jus tropicaux
dans le récipient.
2. Sélectionne le préréglage Frozen
720 ml de . ) .
23 mélange de jus 15 minutes Juu_:e (la tempeﬂr\atulre par defaut/
PERSONNES tropicaux optimale est déja réglée).
P 3. Situ le souhaites, ajuste la
température par défaut.
4. |'appareil émet un bip et le mot «
4-6 1,51 de mélange 25 minutes End » s'affiche a I'écran une fois la
PERSONNES | de jus tropicaux température sélectionnée atteinte.
5. Sersimmeédiatement.
6-8 1,8 | de mélange 35 minut CONSEIL : ) .
PERSONNES | de jus tropicaux minutes Pogr un résultat optimal, refrigére
le liquide avant de le verser dans le
récipient.
REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE
DESACTIVE PAS le préréglage tant
gue toute la boisson glacée n'a pas été
distribuée.



MIMOSA GLACEE

" DUREE INSTRUCTIONS
INGREDIENTS TOTALE
1. Verse tous les ingrédients dans le
300 ml de jus récipient.
d'orange 2. Sélectionne le préréglage Spiked
2-3 420 mldevin 15 minutes Slush (la température par défaut/
PERSONNES mousseux, de optimale est déja réglée).
champagne, de 3. Situ le souhaites, ajuste la
prosecco ou de cava ’ . 'z
température par défaut.
600 ml de jus 4. L'appareil émet un bip et le mot «
d'orange End » s'affiche a I'écran une fois la
PERSI:_):NES Er3n4c?u2;|eii,\gz 40 minutes temp?eratltlre' sélectionnée atteinte.
champagne, de 5. Sersimmédiatement.
prosecco ou de cava
CONSEIL:
800 ml de jus Pour un résultat optimal, refrigéere
d'orange le liquide avant de le verser dans le
68 111 de vin mousseux, | 45 minutes récipient.
PERSONNES de champagne, de
prosecco ou de cava REMARQUE :
Pour faciliter le nettoyage, NE
TRANSFORME-LE EN MOCKTAIL : DESACTIVE PAS le préréglage tant
Remplace le champagne par du jus de raisin que toute la boisson glacée n'a pas été
blanc pétillant ou du cidre pétillant, puis distribuée.
sélectionne le préréglage Slush et utilise les
2 icones en forme de flocon de neige pour
ajuster la température par défaut jusqu'a ce
que les 8 barres s'allument.




GRANITE A LA LIMONADE ROSE

CONVIENT AUX
ENFANTS

-
. |

Vs

TOTALE ) .
1. Dans un pichet ou un grand saladier,
660 ml d'eau ‘mélar:nge tous_les ingrlédients au fougt
2.3 75 g de mélange ) jusqu’'a optenlr un mélange homogene.
9 9 15 minutes Assure-toi que la poudre de limonade
PERSONNES e_n poudre pour soit completement dissoute.
limonade rose 2. Verse le mélange dans le récipient.
3. Sélectionne le programme Slush (la
14 | d'eau température par défaut/optimale est
4-6 150 g de mélange 20 minutes déja réglée).
PERSONNES en poudre pour 4. Situ le souhaites, ajuste la température
limonade rose par défaut.
5. Lappareil émet un bip et le mot «
1,7 | d'eau End » s'affiche a I'écran une fois la
6-8 170 g de mélange . température sélectionnée atteinte.
45 minutes . "
PERSONNES en poudre pour 6. Sersimmédiatement.
limonade rose
CONSEILS :

Pour un résultat optimal, refrigere le liquide
avant de le verser dans le récipient.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la boisson
glacée n'a pas été distribuée.



GRANITE AUX CANNEBERGES ET AU
CITRON VERT

au citron vert

INGREDIENTS | DUREE TOTALE
560 ml de jus de
2-3 canneberge 10 minutes
PERSONNES | 160 m| de soda au
citron vert
111 dejusde
4-6 canneberge 20 minutes
PERSONNES | 320 ml de soda
au citron vert
1,51 dejusde
6-8 canneberge 20 minutes
PERSONNES | 360 ml de soda

CONVIENT AUX
ENFANTS

INSTRUCTIONS

1. Verse tous les ingrédients dans le
récipient.

2. Sélectionne le programme Frozen
Juice (la température par défaut/
optimale est déja réglée).

3. Situ le souhaites, ajuste la
température par défaut.

4. |'appareil émet un bip et le mot «
End » s'affiche a I'écran une fois la
température sélectionnée atteinte.

5. Sersimmédiatement.

CONSEIL :

Pour un résultat optimal, refrigére
le liquide avant de le verser dans le
récipient.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE
DESACTIVE PAS le préréglage tant
que toute la boisson glacée n'a pas été
distribuée.



MILKSHAKE AU CHOCOLAT

DUREE

INGREDIENTS TOTALE

2-3

480 ml de lait entier
240 ml de créme épaisse
Tcuilléere a café d'extrait de

vanille 25
2 cuilleres a soupe de sucre

PERSONNES en poudre minutes

60 ml de sirop de chocolat
2 cuilleres a soupe de cacao
en poudre

4-6

960 ml de lait entier
480 ml de créme épaisse
2 cuilléres a café d'extrait de
b 30
vanille

PERSONNES 30g de sucre en poudre minutes

120 ml de sirop de chocolat
25g de cacao en poudre

6-8

111 de lait entier
560 ml de créeme épaisse
Tcuilléere a soupe d'extrait de
vanille 50

PERSONNES 40 g de sucre en poudre minutes

2/3 de tasse de sirop de
chocolat
50 g de cacao en poudre

GARNITURES (facultatif): Creme fouettée, sauce
au chocolat

®

VERSION SANS PRODUITS LAITIERS :
Remplace les ingrédients laitiers par des
alternatives sans produits laitiers si tu le
souhaites.

CONVIENT AUX
ENFANTS

INSTRUCTIONS

1. Dans un pichet ou un grand saladier,
meélange tous les ingrédients au fouet
jusgu’a obtenir un mélange homogene.
Assure-toi que le sucre, le sirop de
chocolat et le cacao en poudre soient bien
dissous.

2. Verse le mélange dans le récipient.

3. Sélectionne le programme Milkshake (la
température par défaut/optimale est déja
réglée).

4. Situ le souhaites, ajuste la température
par défaut.

5. Lappareil émet un bip et le mot « End »
s'affiche a I'écran une fois la température
sélectionnée atteinte.

6. Sersimmeédiatement. Garnis de créme
fouettée et de sauce au chocolat si tu le
souhaites.

CONSEIL:

Lorsque tu utilises les préréglages Milkshake
ou Frappé, sers la boisson dans les 30 minutes
suivant la fin du programme afin d’'obtenir la
texture souhaitée.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la boisson
glacée n'a pas été distribuée.



MILKSHAKE A LA VANILLE

- DUREE
INGREDIENTS TOTALE
600 ml de lait entier
2.3 120 ml de créme épaisse
60 g de sucre en poudre | 20 minutes
PERSONNES 1cuillere a soupe d'extrait
de vanille
1,2 | de lait entier
46 240 ml de créme épaisse
120 g de sucre en poudre | 30 minutes
PERSONNES 2 cuilleres a soupe
d'extrait de vanille
1,5 | de lait entier
6-8 270 ml de créeme épaisse
PERSONNES 150 g de sucre en poudre | 35 minutes

2 cuilleres a soupe et
demie d'extrait de vanille

GARNITURES (facultatif): Creme fouettée

VERSION SANS PRODUITS LAITIERS :
Remplace les ingrédients laitiers par des
alternatives sans produits laitiers si tu le

souhaites.

CONVIENT AUX
ENFANTS

INSTRUCTIONS

1. Dans un pichet ou un grand saladier,
mélange tous les ingrédients au
fouet jusqu'a obtenir un mélange
homogene. Assure-toi que le sucre soit
completement dissous.

2. Verse le mélange dans le récipient.

3. Sélectionne le programme Milkshake
(la température par défaut/optimale est
déja réglée).

4. Situ le souhaites, ajuste la température
par défaut.

5. L'appareil émet un bip et le mot « End
» s'affiche a I'écran une fois que la
température sélectionnée est atteinte.

6. Sersimmeédiatement. Ajoute de la
créme fouettée si tu le souhaites.

CONSEIL:

Lorsque tu utilises les préréglages
Milkshake ou Frappé, sers la boisson dans
les 30 minutes suivant la fin du programme
afin d’'obtenir la texture souhaitée.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la boisson
glacée n'a pas été distribuée.



GRANITE AU SODA A UN SEUL
INGREDIENT

de soda

- DUREE
INGREDIENTS TOTALE
2-3 2 récipients de 350 ml 15 minutes
PERSONNES (ou 3 tasses) de soda
4-6 4 récipients de 350 ml 40 minutes
PERSONNES (ou 6 tasses) de soda
6-8 5 récipients de 350 ml
PERSONNES (ou 7 tasses et demie) 45 minutes

0

UTILISE L'UNE DES BOISSONS GAZEUSES

SUIVANTES :

Cola, soda a l'orange, soda citron-citron vert,
soda a la creme, root beer, ginger ale, soda
au raisin ou toute autre boisson gazeuse

standard.

CONVIENT AUX
ENFANTS

INSTRUCTIONS

1

Verse le soda dans le récipient.

2. Sélectionne le préréglage Slush (la
température par défaut/optimale
est déja réglée).

3. Situle souhaites, ajuste la
température par défaut.

4. L'appareil émet un bip et le mot «
END » s'affiche a I'écran une fois la
température sélectionnée atteinte.

5. Sersimmeédiatement.

CONSEIL:

Pour un résultat optimal, réfrigére
le liguide avant de le verser dans le
récipient.

REMARQUE :
NE PAS utiliser de sodas light ou
contenant des édulcorants artificiels.

Pour faciliter le nettoyage, NE
DESACTIVE PAS le préréglage tant
gue toute la boisson glacée n'a pas été
distribuée.



DAIQUIRI A LA NOIX DE COCO ET AU
CITRON VERT

MR

~

G ~ ;.,

INGREDIENTS

DUREE
TOTALE

2-3
PERSONNES

300 ml de lait de coco non
sucré en boite
300 ml de soda au citron
vert

90 ml de rhum blanc
2 citrons verts, pressés

3 cuilléeres a soupe de sucre

en poudre

40 minutes

4-6
PERSONNES

600 ml de lait de coco non
sucré en conserve
600 ml de soda au citron
vert
180 ml de rhum blanc
3 citrons verts, pressés
30 g de sucre en poudre

45 minutes

6-8
PERSONNES

800 ml de lait de coco non
sucré en conserve
800 ml de soda au citron
vert
240 ml de rhum blanc
4 citrons verts, pressés
40 g de sucre en poudre

55 minutes

SANS
ALCoOL

TRANSFORME-LE EN MOCKTAIL :

Remplace le rhum par du rhum sans alcool et
sélectionne le préréglage Slush (les parameétres
par défaut sont déja sélectionnés).

y

[

|

/ o

INSTRUCTIONS

1. Dans un pichet ou un grand
saladier, mélange tous les
ingrédients au fouet jusqu'a
ce que le lait de coco soit bien
incorporé.

2. Verse le mélange dans le récipient.

3. Sélectionne le préréglage Spiked
Slush (la température par défaut/
optimale est déja réglée).

4. Situle souhaites, ajuste la
température par défaut.

5. L'appareil émet un bip et le mot
« End » s'affiche a I'écran une fois
que la température sélectionnée
est atteinte.

6. Sersimmeédiatement.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE
DESACTIVE PAS le préréglage tant
gue toute la boisson glacée n'a pas été
distribuée.



CARAMEL FRAPPE

DUREE

INGREDIENTS TOTALE

2-3

PERSONNES

240 ml de créeme
moitié-moitié
480 ml de café noir
80 ml de sauce au
caramel

15 minutes

4-6

PERSONNES

360 ml de creme
moitié-moitié
720 ml de café noir
120 ml de sauce au
caramel

25 minutes

6-8

PERSONNES

540 ml de creme
moitié-moitié
11 1 de café noir
180 ml de sauce au
caramel

50 minutes

GARNITURES (facultatif): Creme fouettée, sauce
au caramel

VERSION SANS PRODUITS LAITIERS :
Remplace les ingrédients laitiers par des
alternatives sans produits laitiers si tu le
souhaites.

INSTRUCTIONS

1. Dans un pichet ou un grand saladier,
meélange tous les ingrédients au fouet
jusqgu’a obtenir un mélange homogene.

2. Verse le mélange dans le récipient.

3. Sélectionne le préréglage Frappé (la
température par défaut/optimale est déja
réglée).

4. Situ le souhaites, ajuste la température
par défaut.

5. Lappareil émet un bip et le mot « End »
s'affiche a I'écran une fois la température
sélectionnée atteinte.

6. Sersimmeédiatement. Garnis de creme
fouettée et de sauce au caramel si tu le
souhaites.

CONSEIL:

1. Pour préparer un frappé au moka, remplace
la sauce au caramel par de la sauce au
chocolat.

2. Lorsque tu utilises les préréglages
Milkshake ou Frappé, sers la boisson dans les
30 minutes suivant la fin du programme afin
d'obtenir la texture souhaitée.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la boisson
glacée n'a pas été distribuée.



CAFE FRAPPE

R DUREE INSTRUCTIONS
TOTALE
N . 1. Dans un pichet ou un grand saladier,
250 mide creme moitie- mélange tous les ingrédients au
mortie L fouet jusqu'a obtenir un mélange
23 480 ”?' delcafe noir . 5 homogene. Assure-toi que le sucre soit
PERSONNES | 1cuillere a caf_e d'extrait de | minutes complétement dissous.
vanille 2. Verse le mélange dans le récipient.
40 g de sucre en poudre 3. Sélectionne le programme Frappé (la
360 ml de créme moitié- température par défaut/optimale est
moitié déja réglée).
4-6 720 ml de café noir 25 4. Situ le souhaites, ajuste la température
PERSONNES | 2 cuilleres a café d'extrait | minutes par défaut.
de vanille 5. Lappareil émet un bip et le mot «
60 g de sucre en poudre End » s'affiche a I'écran une fois la
N . température sélectionnée atteinte.
340 ml de creme moitie- 6. Sersimmédiatement. Garnis de creme
68 - dr:f;)gflg hoir . fouettée et de sauce au caramel ou au
PERSONNES | 1 cuillére 3 soupe dextrait | minutes chocolat si tu le souhaites.
de vanille
CONSEIL:
90 g de sucre en poudre Lorsque tu utilises le programme Milkshake
GARNITURES (facultatif): Creme fouettée, sauce ou Frappeé, sers la boisson dans les 30
au chocolat. sauce au caramel minutes suivant la fin du programme afin
' d'obtenir la texture souhaitée.
VERSION SANS PRODUITS LAITIERS :
Remplace les ingrédients laitiers par des REMARQUE : i
alternatives sans produits laitiers si tu le Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
souhaites. PAS le préréglage tant que toute la boisson

glacée n'a pas été distribuée.



INGREDIENTS

DUREE
TOTALE

2-3
PERSONNES

510 ml + 2 cuilleres a
soupe de vin rosé
270 ml + 2 cuilleres
a soupe de jus de
canneberges et de
fraises
60 ml de sirop de sucre

15 minutes

4-6
PERSONNES

780 ml de vin rosé
540 ml de jus de
canneberges blanches
et de fraises
120 ml de sirop de
sucre

25 minutes

6-8
PERSONNES

11 1 de vin rosé
720 ml de jus de
canneberges blanches
et de fraises
160 ml de tasse de
sirop de sucre

50 minutes

GARNITURES (facultatif): Fraises

INSTRUCTIONS

1.

Dans un pichet ou un grand saladier,
mélange tous les ingrédients au
fouet jusqu’'a obtenir un mélange
homogeéne.

2. Verse le mélange dans le récipient.

3. Sélectionne le programme Spiked
Slush.

4. Utilise les icones en forme de flocon
de neige pour régler la température
jusgu’'a ce que les 8 barres
s'allument.

5. L'appareil émet un bip et le mot «
End » s'affiche a I'écran une fois la
température sélectionnée atteinte.

6. Sersimmédiatement. Garnis de
fraises si tu le souhaites.

CONSEIL :

Pour un résultat optimal, réfrigére
le liquide avant de le verser dans le
récipient.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE
DESACTIVE PAS le préréglage tant
gue toute la boisson glacée n'a pas été
distribuée.



SANGRIA ROUGE

INGREDIENTS

DUREE
TOTALE

2-3
PERSONNES

300 ml de vin rouge
2 cuilléres a soupe
et demie de liqueur
d'orange ou de brandy
360 ml de jus d'orange
1cuillére a soupe et
demie de cassonade
blonde

35 minutes

4-6
PERSONNES

600 ml de vin rouge
80 ml de liqueur
d'orange ou de brandy
720 ml de jus d'orange
3 cuilleres a soupe de
cassonade blonde

40 minutes

6-8
PERSONNES

780 ml de vin rouge
120 ml de ligueur
d'orange ou de brandy
900 ml de jus d'orange
30 g cassonade
blonde

45 minutes

GARNITURES (facultatif): Tranches d'orange

INSTRUCTIONS

1

Dans un pichet ou un grand saladier,
mélange tous les ingrédients au
fouet jusqu’'a obtenir un mélange
homogeéne. Assure-toi que le sucre
soit complétement dissous.

2. Verse le mélange dans le récipient.

3. Sélectionne le préréglage Spiked
Slush (la température par défaut/
optimale est déja réglée).

4. Situ le souhaites, ajuste la
température par défaut.

5. Lappareil émet un bip et le mot «
End » s'affiche a I'écran une fois la
température sélectionnée atteinte.

6. Sersimmeédiatement. Garnis de
tranches d'orange si tu le souhaites.

CONSEIL :

Pour un résultat optimal, réfrigére le
liguide avant de le verser dans le récipient.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la
boisson glacée n'a pas été distribuée.



Préparez votre propre glace
a l'italienne!

Sirop aromatisé
(par exemple, vanille,

De créme fouettée caramel, etc.)
De lait 200 ml De lait selon votre
11 (2% de matieres (36% de matiere concentré sucré préférence
grasses) grasse) 200 ml (environ 3 jets)
i/r 3
1.5
) +
/ °
\_/

Température ambiante maximale recommandée : 25 °C / 77 °F

INSTRUCTIONS

1.

& Important ! Pour obtenir les meilleurs

Dans un pichet ou un grand saladier,
mélange tous les ingrédients au
fouet jusqu’a obtenir un mélange
homogeéne.

Verse le mélange dans le récipient.

Sélectionne le préréglage Soft Ice
Cream, puis appuie sur @ pour lancer
le programme. La température par
défaut/optimale est déja réglée, mais
n'hésite pas a la modifier si tu le
souhaites.

Attends que l'appareil Emette un bip et
que le mot « End » s’affiche a I'écran.

Place la buse a glace sur le bec verseur,
puis sers.

résultats, veille a suivre la recette ci-dessus

a

la lettre.



Mélange en poudre pour glace
a l'italienne : il suffit d’ajouter
de I'eau!

& Important ! N'utilise pas de poudre pour creme glacée dure. Pour un résultat optimal,
opte pour une poudre pour créme glacée molle.

Poudre Eau
2709 7309

S
Température ambiante maximale recommandée : 25 °C /77 °F
INSTRUCTIONS
e

1. Dans un pichet ou un grand saladier,

mélange tous les ingrédients au fouet

jusqgu’a obtenir un mélange homogeéne.
2. \Verse le mélange dans le récipient.
3. Sélectionne le programme prédéfini .

Soft Ice Cream, puis appuie sur @ pour

lancer le programme. La température AN

par défaut/optimale est déja réglée, ’gj& {

mais n'hésite pas a la modifier si tu le L

souhaites. B 7

- ?

4.  Attends que l'appareil émette un bip et
gue le mot « End » s'affiche a I'écran.

5. Place la buse a glace sur le bec verseur,
puis sers.

& Important ! Pour obtenir les meilleurs
résultats, veille a suivre la recette ci-dessus a
la lettre.
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GRANITE GLACE AU FRUIT DU
DRAGON ET A LA NOIX DE COCO

< DUREE
INGREDIENTS TOTALE
80 ml de sirop
Sweetbird Dragon
2-3 Fruit & Papaya 15
PERSONNES | 1citron vert, pressé minutes
600 ml d'eau de
coco
180 ml de sirop
Sweetbird Dragon
4-6 Fruit & Papaya 30
PERSONNES 2 citrons verts, minutes
pressés
1,2 | d'eau de coco
240 ml de sirop
Sweetbird Dragon
6-8 Fruit & Papaya 45
PERSONNES 3 citrons verts, minutes

pressés
1,5 | d'eau de coco

CONVIENT AUX
ENFANTS

INSTRUCTIONS

1.

6.

Dans un pichet ou un grand
saladier, mélange tous les
ingrédients au fouet jusqu'a
obtenir un mélange homogene.
Verse le mélange dans le
récipient.

Sélectionne le préréglage Slush
(la température par défaut/
optimale est déja définie).

Si tu le souhaites, ajuste la
température par défaut.
L'appareil émet un bip et le mot
« End » s'affiche a I'écran une
fois la température sélectionnée
atteinte.

Sers immédiatement.

CONSEIL:
Pour un résultat optimal, réfrigere le liquide
avant de le verser dans le récipient.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la boisson
glacée n'a pas été distribuée.



SLUSH A L'UBE

INGREDIENTS %f;'f_'é

PERSZ(;::I NES SS\@%%IE%S;[;%Z mi rlites

PERSer—ﬁINES g’jer:tlbc?,%sggz mirzwgtes
1,21 d'eau

PERSGC_)?QNES ézﬁeglb?sjsggg mi: Stes

1,51 d'eau

CONVIENT AUX
ENFANTS

INSTRUCTIONS
1.

6.

Dans un pichet ou un grand
saladier, mélange les deux
ingrédients au fouet jusqu’a
obtenir un mélange homogéne.
Verse le mélange dans le
récipient.

Sélectionne le préréglage Slush
(la température par défaut/
optimale est déja définie).

Si tu le souhaites, ajuste la
température par defaut.
L'appareil émet un bip et le mot
« End » s'affiche a I'écran une
fois la température sélectionnée
atteinte.

Sers immédiatement.

CONSEIL:
Pour un résultat optimal, réfrigere le liquide
avant de le verser dans le récipient.

REMARQUE:

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la boisson
glacée n'a pas été distribuée.



GRANITE A LA POMME ET A LA
RHUBARBE

- DUREE
INGREDIENTS TOTALE
80 ml de sirop
2-3 Sweetbird Fusions+ 15
PERSONNES | Apple & Rhubarb minutes
600 ml d'eau
180 ml de sirop
4-6 Sweetbird Fusions+ 30
PERSONNES | Apple & Rhubarb minutes
1,2 1 d'eau
240 ml de sirop
6-8 Sweetbird Fusions+ 45
PERSONNES | Apple & Rhubarb minutes

1,5 d'eau

CONVIENT AUX
ENFANTS

INSTRUCTIONS

1. Dans un pichet ou un grand
saladier, mélange les deux
ingrédients au fouet jusqu'a
obtenir un mélange homogeéne.

2. Verse le mélange dans le
récipient.

3. Sélectionne le préréglage Slush
(la température par défaut/
optimale est déja définie).

4. Situ le souhaites, ajuste la
température par défaut.
L'appareil €émet un bip et le mot
« End » s'affiche a I'écran une
fois la température sélectionnée
atteinte.

6. Sersimmédiatement.

CONSEIL :
Pour un résultat optimal, réfrigére le
liguide avant de le verser dans le récipient.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la boisson
glacée n'a pas été distribuée.



MILKSHAKE AU PRALINE CARAMELISE

DUREE

INGREDIENTS TOTALE

60 ml de sirop
Praline Sweetbird
2-3 60 mlde 25
PERSONNES sirop Caramel minutes
Sweetbird
720 ml de lait

80 ml de sirop
Praline Sweetbird
46 80 ml de 30
PERSONNES sirop Caramel minutes
Sweetbird
1,2 | de lait

120 ml de sirop
Praline Sweetbird
6-8 120 ml de 50
PERSONNES sirop Caramel minutes
Sweetbird
1,5 I de lait

GARNITURES (facultatif): Creme fouettée,
sauce au caramel

VERSION SANS PRODUITS
LAITIERS :

Remplace les ingrédients laitiers par
des alternatives sans produits laitiers
si tu le souhaites.

CONVIENT AUX
ENFANTS

INSTRUCTIONS

1. Dans un pichet ou un grand
saladier, mélange tous les
ingrédients au fouet jusqu’a
obtenir un mélange homogene.

2. Verse le mélange dans le récipient.

3. Sélectionne le préréglage
Milkshake (la température par
défaut/optimale est déja définie).

4. Situ le souhaites, ajuste la
température par défaut.

L'appareil émet un bip et le mot «
End » s'affiche a I'écran une fois la
température sélectionnée atteinte.

6. Sersimmédiatement. Garnis de
creme fouettée et de sauce au
caramel si tu le souhaites.

CONSEIL:

Lorsque tu utilises les préréglages Milkshake
ou Frappé, sers la boisson dans les 30 minutes
suivant la fin du programme afin d'obtenir la
texture souhaitée.

REMARQUE:

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la boisson
glacée n'a pas été distribuée.



MOJITO GLACE A L'ANANAS ET AU
CITRON VERT

1

=3

SR\

SWEETBIRD

P |/

47
7~ B
. DUREE
INGREDIENTS TOTALE
80 ml de sirop
a3 | St presne | g
PERSONNES 100 ml de rhum blanc minutes
600 ml et demie d'eau
180 ml de sirop
56 | itronewerts, proses | 45
PERSONNES 500 ml de rhum blanc minutes
1,2 1 d'eau
240 ml de sirop
68 | itonsverts pross| 5
PERSONNES 200 mi de rhum blanc minutes
1,51 d'eau

GARNITURES (facultatif): Feuilles de menthe

POUR EN FAIRE UN MOCKTAIL :
Remplacez le rhum par du rhum sans
alcool et sélectionnez le préréglage Slush
2/ (les parametres par défaut sont déja
prédéfinis).

N g

INSTRUCTIONS

1. Dans un pichet ou un grand
saladier, mélange tous
les ingrédients au fouet
jusgu'a obtenir un mélange
homogene.

2. Verse le mélange dans le
récipient.

3. Sélectionne le préréglage
Spiked Slush (la température
par défaut/optimale est déja
définie).

4. Situle souhaites, ajuste la
température par défaut.
L'appareil émet un bip et le
mot « End » s'affiche a I'écran
une fois la température
sélectionnée atteinte.

6. Sersimmédiatement.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE
DESACTIVE PAS le préréglage tant
gue toute la boisson glacée n'a pas été
distribuée.



MILKSHAKE A LA VANILLE ET AU
MATCHA

- DUREE
INGREDIENTS TOTALE
80 ml de sirop
Sweetbird French
2-3 Vanilla 25
PERSONNES | 120 ml de mélange | minutes
au matcha
600 ml de lait
180 ml de sirop
Sweetbird French
46 Vanilla 30
PERSONNES | 240 ml de mélange | minutes
au matcha
1,2 | de lait
240 ml de sirop
Sweetbird French
6-8 Vanilla 50
PERSONNES | 360 ml de mélange | minutes
au matcha
1,5 1 de lait

GARNITURES (facultatif): Creme fouettée

VERSION SANS PRODUVUITS
LAITIERS :
Remplace les ingrédients laitiers par

des alternatives sans produits laitiers

si tu le souhaites.

INSTRUCTIONS

1. Dans un pichet ou un grand
saladier, mélange tous les
ingrédients au fouet jusqu'a
obtenir un mélange homogéne.

2. Verse le mélange dans le
récipient.

3. Sélectionne le préréglage
Milkshake (la température par
défaut/optimale est déja réglée).

4. Situ le souhaites, ajuste la
température par défaut.
L'appareil Emet un bip et le mot
« End » s'affiche a I'écran une
fois la température sélectionnée
atteinte.

6. Sersimmédiatement. Ajoute de la
creme fouettée si tu le souhaites.

CONSEIL :

Lorsque tu utilises les préréglages Milkshake
ou Frappé, sers la boisson dans les 30
minutes suivant la fin du programme afin
d'obtenir la texture souhaitée.

REMARQUE :

Pour faciliter le nettoyage, NE DESACTIVE
PAS le préréglage tant que toute la boisson
glacée n'a pas été distribuée.
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CHIiATO
slushiePLAY

Mjukglass & Slushmaskin

15+

lackra recept
Inspirationsguide

Se till att lasa de bifogade
sakerhetsanvisningarna innan du
anvander apparaten.




CHIiATO
slushiePLAY

LAT SPELET BORJA

Valkormmen till spelet CHIATO: har handlar allt om att
skapa frysta lackerheter.

Med hjalp av Super Chill-tekniken serverar slushiePLAY
dig underbar mjukglass och silkeslen slush — utan

is, utan mixning, utan krangel. Det vantar bara ren
njutning!

Vand pa bladet for lackra recept och roliga idéer om
hur du skapar perfekt kylda drycker och desserter pa 60
minuter eller mindre.

Ga in i ditt kok, tryck pa PLAY och 13t spelet borjal!



TIPS & KNEP

Minsta mangd = 2 koppar (480 ml)
Maximal mangd = 8 koppar (1800 ml)
For basta resultat vid dispensering,
fyll behallaren upp till MAX-markeringen (1800 ml).

Hall INTE i varma ingredienser, is eller fasta Alla ingredienser maste innehalla minst 4%
ingredienser som frukt eller fryst frukt. socker.
-a

Nar du anvander férinstallningen For basta resultat,
Spiked Slush maste alla fardiga kyl vatskan innan du haller det i
ingredienser innehalla mellan 2,8% och behallaren.

16% alkohol.

@ 100000000000 @

For att fa den perfekta konsistensen kan For att fa ett riktigt kyligt resultat bor
du garna justera temperaturen. du kyla glasen innan du haller upp dina
slushies.

OBS: Innan de fryses smakar ingredienserna sétare. Ar du radd att din dryck ska bli fér sét? Oroa
dig inte: den kommer inte att smaka lika sétt nar du har slushat den till en fryst dryck.



Nodvandigt sockerinnehall

Alla ingredienser maste innehalla minst 4% socker.

Riktlinjer for sockerhalt

Se naringsdeklarationen pa drycken/Vatskan som anvands for att sikerstalla att sockerhalten

uppfyller nedanstdende rekommenderade minimivarden:
PORTIONSSTORLEK MIN. TOTALT SOCKERHALT
240 ml 89
355 ml Mg
591 ml 189
For lite socker eller for mycket alkohol forhindrar korrekt frysning. Alla ingredienser maste
innehalla minst 4% socker.

EXEMPEL: Appeljuice

NARINGSVARDE

8 portioner per behallare

Portionsstorlek 240 ml

) Portionsstor-
lek

Mangd per portion

Totalt sockerhalt

| (26 g uppfyller
minimikravet)

Kalorier 120
% Dagligt referensintag*
Totalt fett 0 g 0%
Natrium 25 mg 1%
Totalt kolhydrater 31 g N%
Totalt socker 26 g ————
Protein O g
Kalium 251 mg 6%
Vitamin C 108 mg 120%

Ingen betydande kalla till mattat fett,
transfett, kolesterol, kostfiber, tillsatt socker,
vitamin D, kalcium och jarn.

*Det dagliga referensintaget (DRI) i procent
anger hur mycket ett naringsamne i en
portion mat bidrar till den dagliga kosten.
2 000 kalorier per dag anvands som allman
naringsrekommendation.

SOCKERHALT

Lattlask Drycker under denna niva
fryser for hart for att bli

till slush

Min. sockerhalt
4%

&Varning fér 1dg sockerhalt: Om
sockerhalten i ingredienserna ar for
l1ag upptacker apparaten detta och
aktiverar en varning. Temperaturens
LED blinkar och felkoden "E4” visas
pa skarmen.

Om dryckens sockerhalt ar fér lag:
Minska tatheten genom att trycka
pa snoflingaikonen @till vanster
tills du nar niva 1.

Om drycken/viatskan som anvinds
inte uppfyller minimikravet pa
sockerhalten:

Tillsatt 1-2 msk smaksatt sirap, juice,
socker, dadelsocker, kokossocker,
|6bnnsirap, agavesirap, sockersirap
eller honung per portion. Blanda
det tillsatta sockret med den
flytande basen innan du haller det

i behallaren. Aterstall apparaten
genom att trycka pa férinstallningen.
Starta om genom att trycka pa
forinstallningen igen.

OBS: Sockerfria
ersattningsprodukter eller
artificiella sétningsmedel bidrar
inte till att uppfylla minimikravet pa
sockerhalten.

Fruktjuice Sportdrycker Frappé Lask
‘= H
‘ |
e =




Riktlinjer for alkoholhalt

Nar du anvander forinstaliningen Spiked Slush ska du se till att alla fardiga ingredienser (vin, ol
osv.) innehaller mellan 2,8% och 16% alkohol.

RIKTLINJER FOR STARK ALKOHOL/SPRIT
For att skapa frysta cocktails, se tabellen nedan fér maximalt innehall av stark alkohol/sprit
(vodka, tequila etc.) per total dryckesvolym. .

DRYCKESVOLYM MAX. ALKOHOLHALT
3 koppar (700 ml) Y2 kopp (110 ml)
4 15 koppar (1000 ml) %4 kopp (170 ml)
6 koppar (1400 ml) 1 kopp (230 ml)
8 koppar (1800 ml) 1% koppar (290 ml)

Tabellen ovan galler ENDAST stark alkohol/sprit (35%+). Nar du anvander andra typer av
alkoholhaltiga drycker, sdsom vin, 6l, stark seltzer eller fardigblandade cocktails, hanvisar vi
till inspirationsguiden.

Nar du anvander forinstallningen Spiked Slush ska du se till att alla fardiga ingredienser (vin,
6l osv.) innehaller mellan 2,8% och 16% alkohol.

& FELSOKNING

Varning for hég alkoholhalt/hég sockerhalt: Om alkohol- eller sockerhalten i ingredienserna
ar for hog upptacker apparaten detta och aktiverar en varning. Temperaturens LED blinkar och
felkoden "E5" visas pa skarmen.

Om den anvianda drycken éverskrider den maximala mangden alkohol: Tillsatt J/4 kopp
vatten, lask, tonic, seltzer eller kyld kaffe/te per portion for att spadda ut innehallet. Aterstall

apparaten genom att trycka pa forinstallningen. Starta om genom att trycka pa férinstallningen
igen.

& Detta ar INTE en blender.
Minsta mangd = 2 koppar (480 ml
s ppar ( ) Bearbeta INTE fasta isblock eller isbitar.
Maximal mangd = 8 koppar (1800 ml) Qor INTE smoothies eller bearbeta harda
ingredienser.
Forsok INTE att blanda fasta ingredienser.

FOR ATT GORA
ALKOHOLHALT SLUSH

maste den totala
alkoholhalten ligga

Lattol Hard under (eller spadas
seltzer IPA Vin Margarita ut till) denna grans  Martini
— _ P
| i m [ 5 M
Minsta alko- | >_i L4
E Sl T
holhalt Kt ‘ Hégsta alkoholhalt
2.8% " \

L ‘g | 16% A




Cocktailstund med frysta drinkar

Folj stegen nedan for att blanda och kombinera ingredienser och bli den ultimata
hemma-bartendern! For steg 1-3, se tabellen for rekommenderade mangder.

TOTAL TID: 2-3 PORTIONER: 30 MIN
4-6 PORTIONER: 40 MIN | 6-8 PORTIONER: 50 MIN

1 2 3 4 5

Vilj en bas Tillsatt vatten Tillsatt alkohol Valj Servera,
forinstallningen garnera om sa

Spiked Slush onskas,

och njut!

Valj en bas till din o
cocktail. Standardlnst_allnmgarna/
de optimala
installningarna ar
redan férvalda. Justera
temperaturen efter behov
for att fa den konsistens

H du féredrar.
2-3 46 6-8
PORTIONER PORTIONER PORTIONER
1. DRYCKESBLANDNING | ), i 1 opp +2/3 | Tillsitt 2 koppar +1/4 | Tillsatt 3 koppar +
Jordgubbsdaiquiri-mix
7~ . kopp kopp 1/4 kopp
Pifia colada-mix
Maraarita-mix avden avden avden
garit . dryckesblandning dryckesblandning dryckesblandning
Cosmopolitan-mix
S du valt du valt du valt
Mai Tai-mix
Tillsatt Tillsatt 1 kopp + 2/3 Tillsatt 2 koppar +
2. VATTEN 1 kopp + kopp 1/4 kopp
2 msk vatten vatten vatten
3. ALKOHOL
Vit rom
Mérk rom Tillsatt 1/4 kopp Tillsatt 1/3 kopp Tillsatt 1/2 kopp
Vodka alkohol alkohol alkohol
Tequila
Gin

OBS:

De dryckesblandningar som anvands far inte innehalla alkohol. Se det féreskrivna totala
sockerinnehallet pa sidan 3.

Se alkoholriktlinjerna pa sidan 4 for mer information om rekommenderad alkoholmangd.
Om du anvander latt- eller sockerreducerade dryckesblandningar ska du uteldmna vattnet i
receptet och ersatta det med samma mangd av den lattdryckesblandning du valt.



INSPIRATION FRAN TROPISKA
SMAKER

——

JORDGUBBSDAIQUIRI

Jordgubbsdaiquiri-mix

Vatten

Vit rom

Valj forinstallningen Spiked Slush
Garnera med jordgubbar och lime

AN WN

FRYST MAI TAI

Mai Tai-mix

Vatten

Vit och mérk rom

Valj férinstallningen Spiked Slush
Garnera med lime och koérsbar

LINETENIE

OBS:

Cocktails som gors med fardiga koncentrerade drinkblandningar smakar bast utspadda med is.
Vatten ingar i recepten och tabellerna som tillhandahalls for att garantera basta mojliga smak
och konsistens pa dina frysta drycker.



TROPISK JUICE SLUSHIE

&

BARNVANLIG

ANVISNINGAR
INGREDIENSER TOTAL TID
1. Hall den tropiska juiceblandningen i
behallaren.
2. Valjforinstallningen Frozen Juice
2-3 3 koppar tropisk 15 minuter (standard-/optimaltemperatur &r
PORTIONER | juiceblandning redan installd).
3. Justera standardtemperaturen om
sa dnskas.
4. Apparaten avger ett pip och ordet
4-6 6 koppar tropisk 55 minuter "End" visas pa skarnen nar den valda
PORTIONER | juiceblandning temperaturen har uppnatts.
5. Servera omedelbart.
7 Y2 koppar TIPS:
6-8 tropisk 35 minuter or ba A 5
PORTIONER | . . ) For basta resultat bor du kyla vatskan
Juiceblandning innan du héller den i behallaren.

OBS:

For att underlatta rengdringen ska du
INTE inaktivera forinstallningen férran all
fryst dryck har dispenseras.



FRYST MIMOSA

INGREDIENSER

TOTAL TID

2-3
PORTIONER

1 %4 koppar
apelsinjuice
1% koppar
mousserande vin,
champagne, prosecco
eller cava

15 minuter

4-6
PORTIONER

2 Y5 koppar
apelsinjuice
315 koppar
mousserande vin,
champagne, prosecco
eller cava

40 minuter

6-8
PORTIONER

3 Y5 koppar
apelsinjuice
4 2/ koppar
mousserande vin,
champagne, prosecco
eller cava

45 minuter

GOR DET TILL EN MOCKTAIL:

ALKOHOL-
FRI

Byt ut champagnen mot mousserande
vit druvsaft eller mousserande cider,
valj sedan forinstallningen Slush och
anvand snoflingaikonerna for att justera

standardtemperaturen tills alla 8 staplarna

lyser.

ANVISNINGAR

—

Hall alla ingredienser i behallaren.

2. Valj forinstallningen Spiked Slush
(standard-/optimaltemperatur ar
redan installd).

3. Justera standardtemperaturen om
sa dnskas.

4. Apparaten avger ett pip och ordet

"End" visas pa skarmen nar den

valda temperaturen har uppnatts.

5. Servera omedelbart.

TIPS:
For basta resultat bor du kyla vatskan
innan du haller den i behallaren.

OBS:

For att underlatta rengdéringen ska du
INTE inaktivera forinstallningen férran all
fryst dryck har dispenseras.



ROSA LEMONADSLUSHIE

INGREDIENSER TOTAL TID
2.3 2 %4 koppar vatten
PORTIONER Y5 kopp + 2 tsk rosa 15 minuter
lemonadpulver
46 5 12 koppar vatten
25 kopp + 4 tsk rosa | 30 minuter
PORTIONER lemonadpulver
6-8 7 Y5 koppar vatten
5 .
PORTIONER . kopp + 2 msk rosa | 45 minuter

lemonadpulver

S

BARNVANLIG

-
s

ANVISNINGAR

1

Vispa samman alla ingredienser i

en karaff eller stor skal tills de ar val
blandade. Se till att lemonadpulvret har
16sts upp helt.

2. Hall blandningen i behallaren.

3. Valj forinstallningen Slush (standard-/
optimaltemperatur ar redan installd).

4. Justera standardtemperaturen om sa
onskas.

5. Apparaten piper och ordet "End”
visas pa skarmen nar den valda
temperaturen har uppnatts.

6. Servera omedelbart.

TIPS:

For basta resultat bor du kyla vatskan innan
du haller den i behallaren.

OBS:

For att underlatta rengéringen ska du INTE
inaktivera forinstaliningen forran all fryst
dryck har dispenseras.



TRANBARS- OCH LIMESLUSHIE

lask

INGREDIENSER TOTAL TID
23 2 Y5 koppar
PORTIONER tranba@wcg 10 minuter
%45 kopp lime lask
4 15 koppar
46 tranbarsjuice 20 minuter
PORTIONER | 1%¥s koppar lime
lask
534 koppar
6-8 tranbarsjuice 20 minuter
PORTIONER | 1% koppar lime

BARNVANLIG

ANVISNINGAR

—

Hall alla ingredienser i behallaren.

Valj forinstallningen Frozen Juice
(standard-/optimaltemperatur &ar
redan installd).

3. Justera standardtemperaturen om
sa onskas.

4. Apparaten avger ett pip och ordet
"End" visas pa skarmen nar den
valda temperaturen har uppnatts.

5. Servera omedelbart.

TIPS:

For basta resultat bor du kyla vatskan
innan du haller den i behallaren.

OBS:

For att underlatta rengéringen ska du
INTE inaktivera forinstallningen forran all
fryst dryck har dispenseras.



CHOKLADMILKSHAKE

INGREDIENSER TOTAL TID

2-3

PORTIONER

2 koppar helmjolk
1 kopp vispgradde
1tsk vaniljextrakt
2 msk strosocker
Y4 kopp chokladsirap
2 msk kakaopulver

25
minuter

4-6

PORTIONER

4 koppar helmjolk
2 koppar vispgradde
2 tsk vaniljextrakt
Y. kopp strosocker
Y2 kopp chokladsirap
Y4 kopp kakaopulver

30
minuter

6-8

PORTIONER

4 Y5 koppar helmjolk
2 Y5 koppar vispgradde
1 msk vaniljextrakt
Vs kopp strosocker
2/ kopp chokladsirap
Y2 kopp kakaopulver

50
minuter

GARNERINGAR (valfritt): Vispad gradde,
chokladsas

®

GOR DEN MEJERIFRI:
Byt ut mejeriprodukterna mot mejerifria
alternativom du vill.

&

BARNVANLIG

ANVISNINGAR

1

Vispa samman alla ingredienser i en karaff
eller stor skal tills de &r val blandade.

Se till att sockret, chokladsirapen och
kakaopulvret har 16sts upp helt.

2. Hall blandningen i behallaren.

3. Valj férinstallningen Milkshake (standard-/
optimaltemperatur ar redan installd).

4. Justera standardtemperaturen om sa
onskas.

5. Apparaten piper och ordet "End" visas pa
skarmen nar den valda temperaturen har
uppnatts.

6. Servera omedelbart. Toppa med vispad
gradde och chokladsas om sa 6nskas.

TIPS:

Nar du anvander forinstallningen Milkshake
eller Frappé ska du dispensera drycken inom
30 minuter efter att programmet avslutats for
att sakerstalla ratt konsistens.

OBS:

For att underlatta rengdringen ska du INTE
inaktivera forinstallningen forran all fryst dryck
har dispenseras.



VANILIMILKSHAKE

&

BARNVANLIG

INGREDIENSER ToTALTID | ANVISNINGAR

2 Y koppar helmjolk 1. Vispa samman alla ingredienser i
2-3 Y2 kopp vispgradde . en karaff eller stor skal tills de ar val
PORTIONER 1> kopp strosocker 20 minuter blandade. Se till att sockret har |6sts
1 msk vaniljextrakt upp helt.

2. Hall blandningen i behallaren.

5 koppar helmidlk 3. Valj forinstallningen Milkshake

4—6 1ko ppvis rééde (standard-/optimaltemperatur ar redan
PP VISp9 30 minuter installd).

PORTIONER 1 kopp str_o.socker 4. Justera standardtemperaturen om sa
2 msk vaniljextrakt .
onskas.

5. Apparaten piper och ordet "End”
visas pa skarmen nar den valda
temperaturen har uppnatts.

6. Servera omedelbart. Toppa med vispad
gradde om sa dnskas.

5 %4 koppar helmjolk
1 kopp + 2 msk

vispgradde 35 minuter

1 %4 koppar strosocker

2 % msk vaniljextrakt

6-8
PORTIONER

TIPS:
Nar du anvander férinstallningen Milkshake
eller Frappé ska du dispensera drycken

GOR DEN MEJERIFRI: inom 30 minuter efter att programmet
@ Byt ut mejeriprodukterna mot mejerifria avslutats for att sakerstalla ratt konsistens.
alternativ om du vill.

GARNERINGAR (valfritt): Vispad gradde

OBS:

For att underlatta rengdringen ska du INTE
inaktivera forinstaliningen forran all fryst
dryck har dispenseras.




SLUSHIE PA EN INGREDIENS

Te

BARNVANLIG

INGREDIENSER totaLTip | ANVISNINGAR

—_

Hall lask i behallaren.

23 2burkar lask350ml | (g | 2 Vel forinstaliningenStush
PORTIONER (eller 3 koppar) (stan ara-/optimaltemperatur ar
redan installd).
3. Justera standardtemperaturen om
sa Onskas.
46 4burkar 39K350 Ml | o inurer | “Enar visas pa skérmen nar den
PORTIONER (eller 6 koppar) P

valda temperaturen har uppnatts.
5. Servera omedelbart.

« TIPS:
6-8 5 burkar lask 350 ml . e N -
45 minuter | For basta resultat bor du kyla vatskan
PORTIONER (eller71/2 koppar) innan du haller den i behallaren.
ANVAND NAGON AV FOLJANDE OBs:
S. LASKEDRYCKER: Anvand INTE lattlask eller lask med
B Coca Cola, apelsinlask, citron och lime lask, konstgjorda sétningsmedel.
cream soda, root beer, ginger ale, druvlask . . .
eller vilken vanlig lask som helst. For att underlatta rengdéringen ska du

INTE inaktivera forinstallningen forran
all fryst dryck har dispenseras.



KOKOS- OCH LIMEDAIQUIRI

-

- “Vlal
- " h‘i'_
— -
S —
‘f
- it :
———
INGREDIENSER TOTAL TID ANVISNINGAR
1 Y4 koppar osétad 1. Vispa samman alla ingredienser
kokosmjélk pa burk i en karaff eller stor skal tills
2-3 1% koppar lime lask 40 minuter kokosmjslken har blandats in

PORTIONER Y4 kopp + 2 msk vit rom

2 limefrukter, pressade ordentligt.

2 msk strésocker 2. H?I'I k?la.mdl?ingen i beh%llaren.
3. Valj forinstallningen Spiked Slush
. (standard-/optimaltemperatur ar
2 2 koppar osotad redan installd).
kokosmjolk pa burk
46 232 koppar lime lask 45 rinut 4. Jtlsitera standardtemperaturen om
PORTIONER 34 kopp vit rom minuter sa onskas. ‘ ) )
3 limesfrukter, pressade 5. Apparaten piper och ordet "End
Y. kopp strésocker visas pa skarmen nar den valda

temperaturen har uppnatts.

6. Servera omedelbart.
3 Y5 koppar osotad

kokosmjolk pa burk OBS:
6-8 3 Vs koppar lime lask ; Foér att underlatta rengdringen ska du
PORTIONER 1kopp vit rom =5 minuter i

INTE inaktivera forinstallningen forran

4 limefrukter, pressade .
P all fryst dryck har dispenseras.

Y5 kopp strosocker

GOR DET TILL EN MOCKTAIL:
Byt ut romen mot alkoholfri rom och valj
ALKoHoOL-
Rl

forinstallningen Slush (standardinstéliningarna ar
redan férvalda).




KARAMELLFRAPPE

INGREDIENSER

TOTAL TID

2-3
PORTIONER

1 kopp halften mjolk,
halften gradde

2 koppar svart kaffe

Yz kopp karamellsas

15 minuter

4-6
PORTIONER

1% koppar halften
mjolk, halften
gradde
3 koppar svart kaffe
Y4 kopp karamellsas

25 minuter

6-8
PORTIONER

2 Y4 koppar halften
mjolk, halften
gradde
4 1 koppar svart
kaffe
% kopp karamellsas

50 minuter

GARNERINGAR (valfritt): Vispad gradde,

karamellsas

GOR DEN MEJERIFRI:
Byt ut mejeriprodukterna mot

mejerifria alternativom du vill.

ANVISNINGAR

1. Vispa samman alla ingredienser i
en karaff eller stor skal tills de ar val
blandade.

2. Hall blandningen i behallaren.

3. Valj forinstallningen Frappé (standard-/
optimaltemperatur ar redan installd).

4. Justera standardtemperaturen om sa
onskas.

5. Apparaten piper och ordet "End" visas pa
skarmen nar den valda temperaturen har
uppnatts.

6. Servera omedelbart. Toppa med vispad
gradde och karamellsas om sa dnskas.

TIPS:
1. For att goéra en mocha frappé, byt ut
karamellsdsen mot chokladsas.

2. Nar du anvander férinstallningen Milkshake
eller Frappé ska du dispensera drycken inom
30 minuter efter att programmet avslutats for
att sakerstalla ratt konsistens.

OBSs:

For att underlatta rengéringen ska du INTE
inaktivera forinstallningen férran all fryst
dryck har dispenseras.



KAFFEFRAPPE

TOTAL
INGREDIENSER TID
1 kopp halften mjolk,
halften gradde
2-3 15
2 koppar svart kaffe .
PORTIONER 1tsk vaniljextrakt minuter
Y5 kopp strosocker
1% koppar halften mjolk,
halften gradde
4-6 25
3 koppar svart kaffe .
PORTIONER 2 tsk vaniljextrakt minuter
12 kopp strésocker
2 Y4 koppar halften mjolk,
halften gradde
6-8 . 50
PORTIONER | “Y2kopparsvartkaffe | 0

1 msk vaniljextrakt
34 kopp strosocker

GARNERINGAR (valfritt): Vispad gradde,
chokladsds, karamellsas

GOR DEN MEJERIFRI:
Byt ut mejeriprodukterna mot mejerifria

alternativ om du vill.

ANVISNINGAR

1. Vispa samman alla ingredienser i
en karaff eller stor skal tills de ar val
blandade. Se till att sockret har |6sts
upp helt.

2. Hall blandningen i behallaren.

3. Valj férinstallningen Frappé (standard-/
optimaltemperatur ar redan installd).

4. Justera standardtemperaturen om sa
onskas.

5. Apparaten piper och ordet "End”
visas pa skarmen nar den valda
temperaturen har uppnatts.

6. Servera omedelbart. Toppa med vispad
gradde och karamell- eller chokladsas
om sa 6nskas.

TIPS:

Nar du anvander forinstallningen Milkshake
eller Frappé ska du dispensera drycken
inom 30 minuter efter att programmet
avslutats for att sakerstalla ratt konsistens.

OBS:

For att underlatta rengdringen ska du INTE
inaktivera forinstallningen forran all fryst
dryck har dispenseras.



INGREDIENSER

TOTAL TID

2-3
PORTIONER

2 koppar + 2 msk
rosévin
1 kopp +2 msk
vit tranbars- och
jordgubbsjuice
Y4 kopp sockersirap

15 minuter

4-6
PORTIONER

3 Y4 koppar rosévin
2 Y4 koppar vit
tranbars- och

jordgubbsjuice

12 kopp sockersirap

25 minuter

6-8
PORTIONER

4 Y5 koppar rosévin
3 koppar vit tranbars-
och jordgubbsjuice
%3 kopp sockersirap

50 minuter

GARNERINGAR (valfritt): Jordgubbar

ANVISNINGAR

1.

2.
3.
4.

Vispa samman alla ingredienser i
en karaff eller stor skal tills de ar val
blandade.

Hall blandningen i behallaren.

Valj forinstallningen Spiked Slush.
Anvand snéflingaikonerna for att
justera temperaturen tills 8 staplar
lyser.

Apparaten piper och ordet "End”
visas pa skarmen nar den valda
temperaturen har uppnatts.
Servera omedelbart. Garnera med
jordgubbar om sa énskas.

TIPS:
For basta resultat bor du kyla vatskan
innan du héller den i behallaren.

OBS:
For att underlatta rengdringen ska du

INTE inaktivera forinstallningen férran all

fryst dryck har dispenseras.



ROD SANGRIA

INGREDIENSER

TOTAL TID

2-3
PORTIONER

1% koppar rétt vin
2 Y2 msk apelsinlikor
eller konjak
1Y% koppar
apelsinjuice
1Y% msk ljusbrunt
socker

35 minuter

4-6
PORTIONER

2 % koppar rétt vin
15 kopp apelsinlikor
eller konjak
3 koppar apelsinjuice
3 msk ljusbrunt socker

40 minuter

6-8
PORTIONER

3 Vi koppar rott vin
2 kopp apelsinlikor
eller konjak
334 koppar
apelsinjuice
Y4 kopp ljusbrunt
socker

45 minuter

GARNERINGAR (valfritt): Apelsinskivor

ANVISNINGAR

1

Vispa samman alla ingredienser i
en karaff eller stor skal tills de ar val
blandade. Se till att sockret har |6sts
upp helt.

2. Hall blandningen i behallaren.

3. Valj forinstallningen Spiked Slush
(standard-/optimaltemperatur ar
redan installd).

4. Justera standardtemperaturen om sa
o6nskas.

5. Apparaten piper och ordet "End”
visas pa skdrmen nar den valda
temperaturen har uppnatts.

6. Servera omedelbart. Garnera med
apelsinskivor om sa énskas.

TIPS:

For basta resultat bor du kyla vatskan
innan du haller den i behallaren.

OBS:

For att underlatta rengéringen ska du
INTE inaktivera forinstallningen forran all
fryst dryck har dispenseras.



Gor din egen mjukglass!

Smaksatt sirap
(t.ex. vanilj, kola

Vispgradde Sotad m.fl.)
Mjoélk 200 ml kondenserad mjélk efter smak
11 (2% fett) (36% fett) 200 ml (ca 3 pumptryck)

R =
) ‘{W,+ C =D +( + &

___4

Hégsta rekommenderade omgivningstemperatur: 25 °C /77 °F

ANVISNINGAR

1.

& Observera! For basta resultat bor du
folja receptet ovan till punkt och pricka.

Vispa ihop alla ingredienser i en karaff
eller stor skal tills de ar val blandade.

Hall blandningen i behallaren.

Valj forinstallningen Soft Ice
Cream och tryck sedan pa () for
att starta programmet. Standard-/
optimaltemperatur ar redan installd, AN
men du kan garna justera den om du
vill.

Vanta tills apparaten piper och ordet
"End" visas pa skarmen.

Satt pa glassmunstycket pa utloppet
och servera sedan.




Pulverblandning fér mjukglass:
Tillsatt bara vatten!

& Observera! Anvand inte pulver for kulglass. For basta resultat bér du valja en
pulverblandning for mjukglass.

Pulver Vatten
0.6 lbs (270 g) 1.61 lbs (730 g)

/'[

+ Ad

\ y

Hégsta rekommenderade omgivningstemperatur: 25 °C /77 °F
ANVISNINGAR
-

1. Vispa ihop alla ingredienser i en karaff

eller stor skal tills de ar val blandade.
2. Hall blandningen i behallaren.
3. Valj forinstallningen Soft Ice

Cream och tryck sedan pa () for o+

att starta programmet. Standard-/

optimaltemperatur ar redan installd,

men du kan garna justera den om du

vill.

4. Vanta tills apparaten piper och ordet
"End" visas pa skarmen.

5. Satt pa glassmunstycket pa utloppet
och servera sedan.

& Observera! For basta resultat bor du
folja receptet ovan till punkt och pricka.
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GRANITA-SLUSHIE MED
DRAGONFRUKT OCH KOKOS

&

BARNVANLIG

ANVISNINGAR
INGREDIENSER | "o\t
1. Vispa samman alla ingredienser i
Y5 kopp Sweetbird en karaff eller en stor skal tills de
Dragon Fruit & arval blandade. .
2-3 Papaya sirap 15 2. Hall blandningen i behallaren.
PORTIONER 1lime, pressad minuter 3. Valj forlnstallnllngen Slush B
2 Y2 koppar (standard-/optimaltemperatur ar
kokosvatten redan installd).
e K ) 4. Justera standardtemperaturen
“ kopp Sweetbird om s& énskas.
Dragon Fruit & 5. Apparaten piper och ordet "End”
46 Papaya sirap 30 visas pa skarmen nar den valda
PORTIONER 2 limefrukter, minuter temperaturen har uppnatts.
pressade 6. Servera omedelbart.
5 koppar
kokosvatten TIPS:
1 kopp Sweetbird For basta resultat bor du kyla vatskan innan
Dragon Fruit & du haller den i behallaren.
Papaya sirap
PORTIONER | 3 limefrukier, mimter | OBS: ) .
pressade For att underlatta rengdringen ska du INTE
6 koppar inaktivera forinstallningen férran hela den
kokosvatten frysta drycken har dispenseras.




UBE-SLUSHIE

<

BARNVANLIG

ANVISNINGAR
INGREDIENSER | "or* SNING
1. Vispa samman bada
Vs kobb Sweetbird ingredienserna i en karaff eller en
2-3 ’ L’fge sirap s stor skal tills de ar val blandade.
PORTIONER |, | opparvatten | Minuter 2. Hall blandningen i behallaren.
3. Valj forinstaliningen Slush
(standard-/optimaltemperatur ar
. koo Sweetbird redan installd).
46 : Ege sirap 30 4. Justera standardtemperaturen
PORTIONER minuter om sd dnskas.
5 koppar vatten ; " "
Apparaten piper och ordet "End
visas pa skarmen nar den valda
; temperaturen har uppnatts.
1 kopp Sweetbird
6-8 E%e sirap 45 6. Servera omedelbart.
PORTIONER minuter
6 koppar vatten TIPS:

For basta resultat bor du kyla vatskan innan
du héller den i behallaren.

OBS:

For att underlatta rengéringen ska du INTE
inaktivera forinstallningen forran hela den
frysta drycken har dispenseras.



GRANITA-SLUSHIE MED APPLE OCH
RABARBER

TOTAL
INGREDIENSER TID
s kopp Sweetbird
2-3 Fusions+ Apple & 15
PORTIONER Rhubarb sirap minuter
2 Y% koppar vatten
¥ kopp Sweetbird
4-6 Fusions+ Apple & 30
PORTIONER Rhubarb sirap minuter
5 koppar vatten
1 kopp Sweetbird
6-8 Fusions+ Apple & 45
PORTIONER Rhubarb sirap minuter

6 koppar vatten

<

BARNVANLIG

ANVISNINGAR
1.

6.

Vispa samman bada
ingredienserna i en karaff

eller en stor skal tills de ar val
blandade.

Hall blandningen i behallaren.
Valj forinstallningen Slush
(standard-/optimaltemperatur ar
redan installd).

Justera standardtemperaturen
om sa dnskas.

Apparaten piper och ordet "End”
visas pa skarmen nar den valda
temperaturen har uppnatts.
Servera omedelbart.

TIPS:
For basta resultat bor du kyla vatskan
innan du haller den i behallaren.

OBS:

For att underlatta rengdringen ska du INTE
inaktivera forinstallningen forran hela den
frysta drycken har dispenseras.



MILKSHAKE MED
KARAMELLISERAD PRALIN

TOTAL
INGREDIENSER TID
Vi kopp Sweetbird
Praline sirap
2-3 . 25
PORTIONER | “* kopp Sweetbird | b 0
Caramel sirap
3 koppar mjolk
15 kopp Sweetbird
Praline sirap
46 . 30
PORTIONER | 72 Kopp Sweetbird | - 0 o
Caramel sirap
5 koppar mjolk
12 kopp Sweetbird
Praline sirap
6-8 : 50
PORTIONER | 72 KoPP Sweetbird | - oo
Caramel sirap
6 koppar mjolk

GARNERINGAR (valfritt): Vispad gradde,
karamellsas

GOR DEN MEJERIFRI:
Byt ut mejeriprodukterna mot

mejerifria alternativ om sa énskas.

- &

BARNVANLIG
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ANVISNINGAR

1. Vispa samnman alla ingredienser i
en karaff eller en stor skal tills de ar
val blandade.

2. Hall blandningen i behallaren.

3. Valj forinstallningen Milkshake
(standard-/optimaltemperatur ar
redan installd).

4. Justera standardtemperaturen om
sa 6nskas.

Apparaten piper och ordet "End”
visas pa skarmen nar den valda
temperaturen har uppnatts.

6. Servera omedelbart. Toppa med
vispad gradde och kolasas om sa
onskas.

TIPS:

Nar du anvander férinstallningen Milkshake
eller Frappé ska du dispensera drycken inom
30 minuter efter att programmet avslutats for
att sakerstalla ratt konsistens.

OBS:

For att underlatta rengdringen ska du INTE
inaktivera forinstallningen forran hela den
frysta drycken har dispenseras.



FRYST MOJITO MED
ANANAS OCH LIME

=3

W\
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SWEETBIRD e

s
G SR T?;I’gL ANVISNINGAR
) 1. Vispa samman alla
l/zpl.“’pp S‘f’ee.tb'rd ingredienser i en karaff eller
2-3 il 40 en stor skal tills de &r val
PORTIONER 100 s o minuter blandade. o
23 Kobpar vatten 2. Hall blandningen i behallaren.
2 KOpP 3. Valj forinstaliningen
% kopp Sweetbird Spiked Slush (standard-/
Pineapple sirap optimaltemperatur ar redan
46 2 limefrukter, 45 installd).
PORTIONER pressade minuter 4. Justera standardtemperaturen
200 ml vit rom om sa 6nskas.
5 koppar vatten Apparaten piper och ordet
1 kopp Sweetbird "End” visas pa skarmen nar
) ; den valda temperaturen har
Pineapple sirap Uppnatts
6-8 3 limefrukter, 55 '
PORTIONER pressade minuter 6. Servera omedelbart.
300 ml vit rom
6 koppar vatten OBs:

GARNERINGAR (valfritt): Mintblad

For att underlatta rengdringen ska du
INTE inaktivera forinstallningen forran
hela den frysta drycken har dispenseras.

GOR DEN TILL EN MOCKTAIL:

@ Byt ut romen mot alkoholfri rom
¥ ) och valj férinstallningen Slush

(standardinstaliningarna ar redan

forvalda).




MILKSHAKE MED VANILIJ-MATCHA

TOTAL
INGREDIENSER TID
Y5 kopp Sweetbird
French Vanilla sirap
2-3 Y Kopp 25
PORTIONER . minuter
matchablandning
2 Y2 koppar mjolk
%4 kopp Sweetbird
46 French1 \Iiimlla sirap 20
PORTIONER PP minuter
matchablandning
5 koppar mjolk
1 kopp Sweetbird
6-8 Fren(;hl)/ir(;llla sirap 50
PORTIONER 2 KOpp minuter
matchablandning
6 koppar mjolk

GARNERINGAR (valfritt): Vispad gradde

GOR DEN MEJERIFRI:
Byt ut mejeriprodukterna mot

mejerifria alternativ om sa dnskas.

ANVISNINGAR

1. Vispa samman alla ingredienser i
en karaff eller en stor skal tills de
ar val blandade.

2. Hall blandningen i behallaren.

3. Valj forinstaliningen Milkshake
(standard-/optimaltemperatur ar
redan installd).

4. Justera standardtemperaturen
om sa 6nskas.

Apparaten piper och ordet "End”
visas pa skarmen nar den valda
temperaturen har uppnatts.

6. Servera omedelbart. Toppa med
vispad gradde om s& 6nskas.

TIPS:

Nar du anvander férinstallningen Milkshake
eller Frappé ska du dispensera drycken inom
30 minuter efter att programmet avslutats
for att sakerstalla ratt konsistens.

OBS:

For att underlatta rengdringen ska du INTE
inaktivera forinstallningen férran hela den
frysta drycken har dispenseras.



CHiATO

LAT SPELET BORJA



